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QUERIDOS CLIENTES

Seleccionamos nuestros ingredientes cuidadosamente, y nuestros 
platos se preparan de acuerdo con los pedidos, en nuestras 
cocinas. Por eso, los tiempos de preparación pueden variar 
dependiendo de la afluencia.

Hacemos todos nos esfuerzos posibles para servir Ustedes 
dentro de un tiempo razonable.

El precio de medias porciones es el 70% del precio de una 
porción normal.

El servicio (propina habitual en Hungría) no está incluido en 
el precio.

Recomendamos 12 a 15% de propina (uso en Hungría).

Nuestros precios están en Forints húngaros, con IVA.

Pide al camarero si tiene preguntas sobre ingredientes alergénicos.

Los platos marcados con  V son vegetarianos.

Los platos marcados con       son picantes.

El consumo de mariscos, huevos y carne cruda o semicocida 
aumenta el riesgo de problemas gástricos.

HORARIO DE APERTURA 
Todos los días de 9h a 01h

MANAGERS 
Péter Városi, László Böte, Péter Muhorai, Csaba Czigler

CHEFES 
András Kodák, Zoltán Laki

NUESTROS CÓCTELES SON 
PREPARADOS POR 
Sándor Garzó

NUESTROS VINOS SON 
SELECCIONADOS POR 
Lívia Kiss

!



DESAYUNOS

01 AMERICANO.............................................................................. 2 590
2 dl de zumo recién exprimido, tortilla o huevo (frito, duro, pasado por 
agua… a elegir) y bebida caliente a elegir

02 INGLÉS...........................................................................................2 640
huevos fritos con jamón cocido, salchichas, alubias con salsa de tomate y pan

03 FRANCÉS V................................................................................. 1 990
2 unidades de repostería grandes del día, mermelada, mantequilla, 
tostadas y bebida caliente a elegir

04 FITNESS V..................................................................................... 1 810
Corn flakes o muesli con leche o yogur y fruta

05 CONTINENTAL......................................................................... 2 190
jamón cocido, queso, mermelada, mantequilla, jamón de Mangalitsa, 
salami ungaro, queso de Cheddar, tomate, pimientos, pepino, huevos 
duros y bebida caliente a elegir

06 PARMA............................................................................................ 2 230
jamón de Parma, huevo pasado por agua, queso parmesano, aceitunas 
negras y tostadas

07 BRASILEÑO................................................................................ 2 230
Medio pomelo relleno de macedonia, medio pomelo y 2 dl de zumo 
recién exprimido

08 VIENÉS........................................................................................... 2 230
1 par de salchichas vienesas crujientes, mostaza de Dijon o crema de 
rábano picante, ensalada de patatas, pan integral y bebida caliente a elegir

09 HÚNGARO.................................................................................. 2 390
Jamón ahumado mangalica, salchichas mangalica, salami, 
queso, huevos duros, pimientos, tomate, mantequilla y crema de 
rábano picante

10 MIAMI...............................................................................................2 460
bagel recién horneado con salmón ahumado, crema de queso, 
alcaparras, cebolla roja y ensalada mixta

11 DESAYUNO CON 
CHAMPÁN

Cualquier desayuno se puede 
acompañar con Kir Royal, 

Mimosa, Testarossa 
1.5 dl

1 190

con ProSecco o ProSecco rosé 
1.5 dl

790
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14 English muffin (natural)  550

15 Cruasán recién horneado 
     relleno  590 
     de chocolate o mermelada

16 Cruasán recién horneado, 
    sin relleno  570

17 Cesta de pastel fresco  1 590 
    3 unidades grandes

Repostería Fresca
18 Panini recién horneado (natural)  550 
    1 unidad

19 Bagel recién horneado  570

20 Mantequilla pequeña 21 Mermelada 
22 Monteca de cacahuete 23 Crema de queso 
     +290

PLATOS CON HUEVO

01 TORTILLA MEDITERRÁNEA.......................................... 1 890
con calabacín, pimiento, tomate y cebolla

02 TORTILLA DEL PAÍS............................................................ 1 990 
3 huevos, chorizo, cebolla y patatas

03 TORTILLA EXTRA DEL PAÍS........................................ 2 230 
4 huevos, chorizo, cebolla y patatas

04 TORTILLA FITNESS ..............................................................1 870
sólo claras de huevo con jamón cocido o champiñones

05 HUEVO ESCALFADO (POCHÉ) AL ESTILO VIAN.. 2 230
patatas rösti, espinacas al vapor y salsa holandesa 
tiempo de cocción 20-25 min.

06 LECSÓ (RATATOUILLE HÚNGARA)....................... 1 620 
con 3 huevos y pan blanco

07 TORTILLA CON MARISCO............................................ 1 890
salmón ahumado, gambas y almejas

08 SALMÓN BENEDICTE .......................................................3 210
Salmón ahumado, espinacas al vapor, huevos escalfados, magdalena 
inglesa, salsa holandesa Tiempo de preparación 20-25 min.

09 LECSÓ (ratatouille húngara) CON HUEVO (3 huevos) 
Y PAN BLANCO Y FOIE GRAS................... 3 050

A 

t u

10    Pan francés   1 420

con ajo o mermelada de frutas 
o jarabe de arce 

E
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3 HUEVOS
sfrito, duro, pasado por 

agua… a elegir
1 190

HAM & EGGS 
1 450

3 HUEVOS, COMO
QUIERE  

con dos extras para acompanar   
1 730

EXTRAS PARA ACOMPAÑAR 
LOS HUEVOS 

Y LAS TORTILLAS 
Jamón, quezo, champiñones, 

pollo, tomate, salmon, verdudas 
asadas, bacon 

290

HUEVO CLASSICOS I



 E APERITIVOS FRÍOS Y 
CALIENTES, COMPOSICIONES

01 NACHOS V . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                            1 930
con salsa mexicana o con salsa de jalapeño y queso cheddar

02 TOSTADAS AL QUESO Y AJO V. . . . . . . . . . . . . . . . . .                   1  380

03 BRUSCETTA DE TOMATE V . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                       1 930

04 BRUSCHETTA MIXTA . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                              2 010
jamón de Parma, tomate y aceitunas

05 CARPACCIO DE JAMÓN DE PARMA . . . . . . . . . . . .           2 560
En una base de lechuga con balsámico y virutas de parmesano

06 ENSALADA CAPRESE V . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                           3 050
mozzarella di bufala, tomate y pesto

07 PATÉ DE FOIE GRAS MARINADO AL ASZÚ TOKAY 	����4 720
con chutney de frutas y brioche

08 ENSALADA CAPRESE CON JÁMON DE PARMA 	����3 370
mozzarella di bufala, tomate, pesto y jámon de Parma

09 CREMA DE BERENJENAS V. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                        2 030
con hierbas provenzales, tostadas y panini

10 PLATO VEGETARIANO DE LA TOSCANA V	��������2 970 
berenjena, crema de alcachofas, tomates secos, calabacín y berenjenas 
a la plancha, aceitunas y queso parmesano

11 APERITIVO ESPAÑOL. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                               3 320
jamón serrano, embutidos españoles variados, aceitunas y mantequilla

12 CARPACCIO DE SOLOMILLO DE TERNERA 	������3 370
ensalada de rúcula con virutas de parmesano

13 TARTAR DE TERNERA A LA HÚNGARA. . .3 050/3 930 
con tostadas, 100/150g

14 TARTAR DE TERNERA A LA FRANCESA. . . . . . . . . .         3 930
con alcaparras, patatas fritas y ensalada

15 SALMÓN AHUMADO ESPECIADO . . . . . . . . . . . . . . . .               3 010
con crema de rábano picante 

16 APERITIVO HÚNGARO VARIADO . . . . . . . . . . . . . . . . .                3 350
Jamón ahumado de mangalica, salchichas de mangalica, salami, queso, 
huevos duros, pimientos, tomate, mantequilla y crema de rábano picante

17  ALITAS DE POLLO  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2 710/3 520/4 170
en gajos 6/10/14 unidades, con salsa chili, queso azul y apio

18 SETAS DEL BOSQUE V . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                             2 230
seta calabaza o cep, gírgola, robellón y champiñones), gratinadas, 
con calabacín asado tiempo de cocción 20-25 min

b

Q U I C H E 
D E L  D Í A  

ACOMPAÑADO CON LA MITAD 

DE RACIÓN DE ENSALADA MIX TA  

( /PEDIR A LOS CAMAREROS/ )  

1810

19 Plato frío al estilo húngaro para 2 personas 
Tartar de ternera, foie gras, jamón ahumado de mangalica, queso,

huevos duros, salchichas de mangalica, tomate, cebolla y mantequilla
7 750 

Q u e s o s
20 APERITIVO FRANCÉS 

DE QUESO 
con tostadas (120g) 

1 830

21 SELECCIÓN DE QUESOS 
HÚNGAROS Y FRANCESES

con tostadas (2 personas) 
3 360

oppppq29 SOPA CREMA 
DEL DÍA V  

1390

22 Sopa húngara 
de setas  V 

1390

23 Gulash húngaro 
en caldera 

1690

24 Sopa de pavo con 
estragón y cubos 

de queso  
1390

25 Sopa de frutas frío  V 
1320

26 Sopa francés de 
crema de ajo  V 

1390

27 Sopa picante de pollo 
y cacahuetes  

1420

28 Caldo rico de carne y 
verduras, con ternera 

1450

E  S O PA S

JJ

El consumo de mariscos, huevos y carne cruda o semicocida 
aumenta el riesgo de problemas gástricos.

b

(pedir a los camareros)



01 ENSALADA CÉSAR ESTILO VIAN . . . . . . . . . . . . . . . .               2 870
lechuga romana fresca, tomate, salsa César, pollo a la plancha y 
tostada al pesto

02 ENSALADA GRIEGA V	������������������������������������������������������������ 2 410
lechuga, tomates, pimientos, pepinos, cebolla roja, 
crema de queso feta, crema de aceitunas negras

03 ENSALADA CÉSAR CON BROCHETA DE GAMBAS . .3 430
al ajillo 

04 ENSALADA AROMÁTICA DE PATO. . . . . . . . . . . . .            3 050
ensalada mixta, tiras de pechuga de pato recién horneado, 
manzana frita y nueces

05 QUESO DE CABRA CRUJIENTE A LA PLANCHA. .3 170
en una cama de rúcula, tomates secos y tostadas 

06 NIZA. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                  2 730
ensalada mixta fresca, tomates, patatas, aceitunas,
huevo duro, atún, judías verdes con vinagreta

07 SUIZO V. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                               2 630
Ensalada fresca, tostada con queso de cabra derretido,
aceitunas, nueces y tomates secados

08 NORUEGA . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                            3 170
ensalada mixta fresca, tomates secos, salmón ahumado, limón y huevo duro

09 HAWAII. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                2 660
ensalada mixta fresca, pepinos, pimientos, manzana, piña,
tiras de pollo a la plancha, queso rallado y salsa césar

10 MONTMARTRE. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                      2 730
ensalada mixta fresca, tomates, nueces, huevo duro,
queso, tiras de pollo a la plancha con vinagreta

11 DIJON . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                  4 490
Tiras de solomillo de ternera marinado en mostaza de Dijon en una 
base de ensalada mixta y queso parmesano

12 FOIE À LA PLANCHA . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                               4 380
en una cama de ensalada, con manzanas fritas, y tostadas

F ENSALADAS aa

13 CARPACCIO DE PATO 
AHUMADO CON FOIE A 

LA PLANCHA 
en una base de lechuga, 

virutas de parmesano y huevo 
de codorniz con aceite de oliva 

al trufa
3 690

14 QUESO DE CABRA Y 
PATÉ DE HÍGADO DE 

GANSO
servido en ensalada de rúcula, 

con membrillo cocido y 
piñones

3 920

15 FILETE DE ATÚN 
ROJO CON MIEL Y 

JENGIBR E
en una cama de ensalada 

con vinagreta 
3 590

ENSALADAS 
PREFERIDAS 

k k

G PASTAS Y SALSAS

seleccione una de las siguientes 
pastas y salsas

Penne / Espaguetis  / Pasta verde
07  Renaissance  3 010 

tiras de pechuga de pollo, 
champiñones, zanahoria, calabacín 

cocido en aceite de oliva y soja, 
y vino blanco

08  Arrabbiata  2 360 
aceitunas, alcaparras, 

salsa de tomate picante 

09  Estilo Vian  3 050 
tiras de pechuga de pollo asado, 

aceitunas, salsa de tomate picante

10  Salsa de tomate y parmesano V 
2 230

11  Salsa cremosa y ligera de 
champiñones V 

2 690

12  Salsa de queso ahumado 
y queso azul V 

2 410

13  Tiras de salmón ahumado con 
una salsa cremosa y ligera 

3 590

14  Salsa boloñesa 
con carne de ternera 3 050

01 Lasaña al horno con queso 
3 050

02 Tortellini de requesón y espinacas 
con aceite de oliva, albahaca y limón V 

3 850

03 Gambas al ajillo con espaguetis con 
almejas y albahaca 

4 090

PA S TA S  PIC A N T E S
04 Pasta verde de avellana con tiras de 

pechuga de pollo picante 
y leche de coco 

3 090

05 Tortellini de requesón y espinacas 
con salsa de tomate picante y ajo V 

3 850

06 Tiras picantes de lomo de ternera 
con penne con verduras y salsa de soja 

4 490

Nuestras ensaladas tienen el tamaño de un plato principal, con tostadas de acompañamiento. 
A petición servimos pan o tostadas sin gluten. Pan sin gluten: 120 Ft / rebanada

A peticion, servimos pastas sin glutin



PLATOS FUERTES
    H PLATOS DE POLLO

01 TIRAS DE PECHUGA DE POLLO
AL ESTILO VIAN  3 010
ra la plancha con ratatouille, limón confitado, 
aceitunas y patatas rösti 

     ............................................................................... 

02 ESTOFADO DE POLLO 
AL PÁPRIKA  3 350
bolitas de masa hervidas  

     ............................................................................... 

03 FILETE DE MUSLO DE POLLO
CON LIMÓN Y CHILI  3 150
con puré de patatas al parmesano

04 PECHUGA DE POLLO 
CON MOZZARELLA  3 590
gratin de pomme de terre, sauce au vin blanc

05 PECHUGA DE POLLO RELLENA  3 370
de berenjenas y parmesano con salsa de tomate 
especiado y patatas fritas en gajos

06 GUISADO DE PECHUGA 
DE POLLO CON ESTRAGÓN 
Y MOSTAZA DE DIJON  2 730
con arroz o verduras a la plancha

 H ESPECIALIDADES DE PATO Y DE 
HÍGADO DE OCA
 
07 MUSLO DE PATO CONFITADO. . . . . . . . . . . . . . . . .                 4 490
con ñoquis a la mostaza de Dijon, y con col al vapor con vino blanco

08 PECHUGA DE PATO A LA PLANCHA. . . . . . . . . . .          4 490 
con salsa de naranja y miel, y croquetas 

09 FILETE DE PECHUGA DE PATO         . . . . . . . . . . . .           4 490 
frito en costra de pimienta con patatas fritas en gajos

10 MIGNON DE FOIE A LA PLANCHA . . . . . . . . . . . .           6 330
con manzana caramelizada y pannacotta de apio 

11 FOIE AL ESTILO HÚNGARO . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                     6 330
con lecsó (ratatouille húngara) picante, patatas fritas en gajos

 
H ESPECIALIDADES DE TERNERA, 

CERDO Y CORDERO 

M PESCADOS
01 FILETE DE ATÚN ROJO CON MIEL 

Y JENGIBRE, CON VERDURAS AL 
PESTO A LA PLANCHA 

4 490

02 FILETE DE SALMÓN NORUEGO 
AL JENGIBRE  

con reducción de cebolleta, soja y lima; cocido al 
vapor en papel de aluminio acompañado 

de espárragos y arroz jazmín  
4 490

03 SALMÓN NORUEGO AL LIMÓN 
A LA PLANCHA  

con mantequilla al limón y verduras a la plancha 
4 490

04 MEJILLONES AL ESTILO VIAN 
cebolla y vino blanco, con patatas fritas 

3 990

05 PLATO DE MARISCO 
PARA 2 PERSONAS 

14 500
gambas, mejillones, filete de atún, filete de salmón, 

verduras a la plancha, ensalada mixta con vinagreta 
y patatas fritas

bb

BA

O O

l

12 PECHUGA DE PATO 
A LA PLANCHA AL 
ESTILO HÚNGARO
con lecsó (ratatouille 
húngara) y patatas rösti 
4 490

13 FILETE DE 
PECHUGA DE PATO 
A LA PLANCHA AL 
ESTILO VIAN 
con foie a la plancha, 
ratatouille, aceitunas y 
patatas rösti 
5 590 

14 ESCALOPE VIENÉS  3 350
solomillo de cerdo, con patatas fritas 
o patatas con mayonesa

15 SOLOMILLO DE TERNERA 
AL ESTILO MEJICANO    
(18/30 DKG)  6 730 / 9 990
con salsa de pimienta, chili y miel, maíz a la 
plancha, patatas fritas en gajos

16 SOLOMILLO DE TERNERA 
CON SALSA DE COÑAC 
y pimienta, croquetas   
(18/30 DKG)  6 730 / 9 990

17 SOLOMILLO DE TERNERA 
CON FOIE A LA PLANCHA  
(18/30 DKG)  7 350 / 10 990 
con lecsó y patatas fritas en gajos 

18 FILETE CON QUESO SAINT 
NECTAIRE FUNDIDO  
(18/30 DKG)  6 730 / 9 990
por encima, servido con patatas asadas 
picantes con miel 

21 ESTOFADO DE 
TERNERA AL VINO 
TINTO, BOLITAS DE 
MASA HERVIDAS

3 350

19 PLATO AMIGO PARA 2 O 4 
PERSONAS  8 290 / 16 500
un plato variado de nuestros favoritos: pollo, 
higado, cerdo
 
20 COSTILLAR DE CORDERO  6 830
al ajo y romero con verduras a la plancha   



I HA MBURGUESA C ASER A 
Los precios incluyen una porción de patatas fritas o patatas en gajos grandes.

10 HAMBURGUESA NUEVA YORK . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                   3 350
hamburguesa casera, tocino, tomate, lechuga romana,queso cheddar, cebolla, mostaza, 
ketchup y pan para hamburguesa

11 HAMBURGUESA VIAN DELUX. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                      4 490
hamburguesa casera doble, tocino, tomate, lechuga romana, doble queso cheddar, cebolla, 
mostaza, ketchup y pan para hamburguesa

12 HAMBURGUESA MEXICANA      . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                    3 870
hamburguesa casera con chili, jalapeños, salsa mexicana, tocino, tomate, lechuga romana, 
queso cheddar, cebolla, mostaza, ketchup y pan para hamburguesa

14 HAMBURGUESA BARBACOA CON MUSLO DE POLLO. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3 250 
filete de muslo de pollo marinado con chili y limón, salsa barbacoa, lechuga romana, tomate y queso cheddar

N  P L A T O S  D E  N O C H E  ,  S N A C K S 
D E S P U É S  D E  2 3 : 3 0

01 PLATO VARIADO DE QUESO CON 
TOSTADAS, PARA 2 PERSONAS  3 360

02 ENSALADA CAPRESE CON JAMÓN 
DE PARMA  3 370

03 SALMÓN AHUMADO ESPECIADO 
CON CREMA DE RÁBANO PICANTE  3 010

04 SOPA HÚNGARA DE 
CHAMPIÑONES V  1 390

05 SOPA DE PAVO CON ESTRAGÓN 
Y DADOS DE QUESO  1 490

06 ENSALADA CÉSAR CON LECHUGA 
ROMANA Y PECHUGA DE POLLO A LA 
PLANCHA  2 870 
lechuga romana fresca, tomate, salsa César, 
pollo a la plancha y tostada al pesto

07 ESTOFADO DE CARNE AL VINO 
TINTO CON DUMPLINGS  3 350

08 SÁNDWICH MILAN  2 250
jamón de Parma, queso mozzarella, tomate, salsa de pesto

09 ESTOFADO DE POLLO 
AL PÁPRIKA  3 350 
con dumplings  (bolitas de masa hervidas)

I   B O C A D I L L O S  Y  S Á N D W I C H E S 
A  L A  P L A N C H A

01 ARDECHE. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                            2 050
Crema casera de carne en pan de trigo sarraceno 
con queso a la plancha

02 MARGARETA V. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                     2 050
tomates, queso, albahaca, pan de trigo sarraceno

03 VIAN V. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                               2 050
Crema casera de champiñones en pan de trigo 
sarraceno con queso a la plancha

04 CROQUE MONSIEUR. . . . . . . . . . . . . .              2 610
tostada francesa, jamón, queso, bechamel, 
pan de trigo sarraceno

04 CROQUE MADAME . . . . . . . . . . . . . . . .                2 710
sándwich Croque Monsieur con un huevo frito encima

06 CLUB. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                  2 810
lechuga, tomate, pollo a la plancha, salsa césar 
y pan de trigo sarraceno

07 CALIFORNIA. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                        3 010
lechuga, tomate, pollo a la plancha, salsa césar y pan 
de trigo sarraceno

08 BAGATELLE. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                         2 790
tiras de pollo a la plancha, tomate, mozzarella y pan casero

09 BOCADILLO DE FILETE DE 
SOLOMILLO EN BAGUETTE . . . . . . .       4 090 
cebolla frita y tomate

13 HAMBURGUESA DE QUESO AZUL FRANCÉS 
CON SABOR A VINO  3 590

queso azul francés, chutney de celbolla al vino do Tokaj, con pasas, 
hamburguesa casera, lechuga romana, y pan para hamburguesa

n n

01 ESPINACAS AL VAPOR CON AJO  970

02 PATATAS FRITAS  970

03 PATATAS FRITAS EN GAJOS 
ESPECIADAS  970

04 CROQUETAS  970

05 ENSALADA FRESCA  970

06 PATATAS CON MAYONESA  970

07 TOMATE CON ALBAHACA  970

08 CAZUELA FRANCESA DE PATATAS  1 120

09 VERDURAS A LA PLANCHA  1 110

10 ARROZ JAZMIN  790

11 ENCURTIDOS EN VINAGRE  690

12 SALVIA Y MIEL DE CALABAZA 
SAZONADA (EN INVIERNO)  970

C G UA R N I C I O N E S

El consumo de mariscos, huevos y carne cruda o semicocida 
aumenta el riesgo de problemas gástricos.

10 SOPA DE GOULASH 
HÚNGARO EN 

CALDERA  1 690



D POSTR ES CASEROS 
Mire nuestro refrigerador de postres para elegir más fácilmente 

01 CAFÉ GOURMAND . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                1 110
café a elegir con el postre del día

02 FONDANT DE CHOCOLATE CON SALSA DE LECHE. . 1 580
pastel de chocolate recién hecho con centro de crema de chocolate calient 
tiempo de cocción 20-25 minutos

03 CREMA CATALANA . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                               1 420
crema tostada de vainilla con frutas

04 MILHOJAS . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                          1 420
hojaldre caramelizada rellena con frescas fresas y crema inglesa

05 MOUSSE DE CHOCOLATE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                      1 320
con piel de naranja 

06 DOS CREPES DE CACAO RELLENOS . . . . . . . . . .         1 420
con manzanas a la canela y helado de vainilla

07 MOUSSE DE MASCARPONE CON FRESA. . . . . . .      1 420

08 STRUDEL FRANCÉS DE REQUESÓN. . . . . . . . . . . .           1 420
con salsa caliente de cereza y canela tiempo de cocción 20-25 minutos

09 TARTA FRANCESA DE MANZANA. . . . . . . . . . . . . . .              1 420
con helado de vainilla 

10 PASTEL DE LIMÓN. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                 1 420 
según una antigua receta francesa

11 PASTEL DE MASCARPONE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                       1 420 
con salsa de frambuesa 

12 MACEDONIA FRESCA. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                             1 480 
de frutas de temporada

13 TRES PROFITEROLES . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                             1 580

14 SOMLÓI GALUSKA. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                 1 420
pastel de nueces y pasas bañado en ron, y con chocolate fundido
y nata montada

15 CREMA DE CASTAÑAS CON CREMA BATIDA. . .  1 420

16 PEQUEÑA DEGUSTACIÓN DE POSTRES . . . . . . .      1 790
3 postres diferentes en un plato, por favor pregunte a su camarero
por nuestra oferta diaria

17 POSTRES SIN AZÚCAR NI GLUTEN 
pide la oferta del día  

1 480

18 APERITIVO FRANCÉS DE QUESO. . . . . . . . . . . . . . . .               1 830
120g

D   H E L A D O
01 RIVIERA  1 520

helado de fresa y melocotón, 
sorbet de limón, menta, piña 

fresca y barquillo

02 ZAZIE  1 520
helado de vainilla y melocotón, 

macedonia y nata montada

03 VERSAILLES  1 520
3 bolas del helado de vainilla,
salsa de cereza, nata montada 

y barquillo

04 VIAN  1 520
helado de caramelo, vainilla y 

chocolate, nata montada,
licor de café, avellana, salsa de 

caramelo, pastel y barquillo

05 CHANSON  1 520
helado de nueces, chocolate y 

tiramisú, licor de chocolate, nata 
montada, pastel y nueces

06 BARCO DE PLÁTANO 
1 520

07 RASPUTIN 1 520 
sorbete de limón, menta 

y vodka con limón

10 PASTEL DE LIMÓN 
1 420

07 MOUSSE DE 
MASCARPONE 

CON FRUTA FRESCA  
1 420

11 PASTEL DE MASCAR-
PONE CON SALSA 
DE FRAMBUESA    

1 420

05 MOUSSE DE 
CHOCOLATE 

CON PIEL DE NARANJA    
1 320

09 TARTA FRANCESA 
DE MANZANA CON 

HELADO DE VAINILLA   
1 420

Postres 
después de 

23:30



O ESPECIA LIDADES HUNGARAS
01 PLATO VARIADO HÚNGARO  3 350 

chuleta de cerdo, jamón ahumado, chorizo seco mangalica, salami, queso, chicharrones de oca, huevo duro, 
pimientos, tomate, mantequilla, crema de rábano picante

02 TARTAR DE TERNERA 
AL ESTILO HÚNGARO CON TOSTADAS (100G/150G)  3 050 / 3 930

03 PLATO FRÍO HÚNGARO PARA 2 PERSONAS  7 750 
tartar de ternera, foie gras, chuleta de aguja de cerdo, jamón ahumado, queso, huevo duro, 

chorizo mangalica, tomate, cebolla, mantequilla

04 PATÉ DE FOIE GRAS MARINADO AL ASZÚ TOKAY  4 720 
con chutney de frutas y brioche

05 SOPA DE GOULASH EN CALDERA  1 690

06 SOPA DE CHAMPIÑONES V  1 390

07 ESCALOPE VIENÉS  3 350 
solomillo de cerdo, con patatas fritas o patatas con mayonesa

08 ESTOFADO DE POLLO AL PÁPRIKA  3 350 
con dumplings (bolitas de masa hervidas) 

09 FILETE DE PECHUGA DE PATO  4 490 
a la plancha con lecsó (ratatouille húngara) y patatas rösti

10 PECHUGA DE PATO A LA PLANCHA CON FOIE A LA PLANCHA  5 590 
ratatouille, aceitunas y patatas rösti

11 FOIE A LA PLANCHA AL ESTILO HÚNGARO  6 330 
con lecsó picante, patatas fritas en gajos

12 ESTOFADO DE TERNERA AL VINO TINTO, CON DUMPLINGS  3 350

13 SOLOMILLO DE TERNERA CON FOIE A LA PLANCHA (18/30 DKG)  7 350 / 10 990con 
lecsó (ratatouille húngara) y patatas fritas en gajos 

14 COSTILLAR DE CORDERO  6 830 
con ajo y romero y con verduras a la plancha

15 DOS CREPES DE CACAO RELLENOS  1 420 
con manzanas a la canela y helado de vainilla

16 SOMLÓI GALUSKA  1 420 
pastel de nueces y pasas bañado en ron, y con chocolate fundido y nata montada

El menu hungaro classico del café Vian 
6 930

Sopa de pavo con estragón 
y cubos de queso 

o 
05 Sopa de goulash en caldera

09 Filete de pechuga de pato 
a la plancha con lecsó (ratatouille húngara) y patatas rösti 

o 
11 Foie a la plancha al estilo húngaro

con lecsó picante, patatas fritas en gajos

15 Crepe de cacao rellenos
con manzanas a la canela y helado de vainilla 

o

16 Somlói galuska 
pastel de nueces y pasas bañado en ron, y con chocolate fundido y nata montada

+ con un vaso de Tokaj szamorodni  y un bebida sin alcohol 
8 690



U BEBIDAS REFRESCANTES 
CASERAS 		         3 dl     5dl     1l

01 LIMONADA CASERA VIAN SOLA  710  1070  2130 

02 LIMONADA CON AROMA      770  1 230  2 250
fresa, saúco, cereza, manzana verde, manguo, 
melón, arándanos, melocoton, menta, 
rosa-albahaca, mango-chili, manzana-canela, 
jengibre-amarena, fresa-romero

03 TÉ HELADO CASERO                770   1 230    2 350
fresa, melocoton o té verde

04 ZUMO DE NARANJA O POMELO NATURAL
2dl/720  3dl/1 080  5dl/1 800  1l /3 600

Limonadas 
con alcohol     5dl   1l
05  LIMONADA "FÜTYÜLŐS" CON SAÚCO       1 790    3 570 
"Fütyülős" pálinka de miel y saúco, 
jarabe de saúco, soda y lima

06  LIMONADA "FÜTYÜLŐS" CON FRAMBUESA 1 790    3 570 
"Fütyülős" pálinka de miel y frambuesa, 
jarabe de frambuesa, soda y lima

q   BAT I D O S  D E  L E C H E  		      3  d l /5 d l
01 BATIDOS DE LECHE CASEROS    890  1 490
de plátano, de vainilla y almendra, de chocolate y 
avellana, tropical 

02/03 DE FRAMBUESA, DE FRESA   1 130  1 750

04 GREEN LIFE                              1 130  1 750 
apio, perejil, pepino, manzana

AGUA MINERAL
17 THEODORA  520  1110
18 ACQUA PANNA  2,5DL 7DL  650  1 320
19 PERRIER  3,3 DL  830
20 SAN PELLEGRINO  2,5dl  650  1 320
21 SODA TRADICIONAL  0,1L  95  0,9L  910
22 PERRIER LIME  850

BEBIDAS REFRESCANTES CON GAZ 
en botella
23 PEPSI, 24 PEPSI LIGHT, 25 7UP,  
26 CANADA DRY,   2,5 DL   560
SCHWEPPES  2,5 DL  560
27 Orange, 28 Tonic
SANPELLEGRINO  2 DL  650
33 San Pellegrino naranja, 34 San Pellegrino 
naranja roja 35 San Pellegrino limón
FEVER TREE TONIC WATER  2 DL  890

ZUMOS  3 dl
100%  690
36 naranja  37 pomelo  38 piña 40 tomate
42 arandanos   720
TÉ HELADO  2,5 DL  670
43 limón 44 Melocoton 45 té verde
ZUMOS DE QUALIDAD SUPERIOR  2,5 DL 710
manzana, melocoton, narnanja

BEBIDAS DE DESAYUNO Y MERIENDA
38 LECHE    380
con azúcar o miel  2.5 dl 
39 CACAO   530 
40 LECHE CON CARAMELO  510 
41 CHOCOLATE CALIENTE   810
negro, blanco, avellana, fresa, coco,
plátano, pan de jengibre o Bombardino (ponche de 
huevo), sin gluten 42 sin azúcar

43 CHOCOLATE CALIENTE HECHO 
EN CASA con nata montada  670

'BÉKÉSI DISZNÓTOROS' PÁLINKA
01 PERA  1 530  02 CIRUELA  1 530
03 MELOCOTON  1 670

DESTILADOS
04 ZWACK WILLIAM PERA  1 070
05 FÜTYÜLŐS MIEL-ARÁNDADOS  1 350
06 FÜTYÜLŐS MIEL-SAUCO  1 350

EAUX DE VIE
07 KOSHER CIRUELA   1 330
08 DIABOLICO MIEL-CEREZA NERA  1 190 
09 MÁRTON ALBARICOQUE 
HÚNGARO  1 630

HÍRÖS KECSKEMÉTI
10 MIEL- CEREZA  1 530
11 CIURELA 50%  1 530 
12 MANZANA 50%  1 630

BRILL PALINKAS DE VERDURAS
13 APIO  1 630  14 CALABAZA  1 630

ZWACK PREMIUM
15 CIURELA DE BESZTERCE   2 030
16 SABROSA GUINDA  1 830
17 MEMBRILLO   2 290
18 ALBARICOQUE  1 730

GYULAI
19 MEMBRILLO  2 300
20 CEREZA NERA  2 100
21 WILLIAM PERA  60%, 2cl  1 410
22 ALBARICOQUE 60%, 2cl  1 410

PALINKA GUSTO
23 UVA IRSAI OLIVÉR  2 030
24 ALBARICOQUE DE KECSKEMET  1 390 
25 MEMBRILLO  1 390

P DESTILADOS Y PÁLINKAS (aguardiente húngaro)  4 cl

05 ORANGE SOLLER 1 590 
zumo fresco de naranja, helado de vainilla 

y nata montada

06 BATIDO DE LIMÓN  1 350
07 BATIDO DE CHOCOLATE

Y COCO  1 390

08 BATIDO DE FRESA Y NARANJA  1 350
09 BATIDO DE VAINILLA 1 430

10 BATIDO DE MANGO 1 470
11 BATIDO DE FRESA CON HIELO  1 790

13 BATIDO DE AMARETTO Y CEREZA  1 330

14 BATIDO DE BAILEYS  1 430
con alcohol

q BATIDOS DE HELADO  3 dl

Árpád
26 LEPOTICA CIRUELA  1 650
27 MEMBRILLO SUAVE  2 030

28 CIRUELA CASERA  1 410
de Csaba  50%



R  bebidas   energeticas
01 RED BULL  870

02 RED BULL SIN AZÚCAR  870

03 RED BULL – VODKA  1 550

04 RED BULL – MOJITO  2 420 

05 BARCO RED BULL  14 500 
       6 Red Bull & 0,7l vodka

y GROGS Y PONCHES 
PARA LAS NOCHES DE 
INVIERNO
01 GROG DE CEREZA CON 
CHOCOLATE  1 390
cereza caliente con ron, salsa de chocolate, leche y 
licor de cherry brandy

02 GROG DE PIÑA COLADA 
CALIENTE  1 450
Zumo de piña, ron Havana, jarabe de coco y nata

03 PONCHE DE PLÁTANO  1 450
plátano, jarabe de plátano, ron oscuro y leche

04 GROG CALIENTE DE FRUTAS
DEL BOSQUE  1 550
ron, fresa, frambuesa, infusión de fruta y mielron, 
fresa, frambuesa,infusión de fruta y miel

05 GROG SYLTER  1 350
ron, limón, miel y té

06 GROG RED & WHITE  1 350
ron blanco y oscuro, crema de Cassis, leche y nata 
montada

07 PONCHE NARANJA  1 450
Cointreau, infusión de naranja, zumo fresco de limón, 
zumo de naranja y miel

08 GROG MANZANA Y CANELA  1 490
ron, zumo de manzana, infusión de frutas, 
miel y canela

09 GROG TROPICAL 1 430
ron, jarabe de mango, miel, zumo de piña 
e infusión tropical

10 PONCHE VIAN  1 290 
ron, té negro, nata y nata montada

11 TÉ ORIENTAL DE MENTA CON 
RON OSCURO  1  350 
té verde de menta de Maroco, ron, hojas de menta fresca

12 BAILEYS HOT CHOCOLATE  1 410

13 VINO CALIENTE ESPECIADO  330/dl

T CAFÉ Y VARIANTES
normal / grande (=1.5×normal)

01 EXPRESSO  520

02 DOBLE EXPRESSO  950

03 EXPRESSO MACCHIATO  540

04 DESCAFEINADO  550

05 CAFÉ LARGO  520

06 CAPUCHINO  660 / 910

07 CAFÉ AMERICANO  560

08 LATTE CON LAS FAMOSAS 
FRANJAS DE VIAN  730 / 990

09 CAFÉ ORO  790 / 1 050 
Latte con miel

10 CAFÉ HELADO  910 / 1 260 
helado de vainilla y nata batida

11 CAFÉ IRLANDÉS  1 490
Whiskey Jameson, azúcar moreno, 

café largo y nata batida

12 CAFÉ WHITE  1 030
espresso doble con 120 ml de leche caliente

13 CAFÉ VAINILLA  850 / 1 110
café largo, crema de vainilla, leche y nata batida

14 CHOCOLACHINO  810 / 1 130
café largo, leche, chocolate y nata batida 

15 CARAMELLACHINO  850 / 1 110
café largo, leche, caramelo y nata batida

16 CAFÉ COCO  850 / 1 110 
café largo, crema de coco, leche y nata batida

17 CAFÉ FRÍO DE CANNES  1 010
helado de vainilla, espresso, leche, trozos de galleta, 
nata montada

18 CAFÉ VIAN CON HIELO  930 / 1 260
café, caramelo, leche, hielo y nata batida

19 COFFEE AMARETTO  850 / 1 110
crema de almendra con vainilla, café y leche

20 CAFÉ CON HIELO DE CASTRO  1 070
Americano agitado con hielo en coctelera,
servido con nata líquida

21 FRAPUCHINO  870

22 CAFÉ VIENÉS   730 / 950

23 CORTADO  570 
capuchino pequeño

24 CAFÉ JAMAICANO   1  340 
espresso, cubo de hielo, ron Havana Club, 
jarabe agitados en coctelera, servido con 
espuma de leche

25 CAFÉ HELADO BAILEYS  1  490/2 050
Baileys, helado de vainilla, nata batida,
café y leche

26 CAFÉ BAILEYS  1  290
Baileys, café y leche

27 CAFÉ DE LICOR AMARETTO  1  310
Licor de Amaretto, café y leche

28 MOCHA BAILEYS   1  350
Baileys, café expreso, chocolate, leche 
y cacao en polvo

29 CAFÉ VIAN CON CALVADOS  1 410
Calvados, leche y café largo

30 CAFÉ DE ANDREW  1 410
chocolate, ron, leche, café y nata batida

31 BAILEYS HOT CHOCHOLATE  1 410

T GAMA ESPECIAL DE TÉS 
y INFUSIONES DE JULIUS 
MEINL
TÉ DE HOJA NERA SERVIDO EN TETERA  890
Organic English Breakfast / Earl Grey / Darjeeling / 
Ceylon Nuwara Eliya

TÉ DE HOJA VERDE SERVIDO EN TETERA  890
Té verde con hojas de jazmin / China Sencha

INFUSIONES SIN CAFEINA   890
Sinfonía de frutas / Granada / Mezcla de frutos del 
bosque / Cereza-Granada / Crema de fresas

TÉS DE HOJAS DILMAH PREMIUM  890 
Fresa-granada-vainilla / Lima-naranja / Jazmín 
verde / Menta-canela /Manzanas-anciano

TÉS DILMAH PREMIUM ESPECIAL  1 050 
Pu-Erh té negro / Lapsang Souchong té negro 
ahumado / Jasmine Pear dragon té blanco / 
Almendras italianas

51 TÉ (EN BOLSITA DE TÉ)  550
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vinos blancos 				     1,5 dl     2,5 dl     7,5 dl     7,5 dl 
VINO BLANCO CON SODA TRADICIONAL (2DL)  710				     
HILLTOP CHARDONNAY ‘18 Neszmély, vino de la casa	 	 1 070	 1 790	 5 350    3 200 
HILLTOP IRSAI OLIVÉR ‘18-19 Neszmély			   1 130	 2 030	 5 600    3 200 
HILLTOP SAUVIGNON BLANC ‘18 Neszmély			   1 070	 1 790	 5 350    3 400 
HILLTOP OLASZRIZLING ‘18 Neszmély			   1 070	 1 790	 5 350    3 200 
HARASZTHY IRSAI OLIVÉR ‘17/18 Etyek-Buda		  1 230	 2 010	 5 990	  
SZŐKE MÁTYÁS MUSKOTÁLY ‘18 Mátra, dulce		  1 230	 2 010	 5 990	  
VYLYAN CHARDONNAY ‘18 Villány				    1 200	 1 990	 5 990	  
ZWACK ISABELLA FURMINT ‘16 Tokaj			   1 630	 2 670	 8 100	  
NYAKAS ALIGVÁROM ‘18/19 Etyek-Buda			   1 070	 1 790	 5 350	  
NYAKAS SAUVIGNON BLANC ‘18 Etyek-Buda		  1 290	 2 130	 6 250	  
LAPOSA BADACSONYI ILLATOS ‘19 Badacsony		  1 070	 1 790	 5 350	  
LAPOSA RIZLING FRISS ‘19 Badacsony			   1 070	 1 790	 5 350	  
BÁRDOS SAUVIGNON BLANC ‘18/19 Mátra			   1 070	 1 790	 5 350	  
VESZTERGOMBI KIRÁLYLÁNYKA ‘18/19 Szekszárd		  990	 1 650	 4 900	  
KONYÁRI CHARDONNAY ‘18/19 Balaton			   1 170	 1 890	 5 690	  
KAMOCSAY PRÉMIUM IHLET CUVÉE ’17/18 Neszmély	 1 130	 1 910	 5 530	  
KAMOCSAY PRÉMIUM OLASZRIZLING ‘18 Neszmély	 1 130	 1 910	 5 530	  
PÁTZAY RIZLING ’18 Badacsony				    1 200	 1 990	 5 700	  
		   
vinos tintos 				     1,5 dl	 2,5 dl	 7,5 dl  7,5 dl 

HILLTOP CABERNET SAUVIGNON ‘17 Szekszárd, vino de la casa	 1 190	 1 950	 5 900    3 400 
HILLTOP MERLOT ‘17 Szekszárd				    1 130	 1 790	 5 370    3 400 
VYLYAN CABERNET SAUVIGNON CLASSIC ‘17 Villány	 1 130	 1 790	 5 370	  
GÜNZER TAMÁS PORTUGIESER ‘18/19 Villány 		   1 250 	  1 950	 5 950	  
VYLYAN PORTUGIESER ‘18/19 Villány 			    1 190 	  1 980	 5 770	  
TAKLER KÉKFRANKOS ’18 Szekszárd				    910	 1 510	 4 490	  
IKON SYRAH ‘17 Balaton					     1 250	 2 070	 6 200	  
IKON MERLOT ‘17 Balaton					     1 210	 2 010	 6 100    3 700 
THUMMERER TRÉFLI CUVÉE ‘16 Eger, dulce			   1 210	 2 030	 6 050	  
VESZTERGOMBI PINOT NOIR ‘17 Szekszárd			   1 490	 2 490	 7 450	  
GERE CABERNET SAUVIGNON ‘16 Villány			   1 710	 2 830	 8 490	  
VYLYAN MONTENOUVO CUVÉE ‘15/16 Villány		  1 710	 2 830	 8 490	  
JUHÁSZ BIKAVÉR ‘16 Eger					     1 270	 2 230	 6 650    3 800 
KISS GÁBOR 364 ‘18 Villány					     1 270	 2 230	 6 650	  
KONYÁRI CABERNET SAUVIGNON ‘18 Balaton	 	 1 350	 2 230	 6 650	  
KAMOCSAY PRÉMIUM MERLOT ‘16/17 Neszmély 		   1 350	 2 230	 6 650    

vinos rosados				    1,5 dl	 2,5 dl	 7,5 dl     7,5 dl 
VINO ROSADO CON SODA TRADICIONAL (2DL)  725				     
PÁTZAY ROSÉ ‘18/19 Badacsony				    1 190	 1 970	 5 650	  
SAUSKA ROSÉ ‘18/19 Villány					     1 390	 2 300	 6 850        4 100  
HILLTOP MERLOT ROSÉ ‘18/19 Neszmély			   1 050	 1 750	 4 900	  3 100 
JUHÁSZ ROSÉ ‘18 Eger					     970	 1 590	 4 790	  
DÚZSI KÉKFRANKOS ROSÉ ‘18/19 Szekszárd			   1 290	 2 100	 6 270	  
KRISTINUS KÉFRANKOS ROSÉ ‘18/19 Balaton		  1 230	 2 010	 5 990	  
BOLYKI ROSÉ ‘18/19 Eger	 				    1 130	 1 890	 5 650	  
KAMOCSAY PRÉMIUM PINOT NOIR ROSÉ ’18 Neszmély	 1190	 1 930	 5 450	  

 
vinos de prestigio 				    0,75 l (bottella) 
KAMOCSAY PREMIUM CHARDONNAY ‘17/18 Neszmély 		   6 330 
KAMOCSAY PREMIUM SÁRGAMUSKOTÁLY ‘18 Neszmély 		   6 330 
KAMOCSAY PREMIUM SAUVIGNON BLANC ‘17 Neszmély 		   6 100 
TAKLER MERLOT ‘16 Szekszárd 					      7 250 
GERE CABERNET SAUVIGNON BARRIQUE ‘14 Villány 		   10 100 
THUMMERER BIKAVÉR SUPERIOR ‘13/16 Eger 			    8 900 
GERE KOPÁR CUVÉE ‘16 Villány 					      16 850 
SAUSKA VILLÁNYI SYRAH '15 Villány 						       9 800

vnos de tokaj					     8 cl	 5 dl         5 dl    
SZAMORODNI DULCE ‘15 Pajzos-Megyer 				     1 390	 8 190	  
SZAMORODNI SECO '11/15 Pajzos-Megyer 				       930	 5 700	  
ASZÚ 5 PUTTONYOS ‘96 Hilltop				    1 950         11 150         7 100 
ASZÚ 6 PUTTONYOS ‘11 Zwack Isabella			   	 3 250	 19 500	

vinos internationales			  1,5 dl	 2,5 dl	 7,5 dl 
BOTTEGA CELINE PINOT GRIGIO ‘18 Italia				    1 270	 2 010	 6 350 
PETER YEALANDS SAUVIGNON BLANC ‘18 Nueva Zealand		  1 790	 2 950	 8 790 
TRAPICHE MALBEC OAK CASK RANGE ‘18 Argentína		  1 350	 2 150	 6 350 
SANTA CAROLINA CABERNET SAUVIGNON ‘15 Chile		  1 250	 2 080	 6 200

Te
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z CERVEZAS EN BOTELLA 0,33 l

01 DREHER CLASSIC  770
02 DREHER SIN ALCOHOL (0,5%)  770 
03 CERVEZA SIN GLUTEN  1 290
04 HB WHITE BEER (DE TRIGO)   0,3L  1 130
05 DREHER BAK (OSCURA) 0,3L  770
06 PILSNER URQUELL  770
07 CAPTAIN JACK BEER   910
con ron, 6%
08 KINGSWOOD CIDER (MANZANA) 770 
09 ASAHI  890   10 PERONI 0,33l  910

CERVEZA DEL BARRIL 
3 dl / 5 dl / pint 5,68dl

DREHER CLASSIC  580  890  1050
PILSNER URQUELL  670  1010  1 130

HB WHITE BEER (de trigo)   770  1 230  1 370 
DREHER BAK (oscuro)  630  1010  1 130 
DREHER PALE ALE  610  930  1 040

V VODKA  4 cl
ABSOLUT BLUE/CITRON  1 270
ABSOLUT ELYX  1 890
ABSOLUT VANILIA  1 150
ABSOLUT PEPPAR  1 150
ZUBROWKA  1 130  FINLANDIA  1 230
SMIRNOFF RED/BLACK (40%)  1 230 
BELVEDERE PURE  1 670
CIROC/CIROC MANGO  2090
GREY GOOSE  2 090
RUSSIAN STANDARD ORIGINAL  1 170

W  WHISKY  4 cl 
JOHNNIE WALKER RED  1 230
JOHNNIE WALKER BLACK  2 130 
JOHNNIE GOLD RESERVE  2 500
JACK DANIEL’S  1 490
JACK DANIEL’S G. JACK  1 890 
JACK DANIEL’S SINGLE  2 470
BALLANTINES  1 230
BALLANTINES 12 AÑOS  1 610 
BALLANTINES BRAZIL  1 290
GLENFIDDICH 12 AÑOS  2 410
JIM BEAM  1 230    CHIVAS REGAL  1 610
JAMESON  1 330 
JAMESON BLACK BARREL  2 890
BUSHMILLS  1 330
BUSHMILLS BLACK  1 490
GRANT’S  1290    GRANT’S 12  AÑOS  1 590
TULLAMORE DEW  1 290
GLENMORANGIE  2 130
BALLANTINE’S 17 AÑOS  3 370
GLENLIVET FOUNDER’S RESERVE  2 750
GLENLIVET 12 AÑOS SINGLE MALT  2 130

W BRANDY,  COÑACS   4 cl
LÁNCHÍD BRANDY  1 330
METAXA *****  1 190 
REMY MARTIN V.S.O.P  3 370
REMY MARTIN  X.O  5 500
MARTELL V.S.  1 390 
MARTELL V.S.O.P.  3 370
HENNESSY V.S.  2 130
HENNESSY FINE DE COGNAC  2 450
HENNESSY XO  4 990 
ARARAT 6 AÑOS  1 190

W TEQUILA  4 cl
SAUZA SILVER  1 150
SAUZA GOLD  1 190
SIERRA SILVER   1 190
SIERRA GOLD   1 230
OLMECA BLANCO/GOLD  1 090 / 1 290
JOSE CUERVO SILVER  1 070
JOSE CUERVO GOLD  1 130
MONTEZUMA WHITE  1 190
MONTEZUMA GOLD   1 190

W GINES  4 cl 
GORDON'S  1 290
BEEFEATER  1 330
MONKEY 47  2 690
BOMBAY  1 430
BEEFEATER 24  1 550
TANQUERAY TEN  2 150 
HENDRICK’S  2130

x LICORES AMARGOS  4 cl
ZWACK UNICUM  910
ZWACK UNICUM PLUM  950
ZWACK UNICUM NEXT  950
ZWACK UNICUM RISERVA  1 560
AVERNA  910
APEROL  1 100
JÄGERMEISTER   1 010
BECHEROVKA   950

L LICORES  4 cl
BAILEYS  1 290
6 cl
BAILEYS 1 510
4 cl, Chocolat Luxe
COINTREAU  1 710
CALVADOS BOULARD  1 650
PERNOD  1 190 
RICARD  1 230
DISARONNO AMARETTO  1 690
SOUTHERN COMFORT  1 590
SAMBUCA  1 190
ABSINTH  1 290
GALLIANO  1 650
KAHLÚA  1 090
MALIBU  950 
OUZO 12  1 090 
GRAND MARNIER  1 630

W VERMUT  8 cl
MARTINI  970
Bianco, Dry, Rosso, Rosato
CAMPARI  1190

W RONES  4 cl
HAVANA CLUB ANEJO BLANCO  1 190
HAVANA CLUB ANEJO 3 AÑOS  1 170
HAVANA CLUB ESPECIAL  1 230
HAVANA CLUB 7 AÑOS  1 930
BACARDI LIGHT-DRY  1 230
BACARDI BLACK  1 390
BACARDI 8 AÑOS  2 050
CAPTAIN MORGAN BLACK  950
CAPTAIN MORGAN SPICED  1 130
RON VARADERO SILVER DRY  1 090
RON VARADERO ANEJO 7 AÑOS  2 250
ZACAPA 23 AÑOS  2 490

S  PA R A  P I C A R
01 ACEITUNAS  570

02 TOMATES SECOS  620

03 CACAHUETES  620

04 BRUSCHETTA CON TOMATE 1 930

05 BRUSCHETTA MIXTA  2 010 
con tomate, jamón de Parma y aceitunas

06 ALITAS DE POLLO PICANTES   
con patatas fritas en gajos, 

con salsa chili, queso azul y apio 
6/ 10/14pcs – 2 710/3 520/4 170

07 TOSTADA CON AJO Y QUESO  1 380

08 TARTAR DE TERNERA  3 050/3 930 
100g/150g, con tostatdas

09 NACHOS  1 930 
con salsa mexicana o con salsa de jalapeño 

y queso cheddar

J

J



01 VODKA – SODA – LIME  2 030
Vodka, zumo de lima y soda
02 MOJITO  2 250
ron Havana, lima, jarabe de azúcar, 
hojas de menta y soda
03 MOJITO CON FRUTA  2 570 
mango, fresa, frutas del bosque, melón, 
piña-pomelo, kiwi
04 LONG ISLAND ICED TEA  2 610
ron Havana, vodka, gin, tequila, Triple Sec, 
cola y zumo de limón
05 PASSION LONG ISLAND ICED TEA  2 550 
ron Havana, vodka, gin, tequila, jarabe de 
maracuyá y zumo de arándanos
06 CASTRO’S LEMONADE  2 130
ron Havana, jarabe de maracuyá y lima
07 RICCOCONE  2 070
Vodka, crema de coco, zumo de piña,
nata y jarabe de mango
08 BLOODY MARY  1 890
Vodka, zumo de tomate, Tabasco, Worchester, 
sal, pimienta, zumo de limón y lima
09 CAIPIRINHA CON FRESA  2 290
Cachaca, azúcar moreno, fresa y lima
10 CUBA LIBRE  2 230
ron Havana, cola y lima
11 CUBA LIBRE ESPECIAL  2 470 
ron Havana Especial, cola y lima
12 TEQUILA SUNRISE  2 130 
Tequila, granadina y zumo de naranja
13 GARIBALDI  1 970
Campari y zumo de naranja
14 BLUE LAGOON  1 930
Curaçao Blue, jarabe de azúcar, ron Havana, 
zumo de limón y soda
15 CHAVEZ’S LEMONADE  2 150 
ron Havana, jarabe de cereza, lima y soda
16 SEX ON THE BEACH  2 250
Vodka, licor de melocotón, zumo de arándanos
y zumo de piña
17 SINGAPORE SLING  2 250
Gin, cherry brandy, zumo de limón, granadina y soda
18 ACAPULCO DREAM  2 030
Tequila, ron oscuro, zumo de piña y pomelo
19 TEQUILA MATADOR  2 350
Tequila, Triple Sec, zumo de limón y zumo de piña
20 WOO WOO  2 O90
Vodka, licor de melocotón, zumo de arándanos
21 BANANA COW  1 570
ron oscuro, leche y jarabe de plátano
22 SPICE & GINGER  2 250
ron especiado, jengibre y ron especiado, 
jengibre y lima
23 PIÑA COLADA  2 230
ron Havana, crema de coco, zumo de piña y nata
24 BLUE HAWAII  2 250
Vodka, Curacao Blue, Cointreau, zumo de piña, 
crema de coco y nata
25 PIŇA COLADA FRAMBOISE  2 250
ron Havana, crema de coco, frambuesa, piña y nata
26 MAI TAI  2 470
ron oscuro, Curacao Blue, ron de 73%, jarabe de 
almendra, zumo de piña y zumo de naranja
27 CARIBBEAN PUNCH  1 890 
ron Havana, licor de melocotón, zumo de naranja y limón
28 CHARLES  1 770
Malibu, ron Havana, Curaçao Blue y zumo de piña
29 MELON BALL  1 970
licor de sandía, vodka y zumo de piña
30 LAS PALMAS  1 770
Sangria, Martini Rosso, Triple Sec y zumo de piña
31 COOL-AID  2 150 
Amaretto, lima, Southern Comfort, licor de sandía 
y zumo de arándanos
32 ZOMBIE  2 430
ron Havana, ron oscuro, ron de 73º, Cherry Brandy, 
zumo de piña y zumo de limón
33 CAIPIRINHA  2 250
Cachaca, lima y azúcar moreno
34 SIXTH SENSE  2 190
Vodka, licor de plátano, granadina, jarabe de mango, 
zumo de limón, zumo de piña y zumo de naranja
35 BAHAMA MAMA  2 430
ron Havana, Kahlúa, Malibú, zumo de limón, 
granadina, zumo de naranja y zumo de piña
36 PASSION CAIPIROSKA  2 250
Vodka, jarabe de maracuyá y lima 
37 GIN FIZZ  2 150
Gin, lima, jarabe de azúcar y soda
38 SAN FRANCISCO  2 090
Vodka Bols, Crema de plátano Bols, Granadina, 
Zumo de naranja

L CHAMPANES Y 
SPRITZERS
39 APEROL SPRITZ  1 890
Prosecco, Aperol, soda y naranja 
40 HUGO  1 730 
Prosecco, jarabe de saúco, zumo de lima y menta
41 KIR ROYAL  1 890
Champán seco, Crème de Cassis
42 RUBY RED CHAMPAGNE  2 090 
zumo de arándanos, champán seco y lima
43 TROPICAL CHAMPAGNE  2 250
ron Havana, jarabe de mango, zumo de naranja
y champán seco
44 ROSATO RIVIERA  1 510
Martini Rosato, zumo de naranja, fresa, Prosecco 
y naranja
45 CHAMBORD CHAMPAGNE  1 790
Licor Chambord de frambuesa, puré de frambuesa 
y Prosecco
46 SUMMER ORANGE  1 450
Lillet Blanc, zumo de naranja, Prosecco y naranja
47 MORNING GLORY  1 430
Lillet Blanc, Chambord, Prosecco, Angostura bitter, 
rocío de naranja y cereza confitada
48 TESTAROSSA  1 890
Prosecco y puré de fresa

CLÁSICOS
01 MARGARITA  1 950

Tequila, Triple Sec, y zumo de limón

02 DAIQUIRI  1 750
ron Havana, lima y azúcar

03 MANHATTAN  1 670
Bourbon, Martini Rosso y Angostura

04 MARTINI DRY  1 670
Vodka, Martini dry, y aceitunas negras

05 NEGRONI  1 970
Martini Rosso, Campari, Gin, soda

y piel de naranja

06 OLD FASHIONED WHISKY  2 130
Jack Daniels, azúcar moreno, angostura, 

piel de naranja y cereza confitada

07 BOURBON SOUR  1 590
Jim Beam, zumo de limón, 

jarabe de azúcar y cereza confitada

L B E B I D A S  D E  L U J O
49 MOJITO DE LUXE  2 910 
Havana Especial, lima, azúcar moreno, Perrier lime 
y hojas de menta

50 TANQUERAY 10 MARTINI  2 390  
Tanqueray 10, Martini dry, y aceitunas grandes

51 CUBA LIBRE 7  2 470 
Rhum Havana Club 7 años, cola y lima

52 ZACAPA SOLERA DAIQUIRI  2 470 
Zacapa Centenario, lima, azúcar de cañ 
 y cereza confitada

53 THE VIAN SMASH  2 030 
Tanqueray 10, Lillet Blanc, menta, piel de limón y 
lima, zumo de lima y azúcar

54 GREYGOOSE COSMO  2 550 
Greygoose Vodka, Chambord, Ruby Red Cranberry y lima

55 TANQUERAY 10 TONIC  2 910 
Tanqueray 10, tonic, citron vert, romarin

56 CARIBBEAN PERRIER   2 090 
jengibre, miel, Havana especial, Angostura, lima, 
1 trozo de pepino y un poquito de limoncillo

57 MOSCOW MULE  2 150  
Absolut vodka, cerveza de jengibre, lima, rodajas de 
pepino, Fernetbranca 

58 COGNAC ALEXANDER  2 890
Henessy VS, Crėme de Cacao, Crema de nuez, 
moscada recién rallada)

L



s  T R A G O S  C O R T O S
01 SCREAMING ORGASM  2 130
Vodka, Kahlúa, Baileys, Amaretto

02 COSMOPOLITAN  2 250 
Vodka, cointreau, zumo de arándanos y lima

03 WHITE RUSSIAN  2 150 
Kahlua, vodka, y nata

04 DAIKIRIS HELADOS CON FRUTA 2 250
ron Havana,mango, fresa, frutas del bosque, 
piña-pomelo, kiwi, plátano, coco y melón

05 MARGARITA HELADA CON FRUTA  1 930
Tequila, mango y chili, con sabor de fresa o frambuesa

06 DAIQUIRI DOS COLORES  2 250
ron Havana, jarabe de fresa, jarabe de maracuyá, 
piña o fresa

07 PISCO SOUR  1 730
Pisco licor, clara de huevo, jarabe de azucar, 
jugo de lima

s   C H U P I T O S
08 ABSOLUT FLYING  1 350 
Absolut limón vodka, azúcar moreno, 
ron de 73º y limón, flambeado
09 BLOODY BRAIN  1 610 
licor de melocotón, granadina y Baileys
10 BLACK OUT  1 350
Unicum, Sambuca
11 RAINBOW SHOT  1 350
chupito de base de vodka 
en 7 sabores de fruta: 
mango, fresa, frutas de bosque, 
plátano, coco, tropical blue y melón 
2 unidades 2 590 / 4 unidades 4 490 /  
6 unidades 5 950 / 8 unidades 7 800
12 HOT SHOT  1 810
Kahlúa, Baileys, Galliano, y nata
13 B’52  2 190
Kahlúa, Baileys, Cointreau, flambeado
14 KAMIKAZE  1 870
Vodka, Cointreau, y zumo de lima
15 FLAMING RAINBOW  2 030
Granadina, licor de plátano, Curacao Blue, 
Ouzo y ron de 73%

s   GIN CÓCTELES
16 DIRTY BEEFEATER MARTINI  1 790 
Beefeater, Martini dry, olive-juice
17 DRAGON-LYCHEE GIN FIZZ   1 810 
Beefeater, Dragon purée, lima, soda
18 CUCUMBER GIN TONIC  1 890
rodajas de limón, rodajas de pepino
19 GIN TONIC DE HENDRICKS 
CON PEPINO  3 050
Ginebra Hendricks, tónica, rodaja de limón y de pepino
20 THE VIAN GIMLET  1 790
Beefeater, lime-juice, jarabe de jengibre, jengibre fresco
21 PEACH SLING   1 790
Beefeater, licor de melocotón, peach pure, lime juice, piña
+ Fever Tree Tonic Water  490

s   CÓCTELES SIN ALCOHOL	
22 ORANGE SOLLER  1 590 
Zumo de naranja, helado de vainilla y nata
23 RED BANANA  1 330
Jarabe de plátano, granadina, zumo de  piña,
zumo de naranja y crema liquida
24 PIÑA COLADA  1 490
Piña, zumo de piña, crema de coco y crema liquida
25 GREENY  1 390 
Zumo de melocotón, zumo de piña, crema liquida, 
crema de melón y Tropical blue
26 SAFE SEX ON THE BEACH  1 390
Zumo de melocotón, zumo de arándanos y zumo de piña
27 CRANBERRY ICE TEA   1 250
Zumo de arándanos, té helado y limón

28 SANTA CLARA  1 250
Zumo de piña, jarabe de fruta de la pasión, jarabe de 
mango y leche
29 VIRGIN MOJITO  1 450
Lima, menta fresca, soda y jarabe de caña
30 GRAPY 1 290
Zumo de uva, zumo de naranja, zumo de piña, zumo de 
limón y crema de coco
31 TONIC FRESH   1 330
Zumo de naranja, zumo de piña, zumo de limón, 
zumo de fresa y tónica
32 CAIPIRIÑA VIRGIN   1 290
Limón, azúcar moreno, jengibre y cereza confitada
33 LIMONADA X  1 690
Frutas tropicales, limón, puré de piña y pomelo, y Perrier
34 HAPPY MORNING  1 390
Zumo de naranja, zumo de melón, zumo de limón
y granadina
35 FROZEN DAIQUIRI/GRANIZADOS 1 390
Sabor fresa, mango, kiwi, frutas del bosque, melón, 
uva, coco o plátano

 

Cócteles 
de Pálinka
40 CHERRY COOLER  1 790
Diabólico, miel-cereza, fruta macerada en la botella, lima, 
jarabe de cereza, zumo de arándanos y soda
41 WILLIAM’S CAIPIRINHA  1 810
pálinka de Pera Williams, lima, azúcar moreno y 
cereza confitada
42 HEY HONEY  1 790
Fütyülős miel-melocotón, jarabe casero de vainilla, 
lima, naranja y cereza confitada
43 LAND OF FIRE  1 790
Fütyülős pálinka de fresa, fruta macerada en la 
botella, jarabe de fresa, lima y zumo de granada
44 PLUM BLOSSOM  1 710
pálinka kosher de ciruela, jarabe de canela,
zumo de arándanos y lima

W

J

J

CHAMPAGNE y CAVA	
HUNGARIA EXTRA DRY 0,2 L / 0,75 L		       1 990 / 6 590 
HUNGARIA GRAND CUVÉE 0,75 L 				       6 750 
ASTI CINZANO DOUX 0,75 L					      6 950 
KREINBACHER EXTRA DRY 0,75 L			       	   7 950 
GARRONE MUSCATO SPUMANTE DULCE 0,75 L	                   5 550 
VILLA SANDI PROSECCO DOC FRIZZANTE 0,15 L / 0,75 L   1 090/6 990	
CHAMPAGNE MUMM CORDON ROUGE 0,75 L                         16 100 
MARTINI BRUT 0,75 L 					        5 650 
MÖET & CHANDON 0,75 L 					      19 900
MÖET & CHANDON ROSE IMPERIAL 0,75 L 	  24 900 
DOM PÉRIGNON 2008 0,75 L 	  74 900 
SANGRIA 0,1 L	 / 1,5 L			          	       340 / 4 600

s   CÓCTELES DE 
MARTINI
36 EXPRESSO MARTINI  1 990
Bols vodka, Kahlúa, Ristretto frío
37 MARTINI DE MANZANA 
VERDE  1 890
Bols Vodka, Martini dry, Sirope de manzana 
verde, Zumo de manzana
38 PORNSTAR MARTINI  1 990
Bols Vodka, Martini dry, Sirope de maracuyá, 
Zumo de lima y piña
39 CHERRY MARTINI  1 890
Sirope de cereza, Martini rosado, Zumo de lima



CAFÉ VIAN RESTAURANTS
LISZT FERENC TÉR

1061 Budapest, Liszt Ferenc tér 9.

GOZSDU UDVAR
1075 Budapest, Király utca 13.

BISZTRÓ BAZILIKA
1051 Budapest, Hercegprímás utca 15.

LISZT FERENC TÉR
1061 Budapest, Liszt Ferenc tér 9.

+36 1 268 11 54
ежедневно 9.00 – 01.00 

GOZSDU UDVAR
1075 Budapest, Király utca 13.

+36 1 878 13 50
c понедельника по пятницу: 8.00 – 00.00

cуббота , воскресенье: 9.00 – 00.00

BISZTRÓ BAZILIKA
1051 Budapest, Hercegprímás utca 15.

+36 1 951 9076
с понедельника по четверг 8.30 – 00.00

пятница: 8.30 – 01.00
cуббота: 9.00 – 01.00

воскресенье: 9.00 – 00.00

www.cafevian.com
cafevian@t-online.hu

Café Vian Bistros

РУССКОЕ МЕНЮ



УВАЖАЕМЫЕ ГОСТИ,

Наши блюда приготовлены из тщательно 
отобранных ингредиентов. Все наши блюда 
свежего приготовления, поэтому это 
отражается на времени приготовления блюда. 
Благодарим за понимание. 

Стоимость половины порции составляет 70% от 
цены блюда, указанной в ценнике.

Цены не включают стоимость сервиса. 

Цены указаны в венгерских форинтах и содержат 
НДС. Информацию об аллергенных ингредиентах 
наших блюд Вы можете получить у наших 
сотрудников! 

V вегетарианское

    острое

    Потребление сырой или недожаренной рыбы, 
морепродуктов, яиц или мяса увеличивает 
вероятность пищевого отравления или 
возникновения пищевой аллергии.

ЧАСЫ РАБОТЫ 
ежедневно 9.00 – 01.00

МЕНЕДЖЕРЫ КАФЕ 
Петер Вароши, Ласло Бёте, 
Петер Мухораи, Цсаба Цзиглер

ШЕФ-ПОВАРА 
Андраш Кодак, Золтáн Лаки

МИКСЕР 
Шандор Гарзо

СОТРУДНИК ПО ВЫБОРУ ВИН  
Ливия Кишш

!  



ЗАВТРАК
01 АМЕРИКАНСКИЙ.......................................................... 2 590
2 дл фруктового сока с мякотью, омлет или яйцо, тёплый 
напиток на выбор

02 АНГЛИЙСКИЙ...................................................................2 640
яичница с ветчиной, сосиски, фасоль в томате, хлеб

03 ФРАНЦУЗСКИЙ V........................................................ 1 990
2 больших свежих булки, джем, сливочное масло, тост, 
тёплый напиток на выбор

04 ФИТНЕС V................................................................................ 1 810
кукурузные хлопья или мюсли с молоком или йогуртом + 
фрукты

05 КОНТИНЕНТАЛЬНЫЙ............................................ 2 190
ветчина, сыр, джем, сливочное масло, Мангалица ветчина,  
венгерская салями, Сыр чеддар, помидор, красный перец, огурец, 
яйцо вкрутую, тёплый напиток на выбор

06 ПАРМСКИЙ.......................................................................... 2 230
Пармская ветчина, яйцо всмятку, сыр пармезан, маслины, тост

07 БРАЗИЛЬСКИЙ............................................................... 2 230
1/2 грейпфрута, наполненного фруктовым салатом, 12 /
грейпфрута, 2 дл свежевыжатого сока

08 ВЕНСКИЙ................................................................................ 2 230
1 пара хрустящих венских сосисок, дижонская горчица или 
сливочный хрен, картофельный салат, чёрный хлеб, 1 тёплый 
напиток на выбор

09 ВЕНГЕРСКИЙ.................................................................... 2 390
ветчина, хрен, яйцо, сыр, помидоры

10 МАЙАМСКИЙ.....................................................................2 460
свежеиспечённый рогалик с копчёным лососем, сливочным 
сыром, каперсами, красным луком и смешанным салатом

11  ЗАВТРАК С 
ШАМПАНСКИМ

к любому завтраку можно заказать 
Кир Ройал, Мимоза, Тестаросса

1 190

Просекко или Просекко Розе 
1.5 дл.

790

DC

cd d

БЛЮДА ИЗ ЯИЦ
01 ОМЛЕТ ПО-МЕДИТЕРАНСКИ...................... 1 890
цуккини, калифорнийская паприка, помидоры, лук

02 ПРОВИНЦИАЛЬНЫЙ ОМЛЕТ..................... 1 990 
3 яйца, колбаса, лук, картофель

03 ОБИЛЬНЫЙ ПРОВИНЦИАЛЬНЫЙ ОМЛЕТ.... 2 230 
4 яйца, колбаса, лук, картофель

04 ФИТНЕС-ОМЛЕТ............................................................1 870
только из яичного белка, с ветчиной или грибами

05 ЯЙЦО-ПАШОТ ПО РЕЦЕПТУ ВИАН.. 2 230
время приготовления 20-25 мин 
с картофельными лепёшками, шпинатом, голландским соусом 

06 ЛЕЧО С ЯЙЦАМИ.......................................................... 1 620
из 3 яиц, с белым хлебом 

07 ОМЛЕТ С МОРЕПРОДУКТАМИ................ 1 890
копчёный лосось, раки, мидии

08 КОПЧЁНЫЙ ЛОСОСЬ БЕНЕДИКТ..........3 210
Копчёный лосось, шпинат на пару, яйцо-пашот, английский
маффин, соус, голландский соус 
приготовление 20-25 мин 

           09 ЛЕЧО ИЗ 3 ЯИЦ С ЖАРЕНОЙ ГУСИНОЙ 
ПЕЧЕНЬЮ И БЕЛЫМ ХЛЕБОМ...................... 3 050
A 

t u

14 Aнглийский маффин 550
15 Свежеиспечённые круассаны с 
начинкой из шоколада и джема 590
16 Свежеиспечённые круассаны без 
начинки 570

СВЕЖЕИСПЕЧЁННЫЕ ХЛЕБНЫЕ ИЗДЕЛИЯ
17 Корзинка со свежими хлебными 
изделиями (3 шт., большие) 1590
18 Свежеиспечённый панини (1 шт.) 550
19 Свежеиспечённый рогалик 510
20 Мини масло 21 Джем 22 Арахисовое 
масло 23 Сливочный сыр  +290

Информацию о свежем ассортименте дня Вы можете получить у нашего обслуживающего персонала!

10   Французский тост 1 420
с чесноком или с повидлом или 
с кленовым сиропомE

l l

3 ЯЙЦА ПО ВАШЕМУ 
ВЫБОРУ 

яичница-глазунья, яичница,
яйцо всмятку, омлет 

1 190

ВЕТЧИНА И ЯЙЦА  1 450

3 ЯЙЦА С ДВУМЯ 
ГАРНИРАМИ 

яичница-глазунья, яичница, 
омлет 
1 730

ГАРНИРЫ
ветчина, сыр, грибы, курица,

помидор, лосось,
овощи, бекон

ЭКСТРА ГАРНИРЫ 
К ЯЙЦАМ 

290

ОСНОВНЫЕ БЛЮДА ИЗ ЯИЦI



E ХОЛОДНЫЕ - ГОРЯЧИЕ 
ЗАКУСКИ, КОМПОЗИЦИИ

01 НАЧОС  V. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                            1 930
с мексиканским соусом сальса или с соусом из халапеньо 
и сыра Чеддар

02 ЧЕСНОЧНЫЕ СЫРНЫЕ ТОСТЫ V. . . . . . . . . . . . .            1 380

03 БРУШЕТТА С ПОМИДОРАМИ  V . . . . . . . . .         1 930

04 СМЕШАННАЯ БРУШЕТТА . . . . . . . . . . . . . . . . . .                 2 010
с Пармской ветчиной, помидорами, маслинами

05 КАРПАЧЧО ИЗ ПАРМСКОЙ ВЕТЧИНЫ	����2 560
на салатном ложе с бальзамическим уксусом, 
с пармезанной стружкой

06 КАПРЕЗЕ  V. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                       3 050
моццарелла из буйволиного молока, томаты, соус песто

07 ФУА-ГРА . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                          4 720
замаринованная в Токайском Асу, с фруктовым чатни

08 КАПРЕЗЕ С ПАРМСКОЙ ВЕТЧИНОЙ . . . . .    3 370

09 БАКЛАЖАННАЯ ИКРА V. . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                    2 030
со специями из Прованса с тостом, панини

10 ТОСКАНСКОЕ ВЕГЕТАРИАНСКОЕ АССОРТИ	 2 970 
с каперсами, жареным картофелем и салатом

11 ИСПАНСКОЕ «АНТИПАСТО». . . . . . . . . . . . . . . .               3 320
ветчина Серрано, ассорти из испанских колбас и 
салями, маслины

12 КАРПАЧЧО ИЗ ВЫРЕЗКИ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                   3 370
с салатом из рукколы, пармезанной стружкой

13 ТАТАРСКИЙ БИФШТЕКС  100G/150G . . . . . . . . . 3 050/3 930
по-венгерски, с тостом

14 ТАТАРСКИЙ БИФШТЕКС ПО-ФРАНЦУЗСКИ	 3 930
с каперсами, жареным картофелем и салатом

15 ПИКАНТНЫЙ КОПЧЁНЫЙ ЛОСОСЬ . . . . .    3 010
со сливочным хреном

16 ВЕНГЕРСКОЕ КРЕСТЬЯНСКОЕ АССОРТИ	�������������3 350
ветчина из лопатки,копчёная ветчина, сухая колбаса, салями, 
сыр, гусиные шкварки, крутое яйцо, паприка, помидоры, 
сливочное масло, сливочный крем из хрена

17 ПИКАНТНЫЕ КУРИНЫЕ КРЫЛЫШКИ 2 710/3 520/4170
с картофельным стейком 6/10/14 шт. с соусом из чили и голубого 
сыра, со стеблем сельдерея

18 ЛЕСНЫЕ ГРИБЫ V. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                              2 230
белые грибы, вешенки, рыжики, шампиньоны),
запечённые в сухарях, цуккини на гриле
время приготовления 20-25 мин 

ПОЛПОРЦИИ 
ДНЕВНОГО 

КИША 
(ПИРОГ)  

СО СМЕШ А ННЫМ 
СА Л АТОМ

1810

19  ВЕНГЕРСКОЕ ХОЛОДНОЕ АССОРТИ НА 2 ПЕРСОНЫ

татарский бифштекс, фуа-гра, ветчина, копчёная ветчина, сыр, сваренное вкрутую яйцо, 
колбаса, помидоры, лук, сливочное масло 

 7 750 

22 Грибной суп 
по-венгерски  V 

1390 V

23 Венгерский суп-гуляш 
в котелке 

1690

24 Суп-рагу из индейки 
с эстрагоном 

и кубиками сыра 
1490

25 Холодный 
фруктовый суп  V 

(из сезонных фрутктов) 
1320

26 Французский 
чесночный крем-суп  V 

1390

27 Пикантный куриный 
суп с арахисом 

1420

28 Бульон с овощами 
и говядиной 

1450

E   СУПЫ

29  СЕГОДНЯШНЕЕ 
ПРЕДЛОЖЕНИЕ 

КРЕМ-СУПА С 
ГРЕНКАМИ V

спрашивайте 
у официанта  

1390

 20 АССОРТИ ИЗ 
ФРАНЦУЗСКИХ

СЫРОВ (120g) 
ТОСТ 
1 830

21 АССОРТИ ИЗ 
ВЕНГЕРСКИХ И 

ФРАНЦУЗСКИХ СЫРОВ, 
ТОСТ
3 360

С Ы Р



01 САЛАТ «ЦЕЗАРЬ» 	������������������������������������������������������������2 870
свежий салат ромэн, помидоры дрессинг Цезарь, 
грильированная куриная грудка, тост с песто

02 ГРЕЧЕСКИЙ САЛАТ V 	���������������������������������������������������� 2 410
салат, помидоры, паприка, огурцы, маслины, красный лук, сыр 
фета, петрушка, лимон, соль, чёрный перец, оливковое масло

03 CАЛАТ «ЦЕЗАРЬ» С ЧЕСНОЧНЫМИ КРЕВЕТКАМИ.  3 430
на шампуре (из салата роман)

04 АРОМАТНЫЙ УТИНЫЙ CАЛАТ . . . . . . . . . . . 3 050
ароматный смешанный салат, свежезапечённые полоски 
утиной грудинки, печёное яблоко

05 ЖАРЕНЫЙ ТВЁРДЫЙ КОЗИЙ СЫР. . . . . .      3 170
на ложе из рукколы, вяленые помидоры, тост

06 CAЛАТ «НИЦЦА» . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                             2 730
свежий смешанный салат, помидоры, варёный картофель, 
маслины, яйцо вкрутую, тунец, спаржевая фасоль, винегрет

07 ШВЕЙЦАРСКИЙ САЛАТ. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                      2 630
свежий салат, расплавленный на тост козий сыр,
с маслинами, грецкими орехами и вяленым томатом

08 НОРВЕЖСКИЙ САЛАТ. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                        3 170
свежий смешанный салат, помидоры, копчёный лосось, 
долька лимона

09 ГАВАЙСКИЙ САЛАT. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                           2 660
свежий смешанный салат, огурцы, паприка, яблоко, ананас, 
грильированные ломтики курицы, тёртый сыр, дресссинг «Цезарь»

10 САЛАТ «МОНМАРТР». . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                        2 730
свежий смешанный салат, помидоры, грецкие орехи, яйцо 
вкрутую, сыр, грильированные ломтики курицы, винегрет

11 ПОЛОСКИ ВЫРЕЗКИ, ЗАМАРИНОВАННЫЕ 
В ДИЖОНСКОЙ ГОРЧИЦЕ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                    4 490 
свежезажаренные полоски вырезки на ароматном ложе из 
салатного ассорти, пармезановая стружка

12 ЖАРЕНЫЕ ПОЛОСКИ ГУСИНОЙ ПЕЧЕНИ .4 380 
на салатном ассорти с печёным яблоком и тостом

F  САЛАТ aa

13 К АРПАЧЧО ИЗ 
КОПЧЁНОЙ УТИНОЙ 

ГРУДКИ
по желанию ложе с 

трюфелями и оливковым 
маслом, пармезановой 

стружкой и 
перепелиным яйцом

3 690

14 КОЗИЙ СЫР И 
П А ШТЕТ ИЗ 

Г УСИНОЙ ПЕЧЕНИ
подающийся на рукколе, 
с пропаренной айвой и 
кедровыми орешками

3 920

15 МЕДОВО-
ИМБИРНЫЕ 

ЛОМТИКИ ТУНЦА
на винегретном 
салатном ложе

3 590

Избранные
k k

01 Лазанья, запечённая с сыром 
3 050

02 с оливковым маслом, 
приправленным базиликом 

и лимоном V 
3 850

03 Креветки с чесноком, спагетти 
с базиликом 

и моллюсками 
4 090

МАКАРОНЫ СО СПЕЦИЯМИ
04 Зелёная лапша с арахисом и с 

острой соломкой из куриной 
грудинки 

3 090

05 Тортеллин 
с рикотто и шпинатом 

в чесночном томатном соусе 
с чили V 

3 850

06 Пикантные полоски 
из вырезки 

с овощным пене 
и соевым соусом 

4 490

МАКАРОННЫЕ БЛЮДА И СОУСЫ
ВЫБЕРИТЕ ОДНО ИЗ СЛЕДУЮЩИХ 

МАКАРОННЫХ ИЗДЕЛИЙ
Пене, Спагетти, Зелёная лапша

07 Ренессанс 3 010 
куриная грудинка, грибы, морковь, 

цуккини, тушённые в оливковом масле 
с белым вином и соевым соусом

08 Арраббьята 2 360 
оливки, каперсы, острый 

томатный соус

09 В стиле Виан Vian 3 050 
грильированная соломка из куриной 
грудинки, с маслинами и пикантным 

томатным соусом

10 Томатный соус 
с пармезаном V 2 230

11 Лёгкий сливочно-грибной 
соус V 2 690

12 Соус из копчёного сыра 
и голубого сыра V 2 410

13 Полоски лосося в лёгком 
сливочном соусе 3 590

14 Cпегетти болоньезе с 
говядиной 3 050

Наши салаты по размеру порции эквивалентны с основными блюдами, и
подаются с тостом. По желанию мы можем подать к нашим блюдам

безглютеновый хлеб или тост, хлеб глютен-фри 120 фт./кусок



ОСНОВНЫЕ БЛЮДА
  H БЛЮДА ИЗ КУРИЦЫ
01 ПОЛОСКИ ГРИЛЬИРОВАННОЙ 
КУРИНОЙ ГРУДКИ С 
РАТАТУЕМ ПО-ВИАНСКИ  3 010
с засахаренным лимоном, маслинами 
и картофельными лепёшками 

     ............................................................................... 

02 ПАПРИКАШ 
ИЗ КУРИЦЫ 
С ГАЛУШКАМИ  3 350 

     ............................................................................... 

03 ФИЛЕ КУРИНЫХ НОЖЕК, 
ЗАПЕЧЁННОЕ НА РЕШЁТКЕ  3 150
с лимоном и чили с картофельным 
пюре с пармезаном

04 КУРИНАЯ ГРУДКА
С МОЦЦАРЕЛЛОЙ  3  590 
и запечённым слоями картофелем
 по французскому рецепту с соусом из Шардоне

05 КУРИНАЯ ГРУДКА, 
НАЧИНЁННАЯ БАКЛАЖАНОМ 
И ПАРМЕЗАНОМ  3 370
с пряным томатным соусом 
и картофельным стейком

06 РАГУ ИЗ КУРИНОЙ ГРУДКИ 
С ЭСТРАГОНОМ И ДИЖОНСКОЙ 
ГОРЧИЦЕЙ  2 730
с диким рисом или гриль-овощами 

                                   H БЛЮДА ИЗ УТИНОЙ И ГУСИНОЙ ПЕЧЕНИ
07 УТИНЫЙ ОКОРОЧОК КОНФИ, НЬОККИ	 4 490
с дижонской горчицей, капуста, тушённая в белом вине 

08 ФИЛЕ УТИНОЙ ГРУДИНКИ НА ГРИЛЕ. 4 490 
с медово-апельсиновым соусом и картофельными крокетами

09 ФИЛЕ УТИНОЙ ГРУДИНКИ . . . . . . . . . . . . . . .              4 490 
запечённое в корочке из чёрного перца и специй, 
с картофельным стейком

10 ЖАРЕНЫЙ МИНЬОН С ГУСИНОЙ ПЕЧЕНЬЮ. . .  .6 330

с карамелизированным яблоком и панакотой с сельдереем

11 ФУА-ГРА ПО-ВЕНГЕРСКИ. . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                   6 330 
с пикантным лечо и картофельным стейком

       M РЫБНЫЕ БЛЮДА
01 СТЕЙК ИЗ ТУНЦА, 

ПРИПРАВЛЕННЫЙ МЁДОМ И 
ИМБИРЕМ, С ЖАРЕННЫМИ В 

ПЕСТО ОВОЩАМИ
4 490

02 НОРВЕЖСКИЙ ЛОСОСЬ, 
ТУШЁНЫЙ В ФОЛЬГЕ

тушёный в фольге с имбирем, зелёным 
луком, лаймом, соевым соусом, со спаржей 

и рисом  
4 490

03 СТЕЙК ИЗ НОРВЕЖСКОГО 
ЛОСОСЯ НА ГРИЛЕ  

с лимонным сливочным маслом 
и гриль-овощами 

4 490

04 ЧЁРНЫЕ МИДИИ 
ПО-ВИАНСКИ 

с луком и белым вином, с картофелем фри 
3 990

05 АССОРТИ ИЗ 
МОРЕПРОДУКТОВ НА 

2ПЕРСОНЫ 
14 500

Креветки, мидии, стейк из тунца, 
лососевый стейк, овощи на гриле, 
смешанный салат с винегретной 
заправкой, жареный картофель

bb

l

12 ЗАПЕЧЁННАЯ НА 
РЕШЁТКЕ УТИНАЯ 
ГРУДИНКА 
ПО-ВЕНГЕРСКИ 4 490
с лечо и картофельными 
лепёшками

13 ЗАПЕЧЁННАЯ НА 
РЕШЁТКЕ УТИНАЯ 
ГРУДИНКА 
ПО-ВИАНСКИ 5 590
с грильированной гусиной 
печенью, рататуем,
маслинами и картофельными 
лепёшками
 

21 ПОДЖАРКА ИЗ 
ГОВЯДИНЫ 

В КРАСНОМ ВИНЕ С 
ГАЛУШКАМИ

3 350

БЛЮДА ИЗ ГОВЯДИНЫ, СВИНИНЫ И БАРАНИНЫO O
14 ШНИЦЕЛЬ ПО-ВЕНСКИ 3 350
из свиной вырезки, с картофелем в 
майонезе или с жареным картофелем

15 ВЫРЕЗКА (18/30 ДКГ) 
ПО-МЕКСИКАНСКИ 6 730/9 990
с медовой подливкой с чили и чёрным 
перцем, с запечённой на гриле кукурузой 
и картофельным стейком

16 ВЫРЕЗКА (18/30 ДКГ) В 
КОНЬЯЧНОМ СОУСЕ С 
ЧЁРНЫМ ПЕРЦЕМ 6 730 / 9 990 
с крокетом

17 ЖАРЕНАЯ НА ГРИЛЕ 
ВЫРЕЗКА (18/30 ДКГ) 7 350/10 990 
с фуа-гра

18 БИФШТЕКС С ПЛАВЛЕНЫМ 
НА НЕМ СЫРОМ СЕН НЕКТЕР 
(18/30 ДКГ)  6 730/9 990
подающийся с пряно-медовым картофелем

19 «ДЛЯ ДРУЗЕЙ» ИЛИ 
АССОРТИ ИЗ НАШИХ 
ЛЮБИМЫХ  8 290/16 500
Hünchen, Ente oder schweine gerichte fragen Sie 
ihren Kellner, für 2 oder für 4 Personen 

20 ЧЕСНОЧНОЕ, РОЗМАРИНОВОЕ 
КАРЕ ЯГНЁНКА  6 830
с запечёнными на гриле овощами



I   ДОМАШНИЕ БУРЕГЫ ИЗ ВЫРЕЗКИ
Стоимость бутерброда включает 1 порцию картофеля фри или картофельного стейка.

10 БУРГЕР «НЬЮ ЙОРК» . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                         3 350
Дрессинг к гамбургеру попросите у официанта, домашняя говяжья рубленная котлета, бекон, 
помидор, салат ромэн, сыр Чеддар, лук, горчица, кетчуп, булочка для гамбургера

11 БУРГЕР «ВИАН ДЕЛЮКС». . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                    4 490
двойная домашняя говяжья рубленная котлета, бекон, помидор, салат ромэн, двойная порция 
сыра Чеддарук, горчица, кетчуп, булочка для гамбургера

12 МЕКСИКАНСКИЙ БУРГЕР     . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                 3 870
домашняя говяжья рубленная котлета с чили, перец халапеньо, мексиканская сальса, 
бекон, помидоры, салат ромэн, сыр Чеддар, лук, горчица, кетчуп, булочка для гамбургера 

13 ГАМБУРГЕР С ФРАНЦУЗСКИМГОЛУБЫМ 
СЫРОМ  3 590

и изюмно-луковым чатни в Токайском вине, и салат руккола
n n

14 БУРГЕР С КУРИНЫМ БАРБЕКЮ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                           3 250
Филе куриного окорочка в маринаде из чили и лимона, соус барбекю, свежий римский салат, 
помидоры, сыр чеддер

Потребление сырой или недожаренной рыбы, морепродуктов, яиц или мяса увеличивает 
вероятность пищевого отравления или возникновения пищевой аллергии. 

N  НОЧНЫЕ БЛЮДА 23:30

01 СЫРНОЕ АССОРТИ С ТОСТОМ 
НА 2 ПЕРСОНЫ  3 360

02 САЛАТ «КАПРЕЗЕ» С 
ПАРМСКОЙ ВЕТЧИНОЙ  3 370

03  ПИКАНТНЫЙ, КОПЧЁНЫЙ 
ЛОСОСЬ СО СЛИВОЧНЫМ 
ХРЕНОМ  3 010

04 ГРИБНОЙ СУП 
ПО-ВЕНГЕРСКИ   V  1 390

05 СУП-РАГУ ИЗ ИНДЕЙКИ С 
ЭСТРАГОНОМ, С СЫРНЫМИ 
КУБИКАМИ  1 490

06 САЛАТ «ЦЕСАРЬ» ИЗ САЛАТА 
РОМЭН И ГРИЛЬИРОВАННОГО
ФИЛЕ КУРИНОЙ ГРУДКИ  2 870
свежий салат ромэн, помидоры, дрессинг
Цезарь, грильированная куриная грудка,
тост с песто

07 ПОДЖАРКА ИЗ ГОВЯДИНЫ 
В КРАСНОМ ВИНЕ С ГАЛУШКАМИ 3 350

08 МИЛАНСКИЙ БУТЕРБРОД   2 250
Пармская ветчина, моццарелла, помидоры, 
соус песто, домашняя булочка

09 ПАПРИКАШ ИЗ КУРИЦЫ 
С ГАЛУШКАМИ  3 350

10 СУП-ГУЛЯШ ПО-ВЕНГЕРСКИ 
В КОТЕЛКЕ  1 690

 I  ГОРЯЧИЕ БУТЕРБРОДЫ 
НА ГРИЛЕ 

01 БУТЕРБРОД «АРДЕШ». . . . . .      2 050
домашний пикантный гречневый хлеб
с мясной пастой и сыром, запечённый в гриле

02 БУТЕРБРОД «МАРГАРИТА» V. 2 050
гречневый хлеб, помидоры, сыр, базилик

03 БУТЕРБРОД «ВИАН» V. . . . .      2050
гречневый хлеб, грибная икра со специями, 
сыр, запечён в гриле

04 БУТЕРБРОД «МСЬЕ КРОК»	�������2610
французский горячий бутерброд

05 БУТЕРБРОД «МАДАМ КРОК». . .    2710
бутерброд «Мсье Крок» с глазуньей

06 КЛУБНЫЙ БУТЕРБРОД. . . . .      2810
салат, помидоры, бекон, ветчина, майонез 
со специями, гречневый хлеб

07 БУТЕРБРОД «КАЛИФОРНИЯ». . 3 010
салат, помидоры, грильированная куриная 
грудка, дрессинг «Цезарь», гречневый хлеб

08 БУТЕРБРОД «БАГАТЕЛЬ». . . . .    2 790
грильированные ломтики курицы, помидоры,
моццарелла, домашняя булочка

09 СТЕЙК В БАГЕТЕ . . . . . . . . . . . . . .             4 090
из вырезки, с дареным луком и помидором

01 ШПИНАТ, ПРИПРАВЛЕННЫЙ 
ЧЕСНОКОМ  970

02 КАРТОФЕЛЬ ФРИ  970

03 КАРТОФЕЛЬНЫЙ СТЕЙК 
СО СПЕЦИЯМИ  970

04 КАРТОФЕЛЬНЫЙ КРОКЕТ  970

05 СВЕЖИЙ САЛАТ  970

06 КАРТОФЕЛЬ В МАЙОНЕЗЕ  970

07 ПОМИДОРЫ С БАЗИЛИКОМ  970

08 ФРАНЦУЗСКИЙ КАРТОФЕЛЬ, 
ЗАПЕЧЁННЫЙ СЛОЯМИ  1 120

09 ОВОЩИ НА ГРИЛЕ  1 110

10 РИС  790

11 СОЛЕНЬЯ  690

12 МЕДОВАЯ ТЫКВА С 
ШАЛФЕЕМ (только зимой)  970

C  ГАРНИРЫ



D ДОМАШНИЙ ДЕССЕР Т
Для облегчения выбора посмотрите наш десертный кулер

01 КАФЕ ГУРМАН. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                  1 110
с кофе по выбору и десертом сегодняшнего дня

02 ШОКОЛАДНАЯ ПОМАДА. . . . . . . . . . . . . . . . . . .                  1 580
с молочным соусом, время приготовления 20-25 минут

03 КРЕМ-БРЮЛЕ. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                   1 420
фруктовый, ванильный поджаренный крем

04 МИЛЬФЕЙ. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                        1 420
карамелизированное слоёное тесто, с начинкой 
из английского крема и свежей клубники

05 ШОКОЛАДНЫЙ МУСС . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                     1 320 
с апельсиновой цедрой

06 БЛИНЧИКИ С НАЧИНКОЙ ИЗ ЯБЛОК И
КОРИЦЫ с ванильным мороженым . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                   1 420

07 МАСКАРПОНЕ-МУСС. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                        1 420 
свежие фрукты

08 ФРАНЦУЗСКИЙ ТВОРОЖНЫЙ ШТРУДЕЛЬ.1 420
с горячей вишнёвой подливкой с корицей  
время приготовления 20-25 минут

09 ФРАНЦУЗСКИЙ ЯБЛОЧНЫЙ ТОРТ . . . .   1 420
с ванильным мороженым

10 ЛИМОННЫЙ ТОРТ. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                            1 420
по французскому рецепту

11 СЫРНЫЙ ТОРТ ИЗ МАСКАРПОНЕ. . . . . . .      1 420 
с малиновой подливкой

12 СВЕЖИЙ ФРУКТОВЫЙ САЛАТ. . . . . . . . . . .          1 480
 из сезонных фруктов 

13 ПРОФИТРОЛИ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                  1 580
3шт

14 ШОМЛАЙСКИЕ ГАЛУШКИ. . . . . . . . . . . . . . . . . .                 1 420

15 КАШТАНОВОЕ ПЮРЕ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                        1 420 
со взбитыми сливками

16 ДЕСЕРТ ДЛЯ МАЛЫШЕЙ. . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                   1 790
3 разных десерта на тарелке, спросите у официанта 
о сегодняшнем предложении

17 СВЕЖИЙ ФРУКТОВЫЙ ТОРТ 

1 480
из фруктов по сезону

18 АССОРТИ ИЗ ФРАНЦУЗСКИХ СЫРОВ. . . .   1830
120 гр.

D   МОР ОЖЕНОЕ
01 РИВЬЕРА  1 520
клубничное, абрикосовое 

мороженое, лимонный 
шербет, мята, ролетти, 

свежий ананас

02 ЗАЗИ  1 520
абрикосовое и ванильное 
мороженое, фруктовый 
салат, взбитые сливки

03 BЕРСАЛЬ  1 520
3 шарика ванильного 

мороженного,
вишнёвая подливка, взбитые 

сливки, ролетти

04 ВИАН  1 520
карамельное, шоколадное, 

ванильное мороженое, 
взбитые сливки ролетти, 
кофейный ликёр, арахис, 

карамельная подлива, 
бисквит

05 ШАНСОН  1 520
ореховое, шоколадное 
мороженое, мороженое 

тирамишу, шоколадный 
ликёр, взбитые сливки, 
бисквит, грецкий орех

06 БАНАНОВАЯ 
ЛОДКА  1 520

07 РАСПУТИНСКАЯ 
ЧАША С ВОДКОЙ  

1 520 
лимонный шербет, мята, 

водка с лимоном

 ЛИМОННЫЙ ТОРТ 
1 420

МАСКАРПОНЕ-МУСС 
С ФРУКТАМИ 

1 420
 ТОРТ ИЗ СЫРА С МАСКАРПОНЕ 

И МАЛИНОВЫМ СОУСОМ 
1 420

ШОКОЛАДНЫЙ МУСС 
1 320

 ФРАНЦУЗСКИЙ ЯБЛОЧНЫЙ 
ТОРТ С ВАНИЛЬНЫМ 

МОРОЖЕНЫМ  
1 420

Полуночные 
десерты



O ВЕНГЕРСКИЕ БЛЮДА
01 ВЕНГЕРСКОЕ КРЕСТЬЯНСКОЕ АССОРТИ  3 350

ветчина из лопатки, копчёная ветчина, сухая колбаса, салями, сыр, гусиные шкварки, крутое 
яйцо, паприка, помидоры, сливочное масло, сливочный крем из хрена

02 ТАТАРСКИЙ БИФШТЕКС ПО-ВЕНГЕРСКИ, С ТОСТОМ 18/30 ДКГ  3 050/3 930

03 ВЕНГЕРСКОЕ ХОЛОДНОЕ АССОРТИ НА ДВЕ ПЕРСОНЫ  7 750 
татарский бифштекс, фуа-гра, ветчина, копчёная ветчина, сыр, яйцо вкрутую, 

колбаса, помидоры, лук, сливочное масло

04 ФУА-ГРА, ЗАМАРИНОВАННАЯ В ТОКАЙСКОМ АСУ  4 720

05 СУП-ГУЛЯШ В КОТЕЛКЕ  1 690

06 ГРИБНОЙ СУП V  1 390

07 ШНИЦЕЛЬ ПО-ВЕНСКИ  3 350 
из свиной вырезки, с картофелем в майонезе или жареным картофелем 

08 «ПАПРИКАШ» ИЗ КУРИЦЫ С ГАЛУШКАМИ  3 350

09 ЗАПЕЧЁННОЕ НА РЕШЁТКЕ ФИЛЕ УТИНОЙ ГРУДИНКИ  4 490 
с пикантным лечо

10 ЗАПЕЧЁННАЯ НА РЕШЁТКЕ УТИНАЯ ГРУДИНКА  5 590 
с фуа-гра

11 ЖАРЕННЫЕ ЛОМТИКИ ФУА-ГРА  6 330 
с пикантным лечо и картофельным стейком

12 ПОДЖАРКА ИЗ ГОВЯДИНЫ В КРАСНОМ ВИНЕ  3 350 
с галушками

13 ВЫРЕЗКА С ЖАРЕНОЙ НА ГРИЛЕ ФУА-ГРА 8/30 ДКГ  7 350 / 10 990

14 ЧЕСНОЧНОЕ, РОЗМАРИНОВОЕ КАРЕ ЯГНЁНКА  6 830 
с запечёнными на гриле овощами

15 БЛИНЧИКИ С НАЧИНКОЙ ИЗ ЯБЛОК И КОРИЦЫ  1 420 
с ванильным мороженым

16 ШОМЛАЙСКИЕ ГАЛУШКИ  1 420

КЛАССИЧЕСКОЕ  ВЕНГЕРСКОЕ  МЕНЮ  6 930

Суп-рагу из индейки с эстрагоном и кубиками сыра 
или 

Венгерский суп-гуляш в котелке

Запечённое на решётке филе утиной грудинки
с пикантным лечо 

или 
Жаренные ломтики фуа-гра

с пикантным лечо и картофельным стейком

Блинчики с начинкой из яблок и корицы
с ванильным мороженым

или
Шомлайские галушки

+ Бокал токайского самородного и освежающий напиток  8 690



'БЁКЁСИ ДИСЗНÓТОРОС'
01 ГРУША  1 530  02 СЛИВА  1 530
03 ПЕРСИК  1 670

ДИСТИЛЛЯТЫ
04 ЦВАК ВИЛЬМОШ-ГРУША 1 070
05 СВИСТЯЩАЯ ЧЕРНИКА 
МЕДОВАЯ  1 350
06 СВИСТЯЩАЯ БУЗИНА 
МЕДОВАЯ   1 350

ПАЛИНКА
07 ЦВАК КОШЕРНАЯ СЛИВА 1 330
08 ДЬЯВОЛЬСКАЯ МЕДОВАЯ  1 190
09 'МАРТОН' ВЕНГЕРСКИЙ 
АБРИКОС  1 630

«ХИРЁШ» КЕЧКЕМЕТСКАЯ
10 МЕДОВАЯ ВИШНЯ НА ЛОЖЕ 1 530
11 СЛИВА 50%  1 530 
12 ЯБЛОКО 50%  1 630

БРИЛЬ ОВОЩНАЯ
13 СЕЛЬДЕРЕЙ 1 630   14 ТЫКВА 1 630

ЦВАК БЛАГОРОДНАЯ 
ПАЛИНКА
15 СЛИВА 'БЕСЗТЕРЦЕ'  2 030
16 ВКУСНАЯ ВИШНЯ  1 830
17 АЙВА  2 290
18 АБРИКОС  1 730

ДЬЮЛАЙСКАЯ ПАЛИНКА
19 АЙВА  2 300
20 ЦЫГАНСКАЯ ВИШНЯ НА 
ЛОЖЕ  2 100
21 «МЕЙВИЗ» ВИЛЬМОШ-ГРУША 
60%, 2СЛ.  1 410
22  «МЕЙВИЗ» АБРИКОС
60%, 2СЛ.  1 410

ГУСТО ПАЛИНКА
23 ИРШАИ ОЛИВЕР ВИНОГРАДНАЯ 2030
24 КЕЧКЕМЕТСКАЯ ПЕРСИКОВАЯ 1 390 
25  АЙВА-ГРУША 1 390

U БЕЗАЛКОГОЛЬНЫЕ НАПИТКИ 
ДОМАШНЕГО ПРИГОТОВЛЕНИЯ  3дл   5дл   1л
01 ДОМАШНИЙ    ЛИМОНАД    ВИАН  710  1070  2130 
02 АРОМАТИЗИРОВАННЫЙ 
ЛИМОНАД  ВИАН       		  770  1 230  2 250
клубника, бузина, черешня, зелёное яблоко, 
манго, дыня, клюква, персик, мята, роза–
базилик, манго–чили, корица–яблоко, 
имбирная аморена, клубника–розмарин 
03 ДОМАШНИЙ   ХОЛОДНЫЙ   ЧАЙ   770    1230     2350

клубничный, персиковый, зелёный чай
04 СВЕЖЕВЫЖАТЫЙ АПЕЛЬСИНОВЫЙ СОК 
/ СОК ГРЕЙПФРУТА
2дл/720 3дл/1 080 5дл/1 800 1l /3 600

Алкогольные лимонады  5dl   1l

05 СВИСТЯЩИЙ» ЛИМОН АД С БУЗИНОЙ  1  790     3 570 
«Свистящая» медовая палинка с бузиной, сироп из 
бузины, газированная вода, лайм 
06 СВИСТЯЩИЙ» ЛИМОНАД С МАЛИНОЙ  1  790    3 570 
Свистящая» медовая малиновая палинка, малиновый 
сироп, газированная вода, лайм

q   ТУРМИКСЫ  		  3  d l  /  5 d l
01 ТУРМИКСЫ        	  	    890  1 490
Банановый, Миндальный ванильный, 
Арахисовый шоколадный, Тропический

02 КЛУБНИЧНЫЙ ТУРМИКС   1 130  1 750
03 СЛИВОЧНЫЙ МАЛИНОВЫЙ 
ТУРМИКС            		                      1 130  1 750 
04 ЗЕЛЕНАЯ ЖИЗНЬ  	           1130  1 750
сельдерей, петрушка, огурец, яблоко

ОСВЕЖАЮЩИЕ НАПИТКИ   3,3ДЛ   7ДЛ
17 ТЕОДОРА  520  1100
18 АКВА ПАННА  2,5дл 7дл  650  1 320
19 ПЕРЬЕ  3,3 DL  830
20 САН ПЕЛЛЕГРИНО  2,5дл  650  1 320
21  ГАЗИРОВАННАЯ ВОДА  0,1L  95  0,9L  910
22 ПЕРЬЕ С ЛАЙМОМ  850

ГАЗИРОВАННЫЕ НАПИТКИ БУТЫЛОЧНЫЕ
23 ПЕПСИ 24 ПЕПСИ ЛАЙТ 25 7АП  
26 КАНАДА ДРАЙ   2,5 ДЛ   560
ШВЕПС:  2,5 ДЛ  560
27 Апельсин 28 Тоник
САНПЕЛЛЕГРИНО  2,5 ДЛ  650
33 апельсин 34 кровавый апельсин 35 лимон 
ФЕВЕР ТРЕЕ ТОНИЦ WАТЕР  2 ДЛ  890

ФРУКТОВЫЕ СОКИ  3ДЛ
100%-ЫЕ ФРУКТОВЫЕ СОКИ  690
36 Апельсин  37 Грейпфрут 38 Ананас 
40 Томаты
42 КРАСНАЯ КЛЮКВА   720
 АЙС ТИ  2,5 ДЛ  670
43 лимон 44 персик 45 45 зеленый чай
БУТЫЛОЧНЫЕ ФРУКТОВЫЕ СОКИ 2,5 ДЛ  710
Яблоко, Персик, Апельсин

НАПИТКИ НА ЗАВТРАК И В ПОЛДНИК
38 МOЛOКO    380
с сахаром или мёдом 2.5 дл 
39 КАКАО   530 
40 КАРАМЕЛЬНОЕ МОЛОКО   510 
41 ГОРЯЧИЙ ШОКОЛАД   810
коричневый, белый, ореховый, клубничный, 
кокосовый, банановый, каштановый, с 
медовым калачом, Борбардино яичный ликёр
42 TOPЯЧИR ШOКOЛАД БЕЗ САХАPА  810

43 ДОМАШНИЙ ГОРЯЧИЙ ШОКОЛАД 
     С ВЗБИТЫМИ СЛИВКАМИ  670

Д И С Т И Л Л Я Т Ы  И  П А Л И Н К А  4  С Л .

05 АПЕЛЬСИНОВЫЙ СОЛЛЕР 1 590
свежевыжатый апельсиновый сок, 

ванильное мороженое, взбитые сливки
06 ЛИМОННЫЙ ШЕЙК  1 350

07 КОКОСОВЫЙ ШОКОЛАДНЫЙ 
ШЕЙК  1 390

08 КЛУБНИЧНО-
АПЕЛЬСИНОВЫЙ ШЕЙК 1 350

09  ВАНИЛЬНЫЙ ШЕЙК 1 430
10 ШЕЙК ИЗ МАНГО 1 470

11 КЛУБНИЧНЫЙ ШЕЙК СО 
ЛЬДОМ 1 790

13 АМАРЕТТО-ВИШНЁВЫЙ 
ШЕЙК  1 330

14 ШЕЙК ИЗ БЕЙЛИСА 1 430
алкогольный

Y ШЕЙКИ ИЗ МОРОЖЕНОГО (3 ДЛ)

Арпад-палинка
26 ЛЕПОТИЦА СЛИВА  1 650 
27 БАРХАТНАЯ АЙВА  2 030 
28 ЧАБАЙСКАЯ ДОМАШНЯЯ 
СЛИВА 50%  1 410



       R  ЭНЕРГЕТИЧЕСКИЕ НАПИТКИ
01 РЕД БУЛЛ  870

02 РЕД БУЛЛ БЕЗ САХАРА  870

03 РЕД БУЛЛ – ВОДКА  1 550

04 РЕД БУЛЛ – МОХИТО  2 420 

05 РЕД БУЛЛ КОРАБЛЬ  14 500 
       6 шт. Ред Булл и 0,7л. водка

y ГРОГ И ПУНШ В 
ПРОХЛАДНЫЕ ВЕЧЕРА
01 ГРОГ ШОКОЛАДНАЯ 
БОНБОН-ВИШНЯ  1 390
горячая вишня в роме, шоколадный соус, 
молоко, вишнёвый бренди-ликёр 

02 ГРОГ ГОРЯЧАЯ ПИНА 
КОЛАДА  1 450
ананасовый сок, Гавана-ром, кокосовый сироп, сливки

03 БАНАНОВЫЙ ПУНШ  1 450
банан, банановый сироп, коричневый ром, молоко

04 ГРОГ ГОРЯЧИЕ ЛЕСНЫЙ 
ЯГОДЫ  1 550
ром, клубника, малина, фруктовый чай, мёд

05 СИЛТЕР-ГРОГ  1 350
ром, лимон, мёд, чай

06 КРАСНЫЙ & БЕЛЫЙ ГРОГ  1 350
белый и коричневый ром, Крем де Касис, 
молоко, взбитые сливки

07 АПЕЛЬСИНОВЫЙ ПУНШ  1 450
Куантро, апельсиновый чай, свежевыжатый 
лимонный сок, апельсинный сок, мёд

08 ЯБЛОЧНЫЙ ГРОГ С КОРИЦЕЙ 1 490
ром, яблочный сок, фруктовый чай, мёд, корица

09 ТРОПИКАЛ-ГРОГ  1 430
ром, сироп из манго, мёд, ананасовый сок, 
тропический чай

10 ВИАН ПУНШ  1 290 
ром, чёрный чай, сливки, взбитые сливки

11 ВОСТОЧНЫЙ ЧЁРНЫЙ ЧАЙ С 
КОРИЧНЕВЫМ РОМОМ   1 350 
марокканский зелёный чай с мятой, коричневый 
ром, свежеошпаренные листья мяты

12 БЕЙЛИС ГОРЯЧИЙ ШОКОЛАД 1 410

13 ПРЯНЫЙ ГЛИНТВЕЙН   330/дл.

T КОФЕ И ОСОБЫЕ 
ВИДЫ КОФЕ 2 ДЛ ИЛИ 3ДЛ

01 КОФЕ ЭСПРЕССО 520

02 ДВОЙНОЕ КОФЕ ЭСПРЕССО  950

03 ЭСПРЕССО МАККИАТО  540

04 КОФЕ БЕЗ КОФЕИНА  550

05 ДЛИННЫЙ КОФЕ   520

06 КАПУЧИНО  660 / 910

07 АМЕРИКАНСКОЕ КОФЕ  560

08 ИЗВЕСТНОЕ ПОЛОСАТОЕ 
КОФЕ С МОЛОКОМ 
КАФЕ ВИАН  730 / 990

09 ГОЛД  790 / 1050 
кофе с молоком и мёдом

10 КОФЕ СО ЛЬДОМ  910 / 1 260 
с ванильным мороженным 

и взбитыми сливками

11 ИРЛАНДСКОЕ КОФЕ   1 490
виски Джемесон, коричневый сахар, 

длинное кофе, взбитые сливки

12 ФЛЭТ УАЙТ  1 030
двойной эспрессо с 120 мл горячего молока

13 ВАНИЛЬНОЕ КОФЕ  850 / 1 110
длинное кофе, ванильный крем, молоко, 
взбитые сливки

14 ЧОКОЛЛАЧИНА  810 / 1 130
vдлинное кофе, молоко, шоколад, 
взбитые сливки  

15 КАРАМЕЛЛАЧИНО  850 / 1 110
длинное кофе, молоко, карамель, взбитые сливки

16 КОККО КОФЕ  850 / 1 110 
длинное кофе, кокосовый крем, молоко,
взбитые сливки

17 КАННСКОЕ ЛЕДЯНОЕ КОФЕ  1 010
ванильное мороженое, эспрессо, молоко, кусочки 
кекса, взбитые сливки

18 ЛЕДЯНОЙ ВИАН  930 / 1 260
кофе, карамель, молоко, лёд, взбитые сливки

19 КОФЕ АМАРЕТТО  850 / 1 110
ванильный крем с миндалем, кофе, молоко

20 ЛЕДЯНОЕ КОФЕ «КАСТРО»  1 070
Американа, смешанное в шейкере с ледяной 
крошкой, с жидкими сливками наверху 

21 ФРАППУЧИНО  870

22 ВЕНСКОЕ КОФЕ  730 / 950

23 КОРТАДО  570 
маленький капучино

24 ЯМАЙСКОЕ КОФЕ 
СО ЛЬДОМ  1  340 
Im Shaker geschüttelt mit Espresso

25 КОФЕ СО ЛЬДОМ 
И БЕЙЛИСОМ   1  490 / 2 050
Бейлис, ванильное мороженое, взбитые 
сливки, кофе, молоко

26 КОФЕ БЕЙЛИС  1  290
Бейлис, кофе, молоко

27 КОФЕ С ЛИКЁРОМ 
АМАРЕТТО  1  310
ликёр Амаретто, кофе, молоко

28 БЕЙЛИС МОККА   1  350
Бейлис, кофе эспрессо, шоколад,
молоко, какао порошок

29 КОФЕ ВИАН 
КАЛЬВАДОС  1 410
Кальвадос, молоко, длинное кофе

30 БЕЙЛИС ГОРЯЧИЙ 
ШОКОЛАД  1 410

T СПЕЦИАЛЬНЫЙ 
АССОРТИТИМЕНТ ЧАЯ 
JULIUS MEINL
ЧЁРНЫЙ ЛИСТОВОЙ ЧАЙ   890
Индулгашина-завтрак / Эрл Грей / Дарджи́линг 
/ Цейлонский Нувара Элия

ЗЕЛЁНЫЙ ЛИСТОВОЙ ЧАЙ   890
Зелёный чай с листьями мяты / Китай Сенча

ФРУКТОВЫЙ ЛИСТОВОЙ ЧАЙ 
(БЕЗ КОФЕИНА)   890
Фруктовая симфония / Гранатовый / Коктейль 
из лесных ягод / Дикая черешня-Гранатовый / 
Клубничный крем

ПРЕМИУМ ЛИСТОВОЙ ЧАЙ  890 
Клубника-гранатовый-ваниль / Лайм-оранжевый 
/ Жасмин-Верте / Менте-Канелла / 
Яблоко-бузины

ПРЕМИУМ СПЕЦИАЛЬНЫЕ ЧАИ  1 050 
Пуэр заваренный чёрный чай / Лапсанг Сушонг 
копчёный чёрный чай / Жасминовый драгон перл 
белый чай / Итальянский миндальный

ФИЛЬТРОВЫЙ ЧАЙ  550
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БЕЛЫЕ ВИНА 				     1,5 ДЛ 	 2,5 ДЛ	 7,5 ДЛ   7,5 ДЛ 

1 БЕЛЫЙ МАЛЕНЬКИЙ ФРЁЧ  (2 ДЛ) 		   710 

2 ХИЛЛТОП ШАРДОНЕ ‘18 Несмей, вино дома		  1 070	 1 790	 5 350    3 200 

3 ХИЛЛТОП ИРШАИ ОЛИВЕР  ‘18/19 Несмей		  1 130	 2 030	 5 600   3 200 
4 ХИЛЛТОП СОВИНЬОН БЛАН  ‘18 Несмей			   1 070	 1 790	 5 350    3 400 

5 ХИЛЛТОП ОЛАСРИСЛИНГ ‘18 Несмей			   1 070	 1 790	 5 350    3 200 
6 ХАРАСТИ ИРШАИ ОЛИВЕР ‘17/18 Этьек-Буда		  1 230	 2 010	 5 990 
7 СЮКЕ МАТЬЯШ МУСКАТНОЕ ‘18 Матра, полусладкое	 1 230	 2 010	 5 990 

8 ВИЛИАН ШАРДОНЕ ‘18 Виллань				    1 200	 1 990	 5 990 

9 ЦВАК ИЗАБЕЛЛА ФУРМИНТ ‘16 Токай			   1 630	 2 670	 8 100 
10 НЬАКАШ АЛИГВАРОМ ‘18/19 Этьек-Буда		  1 070	 1 790	 5 350 

11 НЬЯКАШ СОВИНЬОН БЛАН ‘18 Этьек-Буда		  1 290	 2 130	 6 250 

12 ЛАПОША БАДАЧОНЬСКОЕ АРОМАТНОЕ ‘19 Бадачонь	 1 070	 1 790	 5 350 

13 ЛАПОША СВЕЖИЙ РИСЛИНГ ‘19 Бадачонь		  1 070	 1 790	 5 350 

14 БАРДОШ СОВИНЬОН БЛАН ‘18/19 Матра		  1 070	 1 790	 5 350 

15 ВЕСТЕРГОМБСКАЯ КИРАЙЛАНЬКА ‘18/19 Сексард	 990	 1 650	 4 900 

16 КОНЯРИ ШАРДОНЕ  ‘18/19 Балатон			   1 170	 1 890	 5 690 

17 КАМОЧАИ ПРЕМИУМ ИХЛЕТ КЮВЕ  ’17 Несмей		  1 130	 1 910	 5 530 

18 КАМОЧАИ ПРЕМИУМ ОЛАСРИСЛИНГ  ’17/18 Несмей	 1 130	 1 910	 5 530 

19 ПАЦАИ РИСЛИНГ  ’18 Бадачонь				    1 200	 1 990	 5 700 

КРАСНЫЕ ВИНА				    1,5 ДЛ 	 2,5 ДЛ	 7,5 ДЛ    7,5 ДЛ 

20 ХИЛЛТОП КАБЕРНЕ СОВИНЬОН ‘17 Сексард, вино дома	 1 190	 1 950	 5 900    3 400 

21 ХИЛЛТОП МЕРЛО ‘17 Сексард				    1 130	 1 790	 5 370    3 400 

22 ВИЛИАН КАБЕРНЕ СОВИНЬОН КЛАССИК ’17 Виллань	 1 130	 1 790	 5 370     
23 ГЮНЗЕР ТАМАШ ПОРТУГИЗЕР ’18/19 Виллань 		  1 250 	  1 950	 5 950 
24 ВИЛИАН ПОРТУГИЗЕР ’18/19 Виллань	   		  1 190 	  1 980	 5 770 

25 ТАКЛЕР КЕКФРАНКОШ ’18 Сексард			   910	 1 510	 4 490 

26 АЙКОН ШИРАЗ ‘17 Южный Балатон			   1 250	 2 070	 6 200 

27 АЙКОН МЕРЛО ‘17 Южный Балатон			   1 210	 2 010	 6 100    3 700 

28 ТЮММЕРЕР ТРЕФЛИ КЮВЕ ‘16 Эгер, сладкое		  1 210	 2 030	 6 050     
29 ВЕСТЕРГОМБКИЙ ПИНО НУАР ‘17 Сексард		  1 490	 2 490	 7 450 

30 ГЕРЕ КАБЕРНЕ СОВИНЬОН ‘16 Виллань			   1 710	 2 830	 8 490 

31 ВИЛИАН МОНТЕ НУЭВО КЮВЕ ‘15/16 Виллань		  1 710	 2 830	 8 490 

32 ЮХАС БЫЧЬЯ КРОВЬ ‘16 Эгер				    1 270	 2 230	 6 650    3 800 

33 КИШШ ГАБОР 364 ‘18 Виллань				    1 270	 2 230	 6 650     
34 КОНЯРИ КАБЕРНЕ СОВИНЬОН ‘18 Балатон	 	 1 350	 2 230	 6 650
35 КАМОЧАИ ПРЕМИЯ МЕРЛО ‘16/17 Несмей		  1 350	 2 230	 6 650 

РОЗОВЫЕ ВИНА				    1,5 ДЛ 	 2,5 ДЛ	 7,5 ДЛ    7,5 ДЛ 
36 РОЗОВЫЙ МАЛЕНЬКИЙ ФРЁЧ  			   725 

37 ПАЦАИ РОЗЕ ‘18/19 Бадачонь				    1 190	 1 970	 5 650 
38 САУСКА РОЗЕ ‘18/19 Виллань				    1 390	 2 300	 6 850        4 100 

39 ХИЛЛТОП МЕРЛО РОЗЕ ‘18/19 Несмей			   1 050	 1 750	 4 900	  3 100 
40 ЮХАС РОЗЕ ‘18 Эгер					     970	 1 590	 4 790 

41 ДУЖИ КЕКФРАНКОШ РОЗЕ ‘18/19 Сексард		  1 290	 2 100	 6 270 

42 КРИСТИНУС КЕКФРАНКОШ РОЗЕ ‘18/19 Балатон	 1 230	 2 010	 5 990 

43 БОЙКИ РОЗЕ ‘18/19 Эгер	 				     1 130	 1 890	 5 650 
44 КАМОЧАИ ПРЕМИУМ ПИНО НУАР РОЗЕ ‘18 Несмей	  1190	 1 930	 5 450

ПРЕСТИЖНЫЕ  ВИНА 			    0,75 l (бутылка) 
45 КАМОЧАИ ПРЕМИУМ ШАРДОНЕ ‘17/18 Несмей 		   6 330 

46 КАМОЧАИ ПРЕМИУМ ЖЁЛНОЕ МУСКАТНОЕ ‘18 Несмей 	  6 330 

47 КАМОЧАИ ПРЕМИУМ СОВИНЬОН БЛАН ‘17 Несмей 		   6 100 

48 ТАКЛЕР МЕРЛО ‘17 Виллань 					      7 250 

49 ГЕРЕ КАБЕРНЕ СОВИНЬОН БАРИК ‘14 Виллань 		   10 100 

50 ТЮММЕРЕР БЫЧЬЯ КРОВЬ СУПЕРИОР ‘13/16 Эгер 		   8 900 

51 ГЕРЕ КОПАР КЮВЕ ‘16 Виллань 					      16 850 

52 САУСКА ВИЛЛАНЬ ШИРАЗ '15 Виллань 				    9 800

ТОКАЙСКИЕ  ВИНА				    8 ДЛ	 5 ДЛ            5 ДЛ     
53 САМОРОДНОЕ СЛАДКОЕ ‘15 Пайзош-Медьер 			    1 390	 8 190 	  
54 САМОРОДНОЕ СУХОЕ '11/15 Гёнцёл-погреб 			     930	 5 700	  
55 АСУ 5 ПУТТОНЕЙ ‘96 Хиллтоп				     	  1 950	 11 150     7 100	
56 АСУ 6 ПУТТОНЕЙ ‘11 Цвак Изабелла				    3 250	 19 500	

ЗАРУБЕЖНЫЕ  ВИНА			   1,5 ДЛ	 2,5 ДЛ	 7,5 ДЛ 
56 БОТТЕГА ЦЕЛИН ПИНО ГРИДЖИО ‘18 Италия		  	 1 270	 2 010	 6 350 
58 ПЕТЕР ЙЕЛАНДС СОВИНЬОН БЛАН ‘18 новая Зеландия	 1 790	 2 950	 8 790 
59 ТРАПИЧЕ МАЛЬБЕК ОАК КАСК РАНЖ ‘18 Аргентина		  1 350	 2 150	 6 350 
60 САНТА ЦАРОЛИНА КАБЕРНЕ СОВИНЬОН ‘15 Чили	 	 1 350	 2 150	 6 200

Te
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на вынос

на вынос

на вынос



z БУТЫЛОЧНОЕ ПИВО 0,33 Л
01 ДРЕХЕР КЛАССИК  770
02 ДРЕХЕР БЕЗАЛКОГОЛЬНОЕ  (0,5%) 770 
03 ПИВО БЕЗ КЛЕЙКОВИНЫ 1 290
04 НВ ПШЕНИЧНОЕ ПИВО 0,33l  1 130
05 ДРЕХЕР БАК КОРИЧНЕВОЕ 0,3l 770
06 ПИЛЗНЕР УРКВЕЛ  770
07 ЦАПТАИН ЯЦК ПИВО  910 
ром ароматизированный, 6%
08 КИНГСВУД СИДР ЯБЛОЧНЫЙ 770 
09 АСАХИ 890  10 ПЕРОНИ 0.33L 910

     

V ВОДКА 4с
01/02 АБСОЛЮТ БЛЮ/СИТРОН 1 270
03 АБСОЛЮТ ЭЛИКС  1 890
04 АБСОЛЮТ ВАНИЛЬ  1 150
05 АБСОЛЮТ ПЕРЦОВАЯ  1 150
06 ЗУБРОВКА  1 130 
07 ФИНЛЯНДИЯ  1 230
08 СМИРНОВ КРАСНАЯ/ЧЁРНАЯ (40%) 1 230 
09 БЕЛЬДЕВЕРЕ ПУРЕ  1 670
10 СИРОК  2 090  11 СЕРЫЙ ГУСЬ  2 090
12 РУССКИЙ СТАНДАРТ ОРИГИНАЛ 1 170
 
w ВИСКИ 4 сл
01 ДЖОННИ УОКЕР КРАСНАЯ  1 230
02 ДЖОННИ УОКЕР ЧЁРНАЯ  2 130 
03 ДЖОННИ ГОЛД РЕСЕРВ  2 500
04 ДЖЕК ДАНИЕЛС  1 490
05 ДЖЕК ДАНИЕЛС С.Г. ДЖЕ  1 890 
06 ДЖЕК ДАНИЕЛС СИНГЛ  2 470
07 БАЛЛАНТАЙНС  1 230
08 БАЛЛАНТАЙНС 12 ЛЕТ  1 610 
09 БАЛЛАНТАЙНС БРАЗИЛЬСКИЙ 1 290
10 ГЛЕНФИДДИК 12 ЛЕТ  2 410
11 ДЖИМ БИМ  1 230 
12 ЧИВАС РЕГАЛ  1 610
13 ДЖЕМЕСОН  1 330 
14 ДЖЕМЕССОН БЛЭК БАРРЕЛ  2 890
15 БУШМИЛС  1 330
16 БУШМИЛЛС БЛЭК  1 490
17 ГРАНТС  1290  18 ГРАНТС 12 ЛЕТ 1 590
19 ТЮЛЛАМОР ДЬЮ  1 290
20 ГЛЕНМОРАНДЖИ  2 130
21 БАЛЛАНТАЙНС 17 ЛЕТ  3 370
22 ГЛЕНЛИВЕТ ФАУНДЕРС РЕЗЕРВ 2 750
23 ГЛЕНЛИВЕТ 12 ЛЕТ СИНГ МАЛТ 2 130

w БРЕНДИ, КОНЬЯК 4сл
24 ЛÁНЧÍД БРАНДЫ  1 330
25 МЕТАКСА *****  1 190 
26 РЕМИ МАРТИН V.S.O.P  3 370
27 РЕМИ МАРТИН X.O  5 500
28 МАРТЕЛЬ V.S  1 390
29 МАРТЕЛЬ V.S.O.P.  3 370
30 ХЕНЕССИ V.S.  2 130
31 ХЕНЕССИ ФАЙН ДЕ КОНЬЯК  2 450
32 ХЕНЕССИ  XO  4 990 
33 АРАРАТ 6 ЛЕТ  1 190

w ТЕКИЛА 4сл
34/35 САУЗА СИЛЬВЕР/ГОЛД 1 150/1 190
36/37 СИЕРРА СИЛЬВЕР/ГОЛД  1190/1230
38/39 ОЛЬМЕКО БЛАНКО/ГОЛД 1 090/1 290
40 ХОСЕ КУЭРВО СИЛЬВЕР 1 070 
41 ХОСЕ КУЭРВО ГОЛД 1 130
42 МОНТЕСУМА БЕЛАЯ  1 190
43 МОНТЕСУМА ГОЛД   1 190

w ДЖИН 4сл 
44 ГОРДОНС  1 290
45 БИФИТЕР  1 330
46 МАНКИ 47  2 690
47 БОМБЕЙ  1 430
48 БИФИТЕР 24  1 550
49 ТАНКЕРЕЙ ТЕН  2 150 
50 ХЕНДРИКС  2 130

x ГОРЬКИЕ ЛИКЁРЫ 4сл
01 ЦВАК УНИКУМ  910
02 ЦВАК УНИКУС СЛИВА 950
03 ЦВАК УНИКУМ НЕКСТT  950
04 ЦВАК УНИКУМ РЕСЕРВ  1 560
05 АВЕРНА  910 
06 АПЕРОЛ  1 100
07 ЕГЕРМЕЙСТЕР  1 010
08 БЕХЕРОВКА   950

w ЛИКЁРЫ 4 сл
01 БЕЙЛИС 6 СЛ  1 290
02 БЕЙЛИС ЧОКОЛЕЙТ ЛЮКС, 4 СЛ  1 510
03 КУАНТРО  1 710
04 КАЛЬВАДОС БУЛАР  1 650
05 ПЕРНО  1 190 
06 РИКАР  1 230
07 ДИСАРОННО АМОРЕТТО  1 690
08 ЮЖНЫЙ КОМФОРТ  1 590
09 САМБУКА  1 190
10 АБСЕНТ  1 290
11 ГАЛЬЯНО  1 650
12 КАРОЛАЙНС  1 090
13 КАЛУА  1 090
14 МАЛИБУ  950 
15 УЗО 12  1 090 
16 ГРАН МАРНЬЕ  1 630

w ВЕРМУТ 8 сл
52 МАРТИНИ  990
Бьянко, Драй, Россо, Росато
53 КАМПАРИ  1 190

w РОМ 4 сл
54 ГАВАНА КЛУБ АНЕХО БЛАНКО 1 190
55 ГАВАНА КЛУБ АНЕХО 3 ГОДА 1 170
56 ГАВАНА КЛУБ ЭСПЕСИАЛЬ  1 230
57 ГАВАНА КЛУБ 7 ЛЕТ  1 930
58 БАКАРДИ ЛАЙТ-ДРАЙ  1 230
59 БАКАРДИ БЛЭК  1 390
60 БАКАРДИ 8 ЛЕТ  2 050
61 КАПИТАН МОРГАН БЛЭК  950
62 КАПИТАН МОРГАН ПРЯНЫЙ  1 130
63 РОН ВАРАДЕРО СИЛЬВЕР ДРАЙ 1 090
64 РОН ВАРАДЕРО АНЕХО 7 ЛЕТ 2 250
65 ЗАКАПА 23 ГОДА  2 490

J

J

S  РЕКОМЕНДУЕМ К НАПИТКАМ
01 МАСЛИНЫ  570

02 ВЯЛЕНЫЕ ТОМАТЫ  620

03 ПОДСОЛЕННЫЙ АРАХИС  620

04 БРУШЕТА С ПОМИДОРАМИ 1 930

05 СМЕШАННАЯ БРУШЕТТА 2 010 
помидоры, Пармская ветчина, маслины

06 ПИКАНТНЫЕ КУРИНЫЕ КРЫЛЫШКИ  
2 710/3 520/4 170 

с картофельным стейком 6/10/14 шт. 
с соусом из чили и голубого сыра, 

со стеблем сельдерея

07 ЧЕСНОЧНЫЙ ТОСТ  
с сыром 1 380

08 ТАТАРСКИЙ БИФШТЕКС  3 050/3 930 
с тостом

09 ЧИПСЫ НАЧОС  1 930 
с мексиканским соусом сальса или 

с халапеньо, с соусом из сыра Чеддар

ПИВО ИЗ БОЧКИ 
3 ДЛ / 5 ДЛ / кружка 5,68ДЛ

11 ДРЕХЕР КЛАССИК  580  890  1050
12 ПИЛЗНЕР УРКВЕЛ  670  1010  1 130

13 ХБ ПШЕНИЦА   770  1 230  1 370 
14 ДРЕХЕР БАК (коричневый) 630  1010  1 130 

15 ПАЛЕ АЛЕ  610  930  1 040



01 ВОДКА СОДА-ЛАЙМ  2 030
водка, сок лайма, газированная вода
02 МОХИТО  2 250
Гавана-ром, лайм, сахарный сироп, мята, 
газированная вода
03 ФРУКТОВЫЙ МОХИТО  2 570 
манго, клубника, лесные ягоды, дыня, ананас, 
грейпфрут, киви
04 ЛОНГ-АЙЛЕНД АЙСТИ  2 610
Гавана-ром, водка, джин, текила, Трипл Сек, 
кола, лимонный сок
05 ПАССОА ЛОНГ-АЙЛЕНД АЙСТИ 2 550 
Гавана-ром, водка, джин, текила, сироп 
пассоа-фрут, клюквенный сок
06 КАСТРО’С ЛИМОНАД  2 130
Гавана-ром, сироп пассоа-фрут, лайм
07 РИККОКОНЕ  2 070
водка, кокосовый крем, ананасовый сок, сливки, 
сироп из манго
08 КРОВАВАЯ МЭРИ  1 890
водка, томатный сок, Табаско, Ворчестер, соль, 
чёрный перец, лимонный сок, лайм
09 КЛУБНИЧНАЯ КАЙПИРИНЬЯ  2 290
Кашаса, коричневый сахар, клубника, лайм
10 КУБА ЛИБРЕ  2 230
Гавана-ром, кола, лайм
11 КУБА ЛИБРЕ ЭСПЕСИАЛ  2 470 
Гавана эспесиал ром, кола, лайм
12 ТЕКИЛА САНРАЙЗ  2 130
Tтекила, гренадин, апельсиновый сок
13 ГАРИБАЛЬДИ  1 970
Кампари, апельсиновый сок
14 ГОЛУБАЯ ЛАГУНА  1 930
Блю Кюрасао, сахарный сироп, Гавана-ром, 
лимонный сок, газированная вода
15 ЧАВЕЗ’С ЛИМОНАД  2 150 
Гавана-ром, черешневый сироп, лайм, 
газированная вода
16 СЕКС НА ПЛЯЖЕ  2 250
водка, персиковый ликёр, клюквенный морс, 
ананасовый сок
17 СИНГАПУРСКИЙ СЛИНГ  2 250
джин, черри-бренди, лимонный сок, сироп 
гренадин, газированная вода
18 МЕЧТА АКАПУЛЬКО  2 030
текила, коричневый ром, ананасовый сок, сок 
грейпфрута
19 ТЕКИЛА МАТАДОР  2 350
Tтекила, Трипл Сек, лимонный сок, 
ананасовый сок
20 ВУ-ВУ  2 090
водка, персиковый ликёр, клюквенный сок
21 БАНАНОВАЯ КОРОВА  1 570
коричневый ром, молоко, банановый сироп
22 ПРЯНЫЙ ИМБИРЬ  2 250
пряный ром, имбирь, лайм
23 ПИНА КОЛАДА  2 230
Гавана-ром, кокосовый крем, ананасовый сок, сливки
24 ГОЛУБЫЕ ГАВАЙИ  2 250
водка, Блю Кюрасао, Куантро, ананасовый сок, 
кокосовый крем, сливки
25 МАЛИНОВАЯ ПИНА КОЛАДА  2 250
Гавана-ром, кокосовый крем, малина, ананас, сливки
26 МАИ ТАИ КОКТЕЙЛЬ  2 470
коричневый ром, Блю Кюрасао, 73%-ый ром, 
миндальный сироп, ананасовый сок, 
апельсиновый сок
27 КАРИБСКИЙ ПУНШ  1 890
Гавана-ром, персиковый ликёр, апельсиновый сок, лимон
28 ЧАПЛЬЗ  1 770
Малибу, Гавана-ром, Блю Кюрасао, ананасовый сок
29 МЕЛОН БАЛЛ  1 970
ликёр из арбуза, водка, ананасовый сок
30 ЛАС-ПАЛЬМАС  1 770
Сангрия, Мартини Россо, Трипл Сек, ананасовый сок
31 КУЛ-ЭЙД  2 150
Амаретто, лайм, Саузерн комфорт, ликёр из 
дыни, клюквенный морс
32 ЗОМБИ  2 430
Гавана-ром, коричневый ром, 73%-ый ром, Черри 
Бренди, ананасовый сок, лимонный сок
33 КАЙПИРИНЬЯ  2 250
Кашаса, лайм, коричневый сахар
34 ШЕСТОЕ ЧУВСТВО  2 190
водка, банановый ликёр, гренадин, манговый сироп, 
лимонный сок, ананасовый сок, апельсиновый сок
35 БАГАМА МАМА  2 430
Гавана-ром, Калуа, Малибу, лимонный сок, 
гренадин, апельсиновый сок, ананасовый сок
36 ПАССОА КАЙПИРОСКА  2 250
водка, сироп пассоа-фрут, лайм
37 ДЖИН ФИЗЗ  2 150
джин, лайм, сахарный сироп, газированная вода
38 САН-ФРАНЦИСКО  2 090
водка, банановый ликёр, апельсиновый сок

L КОКТЕЙЛИ С 
ШАМПАНСКИМ И ШПРИЦЫ
39 АПЕРОЛ ШПИЦ  1 890
просекко, Аперол, газированная вода, кружочек 
апельсина
40 ХУГО  1 730 
просекко, сироп бузины, свежевыжатый сок 
лайма, листики мяты
41 КИР РОЯЛЬ  1 890
Крем де Кассис, сухое шампанское
42 РУБИНОВОЕ ШАМПАНСКОЕ 2 090 
клюквенный морс, сухое шампанское, лайм
43 ТРОПИКАЛ ШАМПАНСКОЕ  2 250
Гавана-ром, манговый сироп, апельсиновый сок, 
сухое шампанское
44 РОЗАТО РИВЬЕРА  1 510
Мартини Розато, свежевыжатый апельсиновый сок, 
свежая клубника, просекко, кружочек апельсина
45 ШАМБОР ШАМПАНСКОЕ  1 790
малиновый ликёр Шамбор, малиновое пюре, просекко
46 ОРАНЖ САММЕР  1 450
Лилле Блан, апельсиновый сок, просекко, 
кружочек апельсина
47 УТРЕННЯЯ СЛАВА  1 430
Лилле Блан, Шамбор, просекко, Биттер 
Ангостура, апельсиновый спрей, 
коктейль-черешня
48 ТЕСТАРОССА  1 890
просекко, клубничное пюре

КЛАССИЧЕСКИЕ 
КОКТЕЙЛИ
01 МАРГАРИТА  1 950 

Текила, Трипл Сек, лимонный сок

02 ДАЙКИРИ  1 750 
Гавана-ром, лайм, сахар

03 МАНХЕТТЕН  1 670 
Бурбон, Мартини Россо, Ангостура

04 МАРТИНИ ДРАЙ  1 670 
водка, сухой Мартини, чёрные оливки

05 НЕГРОНИ  1 970
Мартини Россо, Кампари, джин, 

газированная вода, апельсиновая цедра

06 ОЛД ФЭШН ВИСКИ  2 130 
Джек Даниелс, коричневый сахар, Ангостура, 

апельсиновая цедра, коктейль-черешня

07 БУРБОН САУЭР  1 590
Джим Бим, лимонный сок, сахарный сироп, 

коктейль-черешня

L ЭКСКЛЮЗИВНЫЕ НАПИТКИ
49 МОХИТО ДЕЛЮКС 2 910 
Гавана Эспесиал, лайм, коричневый сахар, 
Перье лайм, свежие листья мяты

50 ТАНКЕРЕЙ 10 МАРТИНИ  2 390  
Танкерей 10, сухой Мартини, большая зелёная оливка

51 КУБА ЛИБРЕ 7  2 470 
Гавана Клуб 7 лет, кола, лайм

52 ЗАКАПА СОЛЕРА 
ДАЙКИРИ  2 470 
Закапа Сентенарио, лайм, тростниковый сахар, 
коктейль-черешня

53 ДЕ ВИАН СМЭШ  2 030 
Танкерей 10, Лилле Блан, мята, цедра лимона-
лайма, сок лайма, сахар

54 СЕРЫЙ ГУСЬ КОСМО  2 550 
водка Серый гусь, Шамбор, рубиновый клюквенный 
морс, лайм

55 ТАНКЕРЕЙ 10 ТОНИК  2 910 
Танкерей 10, тоник, лайм, веточка розмарина

56 КАРИБСКИЙ ПЕРЬЕ   2 090 
свежий имбирь, мёд, Гавана Эспесиал, Ангостура, 
свежий лайм, ломтик огурца, щепотка лимонной травы

57 МОСКОВСКИЙ МУЛ  2 150  
Водка Абсолут, имбирное пиво, сок свежего лайма, свежий 
огурец, Фернетбранца

58 КОНЬЯК АЛЕКСАНДЕР  2 890
Хенесси vs, Болс, kакао-крем, крем,, cвежий тертый 
мускатный орех

L ДЛИННЫЕ НАПИТКИ



S КОРОТКИЕ НАПИТКИ
01 КРИЧАЩИЙ ОРГАЗМ  2 130
водка, Калуа, Бейлис, Амаретто

02 КОСМОПОЛИТЕН  2 250
водка, куантро, клюквенный сок, лайм

03 БЕЛЫЙ РУССКИЙ  2 150
Калуа, водка, сливки

04 ДАЙКИРИ С АЙС-ФРУКТАМИ 2 250
Гавана-ром, манго, клубника, лесные ягоды, 
ананас-грейпфрут, киви, банан, кокос, дыня

05 МАРГАРИТА С АЙС-ФРУКТАМИ 1 930
Текила, манго-чили, вкус клубники или 
малины
06 ДВУХЦВЕТНЫЙ ДАЙКИРИ 2 250
Гавана-ром, клубничный сироп, сироп пассоа-
фрут, ананас или клубника

07 ПИСЦО СОУР  1 730
Ликер Писко, яичный белок, сахарный сироп,
свежий сок лайма

S ШОТ-КОКТЕЙЛИ
08 АБСОЛЮТ ФЛАЙИНГ  1 350 
водка Абсолют ситрон, коричневый сахар, 
73%-ый ром, лимон, фламбе
09 КРОВАВЫЙ МОЗГ  1 610
персиковый ликёр, гренадин, Бейлис
10 БЛЕК АУТ  1 350
Уникум, Самбука
11 РАДУГА-ШОТ  1 350
фруктовый напиток на основе водки: манго, 
клубника, лесные ягоды, банан, кокос, 
тропикал блю, дыня
2 шт. 2590/ 4 шт. 4490/ 6 шт. 5950/ 8 шт. 7800
12 ХОТ ШОТ  1 810
Калуа, Бейлис, Гальяно, сливки
13 B’52  2 190
Калуа, Бейлис, Куантро, фламбе
14 КАМИКАДЗЕ  1 870
водка, Куантро, сок лайма
15 ФЛЕМИНГ-РАДУГА  2 030
гренадин, банановый ликёр, Кюрасао Блю

 ДЖИН-КОКТЕЙЛИ
16 ГРЯЗНЫЙ БИФИТЕР 
МАРТИНИ  1 790 
Бифитер, сухой Мартини, оливковый Джус
17 ДРАГОН ЛИЧИ ДЖИН ФИЗЗ  1 810 
Бифитер, Драгон пюре, лайм, газированная вода
18 ОГУРЕЧНЫЙ ДЖИН ТОНИК 1 890
Бифитер, тоник, ломтик лайма, ломтик 
огурца
19 ХЕНДРИКС ТОНИК С 
ОГУРЦОМ  3 050
Хендрикс джин, тоник, ломтик лайма, 
ломтик огурца
20 ДЕ ВИАН ГИМЛЕТ   1 790
Бифитер, сок лайма, имбирный сироп, свежий имбирь
21 ПЕРСИКОВЫЙ СЛИНГ  1 790
Бифитер, персиковый ликёр, персиковое пюре, 
сок лайма, ананасовый сок

S БЕЗАЛКОГОЛЬНЫЕ КОКТЕЙЛИ
22 ОРАНЖ СОЛЛЕР  1 590 
свежевыжатый апельсиновый сок, ванильное 
мороженое, взбитые сливки
23 КРАСНЫЙ БАНАН  1 330
банановый сироп, гренадин, ананасовый сироп, 
апельсиновый сок, сливки
24 АНАНАСОВАЯ КОЛАДА  1 490
ананас, ананасовый сок, кокосовый крем, сливки
25 ЗЕЛЁНЫЙ КОКТЕЙЛЬ  1 390
персиковый сок, ананасовый сок, сливки, крем 
из дыни, сироп Тропикал Блю
26 НАДЁЖНЫЙ СЕКС НА ПЛЯЖЕ 1 390
персиковый сок, клюквенный морс, ананасовый сок
27 КЛЮКВЕННЫЙ АЙСТИ   1 250
клюквенный морс, айсти, лимон

28 САНТА КЛАРА  1 250
ананасовый сок, сироп пассоа-фрут, сироп из 
манго, молоко
29 ВИРДЖИН МОХИТО  1 450
лайм, листья мяты, газированная вода, 
сахарный сироп
30 ГРАППИ 1 290
сок грейпфрута, апельсиновый сок, ананасовый 
сок, лимонный сок, кокосовый крем
31 ТОНИК ФРЕШ   1 330
апельсиновый сок, ананасовый сок, лимонный 
сок, клубничный сироп, тоник
32 ВИРДЖИН КАЙПИРИНЬЯ  1 290
лайм, коричневый сахар, имбирь, коктейль-черешня
33 Х ЛИМОНАД  1 690
тропические фрукты, лайм, пюре из ананаса-
грейпфрута, Перье
34 СЧАСТЛИВОЕ УТРО  1 390
апельсиновый сок, сок дыни, лимонный сок, гренадин
35 ЗАМОРОЖЕНЫЙ ДАЙКИРИ/
СМУЗИ  1 390
клубника, киви, манго, пассоа-фрут, вкус 
лесных ягод или дыни

S Палинкa 
-коктейли
40 ЧЕРРИ КУЛЕР  1 790
дьявольская вишня на медовом ложе, лайм, 
вишнёвый сироп, клюквенный морс, газированная 
вода
41 ВИЛЬЯМ’С КАЙПИРИНЬЯ  1 810
палинка Вильмош-груша, лайм, коричневый 
сахар, коктейль-черешня
42 ХЕЙ ХАНИ  1 790
Свистящая медово-персиковая палинка, 
домашний ванильный сироп, ломтик лайма-
апельсина, коктейль-черешня
43 ЛЕНД ОФ ФАЙР  1 790
Свистящая клубничная палинка с ягодным 
ложе, клубничный сироп, свежий лайм, 
гранатовый сок
44 ПЛЮМ БЛОССОМ  1 710  

кошерная сливовая палинка, сироп с 
корицей, клюквенный сок, свежий лайм

J

J

ШАМПАНСКОЕ
ХУНГАРИЯ ЭКСТРА ДРАЙ 0,2 Л / 0,75 Л		     1 990 / 6 590 
ХУНГАРИЯ ГРАНД КЮВЕ 0,75 Л 			                	 6 750 
ЧИНЗАНО АСТИ СЛАДКОЕ 0,75 Л				     6 950
КРЕИНБАЧЕР ЕХТРА СУХОЕ 0,75 Л 				     7 950 
ГАРРОНЕ МУСКОТО СПУМАНТЕ СЛАДКОЕ 0,75 Л		   5 550 
ВИЛЛА САНДИ ПРОСЕККО ДОК ФРИЗАНТЕ 0,15 Л / 0,75 Л   1 090 / 6 990	
ШАМПАНСКОЕ МУММ КОРДОН РУЖЖ 0,75 Л                      16 100 
МАРТИНИ БРЮТ 0,75 Л 					       5 650 
МОЕТ&ШАНДО 0,75 Л 				                 19 900
МОЕТ&ШАНДО РОСЕ ИМПЕРИАЛ 0,75 Л 		               24 900 
ДОМ ПЁРИГНОН 2008 0,75 Л 			                74 900  
САНГРИЯ 0,1 Л / 1,5 Л		 			        340 / 4 600

S МАРТИНИ-КОКТЕЙЛИ
36 ЭСПРЕССО МАРТИНИ  1 990
водка, Калуа, холодное ристретто кофе
37 МАРТИНИ ЗЕЛЁНОЕ ЯБЛОКО 1 890
водка Болс, сухое Мартини, сироп из зелёного 
яблока, яблочный сокv
38 ПОРНОСТАР МАРТИНИ  1 990
водка, сухое Мартини, сироп из пассио-фрут, 
сок лайма/ ананасовый сок, Крем де Какао 
сливки, свеженатёртый мускатный орех
39 ЧЕРРИ МАРТИНИ  1 890
водка, Черри-сироп, Мартини росато, сок лайма

+ Февер Трее Тониц Wатер  490
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