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CAFE VIAN RESTAURANTS



COHEE ClAN

CHERS CLIENTS

Nous sélectionnons nos ingré&ients avec soin, et nos p|ats sont

prepares selon les commandes, dans nos cuisines. Clest pourquoi,
les temps de préparation peuvent varier en fonction de laffluence.
Soyez sOrs que nous faisons tous nos efforts pour vous servir dans

un délai raisonnable.

Le prix des &emi—portions est 70% du prix dune portion normale.
Le service <pourboire usuel en Hongrie) nest pas inclus dans le prix.

Nous recommandons 12 & 15% de pourboire <usage en Hongrie).
Nos orix sont en Forints hongrois, TTC.

Adressez vous & votre serveur, si vous avez des questions a propos

des éléments a||ergénes.
Les p|a’[s marqués V sont végétariens.
Les p|at marques \sont épices.

! Consommer des proo|uits de la mer, oeufs et viandes crus ou

mi-cuits augmente le risque de prob|émes gastriques.

HORAIRES D'OUVERTURE
Tous les Jours de O%h & O1h

MANAGERS
Péter Varosi, L 4szl¢ Bote, Péter Muhorai, Csaba Czig‘er

CHEFS
Andras Koda’k Zoltan L aki

NOS COCKTAILS SONT PREPARES PAR
Sén&or Garzé

NOS VINS SONT SELECTIONNES PAR
L ivia Kiss




; COHEE ClAN .

Q LES PETITS DEJEUNERS 9
o1 AMERICAIN 2590

2 dl de jus d'oranges pressées, omelette ou oeufs, boisson chaude au choix

02 ANGLAIS 2640

ham&eggs, saucisse, haricots a la tomate, pain

03 FRANCAIS V 1990

viennoiserie, confiture, beurre, toasts, boisson chaude au choix

04 FITNESS V 1810

corn flakes ou miiesli, lait ou yaourt, fruits

05 CONTINENTAL 2190 * *
jambon, fromage, confiture, beurre, jambon Mangalitsa, salami

hongrois, fromage Cheddar, tomate, poivron, concombre, oeuf dur,

boisson chaude au choix

06 PARMA aso @ 1 CHAMPAGNE - -
jambon de Parme, oeuf d la coque, parmesan, olives, toasts Chacun de nos petits déjeuners
, peut étre servi avec un kir royal,

o7 BRESILIEN 2230 un mimosa, un Testarossa
pamplemousse, salade de fruits, 2 dl de jus de fruits frais 1.5dl

1190
08 VIENNOIS 2230
2 saucisses viennoises, moutarde de Dijon ou créme de raifort, Avec un Prosecco ou
salade de pommes de terre, pain complet, boisson chaude au choix un Prosecco Rosé

1.5dl
09 HONGROIS 2390 790

jambon, chorizo, salami, fromage, oeuf dur, poivron, tomate,
beurre, raifort

10 MIAMI 2460

Bagel, beurre, saumon fumé, créme de fromage, cdpres, oignon, salade

it”“““““I“I“““““““““““““I““I“I“I“I“I“I“I“I““II“I“““““““I“““““I“I“I“I“I“I“I““I“I“I“I“I“I“I“I“I““““““““““““L;
a Lo . K"
E 14 English muffin (nature) 550 18 Demi-baguette (nature) 550 E
g 15 Croissant 590 19 Bagel 550 g
= au chocolat / 4 la confiture 20 Beurre, 21 Confiture, =
E 16 Croissant nature 570 22 Nutella, 23 Créme de fromage +290 g
E 17 Corbeille de 3 viennoiseries 1590 g
-=rl//,// \\\\“5_
f—‘"|||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||ﬂ\?
—LES RECETTES SPECIALES
o1 OMELETTE MEDITERRANEE 1890
3 oeufs, courgettes, poivrons, tomates, oignons @QETTES CLA SS /0
S 7,
02 OMELETTE CAMPAGNARDE 1990 \& % é:p

3 oeufs, chorizo, oignon, pomme de terre

3 OEUFS, NATURE
03 GRANDE OMELETTE CAMPAGNARDE..... 2230 sur le plat, brouillés, omelette,

4 oeufs, chorizo, oignon, pomme de terre a la coque
1190
04 OMELETTE FITNESS 1870
les blancs de 3 oeufs, jambon ou champignons HAM & EGGS 1450
05 LES OEUFS POCHES DU CAFE VIAN ... 2230 3 OEUFS, COMME
résti, épinards, sauce hollandaise 20-25 minutes de préparation VOUS VOULEZ
Lo s : avec 2 ingrédients
06 OEUFS BROUILLES A LAHONGROISE, AU LECSO. 1620 1730
07 OMELETTE AUX FRUITS DEMER ................. 1890 INGREDIENTS
3 oeufs, saumon fumé, crevettes, moules Jjambon, fromage, champignons,
poulet, tomate, saumon,
08 SAUMON BENEDICTE 3210 légumes grillés, bacon
saumon fumé, épinards, 2 ceufs pochés, petit pain grillé, sauce i
hollandaise 20-25 minutes de préparation INGREDIENTS
SUPPLEMENTAIRES
09 OEUFS BROUILLES A LA HONGROISE, AU LECSO 290

»—> (proche de la ratatouille), ET AU FOIE GRAS ...3050

® &6 © 06 06 6 0 06 0 0 0 0 0 0 0 & 0 0 0 0 0 0 o o '

10 Pair /m’ufu ilea y |
/wnf/toi/‘w 1420 : : l\
al'ail, a la confiture ou au sirop d'érable :

® & 06 06 06 06 06 0 06 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 00
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F LES ENTREES FROIDES
.~ 5 ET CHAUDES « - »

OINACHOS V 1930

servis avec une sauce mexicaine ou une sauce de Cheddar Jalapeno

02 PAINS GRILLES A LAIL ET AU FROMAGE V ....1380
03BRUSCHETTAALATOMATEV ................... 1930
04 ASSORTIMENT DE BRUSCHETTAS ............. 2010

tomate, jambon de Parme et olives

05 CARPACCIO DE JAMBON DE PARME.......... 2560

salade au vinaigre balsamique, copeaux de parmesan

O6 SALADE CAPRESE V ... i, 3050

mozzarella di bufala, tomate, sauce pesto

o7 TERRINE DE FOIE GRAS AUTOKAJ ............ 4720

chutney de fruits et brioche

08 SALADE CAPRESE AU JAMBON DE PARME..... 3370

mozzarella di bufala, tomate, sauce pesto, jambon de Parme

09 CAVIARD'AUBERGINE V ... 2030

légumes marinés et baguette

10 ASSIETTE TOSCANNE VEGETARIENNE V . ... 2970

créme d'artichaud et aubergine, tomates séchées, courgettes et
aubergine grillées, olives, parmesan

11 ASSIETTE IBIiRIQUE ................................ 3320

jambon serrano, chorizo et salami espagnols, olives, beurre

12CARPACCIODEBOEUF.................ooooi, 3370

salade ruccola, copeaux de parmesan

13 STEAK TARTARE A LA HONGROISE 100/1506 3050/3930
14 STEAK TARTATRE A LA FRANCAISE............. 3930

avec des cdpres, des frites et de la salade verte

15SAUMONFUME. ... ., 3010

créme de raifort

16 ASSIETTEHONGROISE ..., 3350

jambon, chorizo, salami, fromage, oeuf dur, poivron,
tomate, raifort, beurre

17 AILERONS DE POULET............... 2710/3520/4170

sauce piquante, pommes au four (6/10/14)
avec sauce piquante / fromage bleu / céleri

18 GRATIN DE CHAMPIGONS V ..................... 2230

cépes, chanterelles, pleurottes, de Paris, avec des courgettes grillées
20-25 minutes de préparation

COHEE ClAN

JUICHE DU JOUR

CRUDITES
JDEMANDEZ A VOTRE SERVEUR/

1810

ESOUPES

22 Soupe de
champignons a la

hongroise V
1390 vV

23 Soupe Goulache,
typiquement hongroise
1690

24 Soupe épaisse
de dinde a I'estragon,
fromage fondu
1490

25 Soupe froide
de fruits de saison V
1320

26 Soupe a la créme
d'ail V
1390
27 Soupe piquante au

poulet et aux arachides
1420

28 Soupe hongroise type

" Pot au feu "
1450

......................l

20 VELOUTE DU
JOUR V
1390

(demander a votre serveur)

) EXXXIYXYYYYYYYYD
) EXXYXYYYXYYYYY)

steak tartare, foie gras, jambon fumé,

7750

19 ASSIETTE FROIDE POUR 2 PERSONNES

fromage, oeufs durs, chorizo, tomates, oignons, beurre

FROMAGES

20 FROMAGE GOURMANT (120g)
petite assiette de fromages francais

1830

21 ASSORTIMENT DE FROMAGES
HONGROIS ET FRANCAIS

toasts (2 personnes)

3360

o

e

Consommer des produits de la mer, oeufs et viandes crus
ou mi-cuits augmente le risque de problémes gastriques




LES SALADES
PREFEREES

13 CARPACCIO DE
MAGRET DE CANARD AU
FOIE GRAS POELE
salade verte assaisonnée
a l'huile d'olive parfumée d la
truffe, copeaux de parmesan,
oeuf de caille
3690

1x FROMAGE DE CHEVRE
ET TERRINE DE FOIE
GRAS, SERVI SUR
SALADE ROQUETTE
coing poché
et pignons de pin
3920

15 STEAK DE THON
GRILLE AU GINGEMBRE
ET AU MIEL
salades vertes
3590

COHEE ClAN

~o 1 Salades <

Nos salades sont copieuses, elles valent bien un plat principal.
Servies avec des toasts. nos plats peuvent étre accompagnés de pain ou toast sans gluten,
si vous le souhaitez, 120 Ft / tranche

01 CESAR AU POULET, FACON CAFE VIAN

Salade romaine, tomates, sauce César, poulet, mouilletes au pesto

O2GRECQUE V... 2410

Salade verte, tomate, poivron, concombre, oignons,
feta et créme de feta, tapenade, citron

03CESARAUXSCAMPIS . ..., 3430
O4CANARD . ... . 3050

Salade mixte parfumée, émincés de magrets de canard,
pommes cuites, noix

O5CHEVRE CHAUD. ... 3170

sur toast, roquette et tomates conﬁtes

O6NICOISE ... 2730

Salade mixte fraiche, tomates, pomme de terre, olives,
oeuf dur, thon, haricots, vinaigrette

O7SUISSE. ... 2630

Salade verte, toast au fromage de chévre, olives, noix, tomates sechées

08 NORVEGIENNE . ........... 3170

Salade verte, tomates séchées, saumon fumé, citron, oeuf dur

O9HAWAIIENNE. ..., 2660

Salade verte, concombre, poivron, pomme, ananas,
supréme de volaille grillé, fromage rapé, sauce César

IOMONTMARTRE ... 2730

Salade verte, tomate, noix, oeuf dur, fromage, poulet grillé, vinaigrette

NBOEUF. ... 4490

émincés de filet de boeuf sauce moutarde, sur un lit de salade,
copeaux de parmesan

12 TRANCHES DE FOIES GRAS POELEES ........... 4380

sur salade, avec des pommes cuites

3050

3850

4090

3090

3850

01 Lasagnes

02 Tortellini aux épinards et ricotta,
sauce au citron et pistou V

03 Spaghetti aux scampis, moules
et basilic

LES PATES EPICEES
04 Tagliatelles, émincés de poulet,
sauce piquante, éclats d'arachides

05 Tortellini aux épinards et ricotta,
ail et 4 la sauce tomate
piquante V

06 Penne, émincés de filet de boeuf,
légumes grillés, sauce piquante au soja

4490 \

¢ PATES ET SAUCES

? Choisissez vos pdtes et votre sauce
Penne / Spaghetti /Pates vertes

07 Sauce Renaissance 3010
poulet, champignons, carottes,
courgettes, vin blanc et soja

08 Sauce Arrabbiata 2360
olives noires, cipres, \
sauce tomate piquante

09 Sauce ,,Café Vian” 3050
poulet, olives, sauce tomate épicée

10 Sauce tomate et parmesan V
2230

11 Sauce champignons ala créme V
2690

12 Sauce aux deux fromages
chévre et bleu
V 2410

13 Sauce saumon fumé a la
créme 3590

14 Spaghetti bolognaise
(sauce maison, au beeuf) 3050
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=~ HPLATS PRINCIPAUXC - >

H LES PLATS M POISSONS
A BASE DE POULET
. . o1 STEAK DE THON ROUGE SAUCE
01 SUPREME DE VOLAILLE GRILLE . MIEL ET GINGEMBRE
A LAMODE ,VIAN” 3010 LEGUMES GRILLES AU PESTO
ratatouille, zestes de citron confits, olives, 4490

pomme de terre paillasson

02 PAPILLOTE DE SAUMON
............................................................................... NORVEGIEN MARINE AUX OIGNONS

NOUVEAUX
02 POULET au citron vert et soja, servi avec des asperges
Q AU PAPRIKA 3350 et du ris jasmin vapeur
4490

gnocchi

03 SAUMON NORVEGIEN GRILLE
............................................................................... beurre citroné, légumes grillées
4490

03 POULET SAUCE MIEL-CHILI 3150

purée de pommes de terre au parmesan

04 POULET-MOZZARELLA 3590

gratin de pomme de terre, sauce au vin blanc

05 ROULADES DE POULET 3370

farcies aux aubergines et parmesan, 04 MOULES MARINIERE

coulis de tomate, pommes au four au vin blanc, échalotes servies avec des frites
3990

06 RAGOUT DE POULET

A LA MOUTARDE 05 ASSIETTE DE LA MER POUR 2

ET AL ESTRAGON 2730 14500

riz ou légumes grillées bouquets, moules, steak de thon, saumon grillé,

légumes grillés, salade verte, frites

>~ H LES PLATS A BASE DE CANARD ET DE « «
FOIE FRAS D’OIE

12 MAGRET
A LA HONGROISE 07 CONFITDE CANARD............................. 4490
ratatouille, pommes gnocchis sauce moutarde d l'ancienne, choux braisé au vin blanc
patiusson 08 MAGRET DE CANARD GRILLE.................. 4490
sauce orange-miel, croquettes
13MAGRET |l 09 MAGRET DE CANARD \ ...................... 4490
A LAMODE "VIAN en croute piquante, pommes au four
foie gras poélé, ratatouille, L,
olives, pommes paillasson 10 MIGNON DE FOIE GRAS POELE .............. 6330
5590 aux pommes caramélisées, panacota au celeri
11 FOIE GRAS A LA HONGROISE ................. 6330

ratatouille, pommes au four

.. 1 SPECIALITES DE BOEUF, ..

14 ESCALOPE DE PORC A LA 19 LASSIETTE DES AMIS

VIENNOISE 3350 POUR 2 OU POUR 4 8290/16 500
chips maison et frites composées de vos grillades préférées,

ou salade de pommes de terre poulet, canard, porc

15 FILET DE BOEUF A LA MEXICAINE 20 CARRE D'AGNEAU,

A LAIL ET AU ROMARIN 6830

en crotite, légumes grillés

(18/30DKG) 6730 / 9900 \
sauce au poivre-chili, mais grillé,
pommes au four

16 FILET DE BOEUF
SAUCE POIVRE-COGNAC

foie gras poélé, ratatouille, pommes au four
(18/30DKG) 6730/ 9900

17 FILET DE BOEUF

A LA HONGROISE
(18/30 DKG) 7350 /10990
foie gras poélé, ratatouille, pommes au four

18 STEAK AU SAINT-NECTAIRE
FONDANT

(18/30DKG) 6730 / 9900
pommes de terre grilles au miel

21 RAGOOT DE
BOEUF A LA
HONGROISE,
GNOCCH

3350




COHEE ClAN

1 LES HAMBURGERS MAISON A LA
VIANDE DE BOEUF

Nos hamburgers sont servis avec des frites ou des pommes au four— Sauce au choix.

TONEW YO RK .o e 3350

steak haché, bacon, tomate, salade romaine, Cheddar, oignon, moutarde, ketchup

TEVIAN DELUX oo 4490

double steak haché, bacon, tomate, salade romaine, double Cheddar, oignon, moutarde, ketchup

12 BURGER MEXICAIN \ ............................................................. 3870

Steak haché, Jalapeno sauce mexicaine, bacon,
tomate, salade romaine, Cheddar, oignons, moutarde, ketchup

13 HAMBURGER AU BLEU 3590

” hamburger classique, avec compote d'oignons au Tokaj et raisins secs, H

fromage bleu et salade roquette

14 BURGER DE POULET ... e e 3250

filet de cuisse de poulet marinade citron-chili, sauce barbecue, romaine, tomate, cheddar

| SANDWICHES GRILLES ( N SNACK )
APRES 23.30

OlARDECHE............................ 2050 O1ASSORTIMENT DE FROMAGES
paté maison servi sur des toasts aux fromages, grilless ~ HONGROIS ET FRANCAIS, TOASTS
(2 PERSONNES) 3360

02MARGARETA V..................... 2050
tomate, fromage, basilic, sur pain de seigle 02 SALADE CAPRESE
AU JAMBON DE PARME 3370
O3VIAN Y .. 2050 mozzarella, tomate, sauce pesto, jambon de Parme

créme de champignons, fromage, sur pain de seigle

03 SAUMON FUME, CREME DE
04CROQUE MONSIEUR .............. 260 RAIFORT 3010

04 SOUPE DE CHAMPIGNONS A LA

05 CROQUEMADAME ................ 2710
HONGROISE V 1390
O.é CLUB.......... IEEREEEEEEEEEREEE REREEER 2810 05 SOUPE EpAlSSE DE DlNDEA
laitue, tomate, bacon, jambon, mayonnaise LESTRAGON, FROMAGE FONDU 1490
sur pain de seigle i
06 CESAR AU POULET,
07 CALIFORNIA........................ 3010 FACON CAFE VIAN 2870
laitue, tomate, poulet grillé, sauce César Salade romaine, sauce César, poulet,
sur pain de seigle mouilletes au pesto
08 BAGATELLE ... ... 2790 07 RAGOUT DE BOEUF A LA HONG-
baguette, poulet, tomate, mozzarella ROISE, GNOCCHI 3350
09 STEAK SANDWICH............... 4090 08 MILAN 2250

baguette, emincé de filet de boeuf, oignons, tomates ~ Jambon de parme, mozzarella, pesto sur pain de seigle

09 POULET AU PAPRIKA 3350

gnocchi

10 SOUPE GOULACHE,
TYPIQUEMENT

HONGROISE 1690

c ACCOMPAGNENTS EN SUPPLEMENTS
o1 EPINARDS A LAIL 970 07 SALADE DE TOMATES AU BASILIC 970
02 FRITES 970 08 GRATIN DE POMMES DE TERRE 1120
03 POMMES STEAK EPICEES 970 09 LEGUMES GRILLES 1110
04 CROQUETTES 970 10RIZ 790
05 SALADE MIXE 11 ASSORTIMENTS DE PICKELS 690
ALAVINAIGRETTE 970 12 POTIRON, PARFUME MIEL ET SAUGE
06 SALADE DE POMME DE (EN HIVER) 970
TERRE-MAYONNAISE 970

Consommer des produits de la mer, oeufs et viandes crus ou
mi-cuits augmente le risque de problémes gastriques




D DESSERTS MAISON

La vitrine des desserts maison est d votre disposition...

OICAFEGOURMAND .............. 110

café de votre choix accompagné d'une petite portion
de notre tarte du jour

02 FONDANT AU CHOCOLAT SAUCE VANILLE ..1580

20-25 minutes de préparation

O03CREME BRULEE ..., 1420

aux fruits de saison

04 MILLE-FEUILLE A L'ITALIENNE.................. 1420

gaufrettes, créme patissiére, fraises

05 MOUSSE AU CHOCOLAT..................... 1320

aux zestes d'orange

06 CREPES AUX POMMES ET A LA CANELLE ... 1420

avec une boule de glace a la vanille

07 MOUSSE DE MASCARPONE AUX FRAISES ....1420
08 BEIGNET AU FROMAGE BLANC................ 1420
sauce cannelle-cerise 20-25 minutes de préparation

09 TARTE AUXPOMMES............................. 1420
glace vanille

10 TARTE AU CITRON TRADITIONNELLE......... 1420
11 GATEAU AUMASCARPONE ...................... 1420
coulis de framboise

12 SALADE DE FRUITS DE SAISON ................. 1480
13PROFITEROLLES ITALIENNES ................... 1580
14 DESSERT HONGROIS SOMLO................... 1420

génoise, créme vanille, raisins secs, sauce chocolat

15 PUREE DE CHATAIGNES, CREME CHANTILLY 1420
16 ASSORTIMENT DE 3 MINI-DESSERTS .......... 1790

interrogez votre serveur sur l'offre du moment

17 PECHE MIGNON

desserts sans sucre ni gluten

1480

Demander a votre serveur

18" FROMAGE GOURMANT " ... 1830

petite assiette de fromages francais — 120g

COHEE ClAN

10 TARTE
AU CITRON
TRADITIONNELLE
1420

07 MOUSSE DE
MASCARPONE AUX
FRAISES
1420

11 GATEAU AU
MASCARPONE,COULIS
DE FRAMBOISE
1420

05 MOUSSE AU
CHOCOLAT AUX
ZESTES D'ORANGE
1320

09 TARTE
AUX POMMES,
GLACE VANILLE
1420

D COUPES GLACEES

o1 RIVIERA 1520
glaces fraise, péche, sorbet
citron, feuilles de menthe,

cigarette russe, ananas frais

02 ZAZIE 1520

glaces péche, vanille, salade de
fruit, chantilly

03 VERSAILLES 1520
3 boules de glace vanille, sauce
grillotes, chantilly,
cigarette russe

04 VIAN 1520
glaces caramel, vanille, chocolat,
chantilly, cigarette russe,
liqueur de café, noisette, sauce
au caramel, biscuit a la cuiller

05 CHANSON 1520

glaces noix, chocolat, tiramisu,
liqueur de cacao, chantilly,
biscuit a la cuiller, noix

06 BANANA SPLIT 1520
o7 RASPUTIN 1520

Sorbet citron, feuilles de
menthe, vodka




COHEE ClAN .

0 SPECIALITES HONGROISES

01 ASSIETTE HONGROISE 3350

jambon, chorizo, salami, fromage, oeuf dur, poivron, tomate, oignon, raifort, beurre

02 STEAK TARTARE A LA HONGROISE AVEC DES TOAST
100G/150G 3050/3930

03 ASSIETTE FROIDE POUR 2 PERSONNES 7750
steak tartare, foie gras, jambon fumé, fromage, oeufs durs,
chorizo, tomates, oignons, beurre

04 TERRINE DE FOIE GRAS AU TOKAJ 4720

chutney de fruits et brioche
05 SOUPE GOULACHE, TYPIQUEMENT HONGROISE 1690
06 SOUPE DE CHAMPIGNONS A LA HONGROISE V 1390
07 ESCALOPE DE PORC A LA VIENNOISE 3350

chips maison ou salade de pommes de terre

08 POULET AU PAPRIKA 3350

gnocchi

09 MAGRET A LA HONGROISE 4490

ratatouille, pommes paillasson

10 MAGRET A LA MODE "VIAN" AU FOIE GRAS POELE 5590

foie gras poélé, ratatouille, olives, pommes paillasson

11 ESCALOPES DE FOIE GRAS POELE A LA HONGROISE 6330

ratatouille, pommes au four

12 RAGOUT DE BOEUF A LA HONGROISE, GNOCCHI 3350
13FILET DE BOEUF A LA HONGROISE (18/30 DKG) 7350 / 10990

foie gras poélé, ratatouille, pommes au four

14 CARRE D'AGNEAU, A L'AIL ET AU ROMARIN 6830

en croute feuilletée, légumes grillés

15 CREPES AUX POMMES ET A LA CANELLE 1420

avec une boule de glace a la vanille

16 DESSERT HONGROIS SOMLO 1420

génoise, créme vanille, raisins secs, sauce chocolat

— ) ————

le menu cea,uig.we &ong,mu du Café Uian

6930

Soupe épaisse de dinde & @'uﬁmgxm
fromage fondu

Magret & la hongroise
ogmﬁaﬁefe, ;mm Mo%mw
@2: 11 8¢ca.eolw de foie g,njz,ud, lwv%é a la &onﬂ,noi&e b “'5

" ratatouille, pommes au four ,’”

1560«6&%@%&0&%&%&&@%&&%&1&% N
ammﬁou@a&eg.@wwd@amni%

ow 5 : 4§
16 Dessent ang,mu Someo LT
’ . A .Ze . s 0% Z "
WLA&, creme wa , MaLALLG 4eC4, dauce f

+ un werre de Tolaji szamonodni et un boisson non-aleoolisée

8690




u LES RAFRAICHISSEMENTS
MAISONS 3d 54 1l

O1LIMONADE VIAN NATURE 710 1070 2130
O2 LIMONADES AROMATISE 770 1230 2250
Fraise, sureau, cerise, pomme verte, mangue,
melon, airelles, abricot, menthe, rose-basilic,
mangue-chili, pomme-cannelle, gingembre-
amarena, fraise-romarin

O3 THE GLACE
fraise, péche ou thé vert

770 1230 2350

04 ORANGE OU PAMPLEMOUSSE PRESSE
2dl/720 3d1/1080 5d1/1800 11/3600

COHEE ClAN

LIMONADES ALCOOLISEES 5DL 1L

O5 LIMONADE A L'EAU DE VIE DE SUREAU
Eau de vie de framboise au miel,
sirop de framboise, soda, citron

06 LIMONADE A L'EAU DE VIE DE FRAMBOISE 1790 3570
Eau de vie de framboise au miel,

sirop de framboise, soda, citron

1790 3570

a MILK SHAKE 3DL/50L
o1 MILK SHAKE MAISON 890 1490
Banane, vanille-amande,

chocolat- noisette, tropicalal

02/03 FRAMBOISE, FRAISE 1130 1750
04 GREEN LIFE 1130 1750

celery, persil, pomme verte, concombre

EAUX MINERALES

17 THEODORA 520 mo

18 ACQUA PANNA 2,5DL 7DL 650 1320
19 PERRIER 3,3dl 830

20 SAN PELLEGRINO 25dl 650 1320
21 SODATRADITIONELL OIL 95 O, 9L 910
22 PERRIER LIMETTE 850

BOISSONS PETILLANTES bouteilles
23 PEPSI, 24 PEPSI LIGHT, 25 7UP,
26 CANADA DRY, 2,5DL 560

SCHWEPPES 2,5DL 560
27 Orange, 28 Tonic

SANPELLEGRINO 2DL ¢50
33 San Pellegrino Orange, 34 San Pellegrino
orange sanguine, 35 San Pellegrino citron

FEVER TREE TONIC WATER 2DL 890

JUS DE FRUITS 3 di

100% 690
36 Orange, 37 Pamplemouse, 38 Ananas, 40 Tomate

42 Canneberges 690

THE GLACE 2,5DL 670
43 Citron, 44 Péche, 45 Thé vert

JUS DE FRUITS PREMIUM 2,5DL 710

pomme, péche, orange

BOOSSIONS CHAUDES
38 LAIT 380

avec du sucre ou du miel 2.5dl

39 CHOCOLAT AU LAIT 530

40 CARAMEL AU LAIT CHAUD 510
41 PUDDING CHOCOLAT CHAUD sio

Brun, blanc, noisette, fraise,
noix de coco, banane, sans gluten 42 sans sucre

43 CHOCOLAT CHAUD 670
a la Chantilly

q MILK SHAKES A LA GLACE 3pbL

05 ORANGE SOLLER 1590

Orange pressée, glace vanille, créme Chantilly

06 MILK SHAKE AU CITRON 1350
07 MILK SHAKE CHOCOLAT-
NOIX DE COCO 1390
o8 MILK SHAKE
FRAISE-ORANGE 1350

09 MILK SHAKE VANILLE 1430
10 MILK SHAKE MANGUE 1470
11 MILK SHAKE GLACE FRAISE 1790
13 MILK SHAKE AMARETTO-
GRIOTTE 1330

14 MILK SHAKE AU BAILEYS 1430

contient de I'alcool

P SCHNAPS ET EAUX DE VIE 4 cl

'BEKESI DISZNOTOROS' EAUX DE VIE
01 POIRE 1530 02PRUNE 1530
03 ABRICOT 1670

SCHNAPS
04 ZWACK POIRE WILLIAM 1070

05 MYRTILLE 1350
06 SUREAU AU MIEL 1350

EAUX DE VIE
07 PRUNE CASHER 1330
08 GRIOTTE AU MIEL 1190

09MARTON ABRICOT HONGROIS 1630

CELEBRE PALINKA DE KECSKEMET
10 GRIOTTE AU MIEL 1530

11 PRUNE 50% 1530

12 POMME 1630

EAUX DE VIE DE LEGUMES- BRILL
13 CELERI 1630 14 POTIRON 1630

ZWACK PREMIUM EAUX DE VIE
15 PRUNE DE BESZTERCE 2030
16 GRIOTTE PARFUMEE 1830

17 COING 2290

18 ABRICOT 1730

GYULAI EAUX DE VIE

19 COING 2300

20 CERISE 2100

21 POIRE WILLIAM 60%, 2| 1410
22 ABRICOT 60%, 2c| 1410

PALINKA GUSTO

23 RAISIN IRSAI OLIVER 2030
24 ABRICOT DE KECSKEMET 1390
25 POIRE QUINCY 1390

4
a ’
26 PRUNE DE LEPOTICA 1650
27 COING DE BARSONY 2030

28 CSABAI PRUNE MAISON 50% 1410




TCAFES
ET CAFES SPECIAUX

normal / grand (=1.5xnormal)

01 EXPRESSO 520
02 DOUBLE EXPRESSO 950
03 EXPRESSO MACCHIATO 540
04 DECAFEINE 550
05 CAFE LONG 520
06 CAPUCCINO 660 /910
07 CAFE AMERICAIN 560

08 LE CELEBRE CAFE AU LAIT
DU CAFE VIAN 730/ 990

09 CAFE GOLD 790 /1050
Café long, lait, miel

10 CAFE GLACE 910/1260

café long, glace vanille, chantilly

1 IRISH COFFEE 1490

Whisky Jameson, sucre brun, café long,
créme chantilly

12 FLAT WHITE 1030

Double expresse, avec 12 cl de lait chaud

13 CAFE VANILLE 850/1110

Créme vanille, café long, lait, créme chantilly

14 CHOCOLACCINO s810/1130

Café long, lait, chocolat, créme chantilly

15 CARAMELLACCINO 850/1110

Café long, lait caramel créme chantilly

16 COCCO COFFEE s850/110

Café long, créme de noix de coco, lait, créme chantilly

17 CAFE GLACE CANNOIS 1010

glace vanille, expresso, lait, miettes de biscuit, Chantilly

18 ICE VIAN 930 /1260

au caramel et a la créme chantilly

19 COFFEE AMARETTO 850/1110

Amaretto, sirop d'amande, café, lait

20 CASTRO'S ICE COFFEE 1070
Cafe frappé, chantilly

21 FRAPUCCINO 870
22 CAFE VIENNOIS 730/ 950

23 CORTADO 570
P

Petit capuccino
24 JAMAICAN ICE COFFEE 1340

expresso, rhum, sucre, au shaker et de la mousse
de lait pour couvrir

25 CAFE GLACE BAILEY'S 1490/2050

Bailey's, glace vanille, créme chantilly, café

&

26 CAFE BAILEYS 1290

Bailey's, café au lait

27 CAFE LIQUEUR AMARETTO 1310

Amaretto, café, lait

28 BAILEYS MOCCA 1350

Bailey's, expresso, chocolat, lait cacao

ES ALCOOLISES ¢ ¢ o

&

20 CAFE VIAN CALVADOS 1410

Café long, calvados, lait

30 ANDREW'S COFFEE 1410

Chocolat, rhum, lait, café, créme chantilly

e o o CAF

31 BAILEYS HOT CHOCHOLATE 1410

COHEE ClAN

T LES FEUILLES
DE THE SPECIALES

FEUILLES DE THE DANS UNE THEIERE 890

Organic English Breakfast / Earl Grey / Darjeeling /
Ceylon Nuwara Eliya

GREEN LEAF TEA 890

Thé vert, feuilles de jasmin / Sencha chinois

FRUIT LEAF TEA (SANS CAFEINE) 890

Symphonie aux fruits / Grenade / Thé aux fruits de la
forét / Cerise-Grenade / Créme de fraise

DILMAH VERY SPECIAL RARE TEA 890

Fraise-grenade-vanille / Lime-orange /
Jasmine verte / Menthe-canelle /Pomme-sureau

DILMAH THE EXCEPTIONNEL 1050

Pu-Erh thé noir muri / Lapsang Souchong thé noir
fumé / Thé blanc Dragon Jasmin Poire / Amandes
italiennes

51 THE FILTRE 550

ST e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e

v COCKTAILS CHAUDS,
SPECIAL HIVER

01 GROG CHOCOLAT ET CERISE
CONFITE 1390

Rhum chaud a la cerise, sauce chocolat, lait,
liqueur de Brandy cerise

02 GROG PINA 1450

Jus d'ananas, rhum Havana, sirop de noix coco,
créme liquide

03 BANANA PUNCH 1450

Banane, jus de banane, rhum brun, lait

04 GROG FRUITS DES BOIS 1550

Rhum, fraise, framboise, thé aux fruits, miel

05 SYLTER GROG 1350

Rhum, citron, miel, thé

06 RED & WHITE GROG 1350

Rhum brun, rhum blanc, créme de cassis, lait,
créme liquide

07 ORANGE PUNCH 1450

Cointreau, thé orange, jus de citron frais,
jus d'orange, miel

08 GROG POMME-CANNELLE 1490

Rhum, jus de pomme, thé aux fruits, miel, cannelle

09 TROPICAL GROG 1430

Rhum, sirop de mangue, miel, jus d'ananas,
thé tropical

10 VIAN PUNCH 1290

Rhum, thé noir, créme, créme Chantilly

11 THE ORIENTAL A LA MENTHE
AU RHUM BRUN 1350

Thé du Maroc, menthe verte, rhum, menthe fraiche

12 BAILEYS HOT CHOCOLATE 1410
13 VIN CHAUD 330/l

T e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e

ST e e e e e e e e e e ey
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:R BOISSONS
ENERGISANTES

* OIRED BULL 870

* 02 RED BULL SANS SUCRE 870
03RED BULL - VODKA 1550

+ 04RED BULL - MOJITO 2420

05 RED BULL BOAT 14500
6 Red Bull & 0,71 vodka

00 0000000000000 0000000000

00 00 0000000000000 00OC0OCGSC




VINS BLANCS *°f

BLANC SODA (2DL)
HILLTOP CHARDONNAY 18 Neszmély, Cuvée de la maison
HILLTOP IRSAI OLIVER ‘18-19 Neszmély

HILLTOP SAUVIGNON BLANC ‘18 Neszmély

HILLTOP OLASZRIZLING ‘18 Neszmély

HARASZTHY IRSAI OLIVER ‘17/18 Etyek-Buda

SZOKE MATYAS MUSKOTALY ‘18 Mdtra, doux

VYLYAN CHARDONNAY ‘18 Villdny

ZWACK ISABELLA FURMINT 16 Tokaj

NYAKAS ALIGVAROM ‘18/19 Etyek-Buda

NYAKAS SAUVIGNON BLANC ‘18 Etyek-Buda

LAPOSA BADACSONYI ILLATOS ‘19 Badacsony
LAPOSA RIZLING FRISS ‘19 Badacsony

BARDOS SAUVIGNON BLANC ‘18/19 Mitra
VESZTERGOMBI KIRALYLANYKA “18/19 Szekszdrd
KONYARI CHARDONNAY ‘18/19 Balaton

KAMOCSAY PREMIUM IHLET CUVEE '17/18 Neszmély
KAMOCSAY PREMIUM OLASZRIZLING ‘18 Neszmély
PATZAY RIZLING "18 Badacsony

VINS ROUGES **f

710

HILLTOP CABERNET SAUVIGNON 17 Szekszdrd, Cuvée de la maison

HILLTOP MERLOT ‘17 Szekszdrd

VYLYAN CABERNET SAUVIGNON CLASSIC 17 Villdny
GUNZER TAMAS PORTUGIESER “18/19 Villdny
VYLYAN PORTUGIESER ‘18/19 Villdny

TAKLER KEKFRANKOS "18 Szekszdrd

IKON SYRAH ‘17 Balaton

IKON MERLOT ‘17 Balaton

THUMMERER TREFLI CUVEE ‘16 Eger, doux
VESZTERGOMBI PINOT NOIR ‘17 Szekszdrd
GERE CABERNET SAUVIGNON ‘16 Villdny
VYLYAN MONTENOUVO CUVEE ‘15/16 Villdny
JUHASZ BIKAVER “16 Eger

KISS GABOR 364 ‘18 Villiny

KONYARI CABERNET SAUVIGNON ‘18 Balaton
KAMOCSAY PREMIUM MERLOT ‘16/17 Neszmély

VINS ROSES *%|

ROSE SODA (2DL)

PATZAY ROSE “18/19 Badacsony

SAUSKA ROSE “18/19 Villdny

HILLTOP MERLOT ROSE “18/19 Neszmély
JUHASZ ROSE ‘18 Eger

DUZSI KEKFRANKOS ROSE “18/19 Szekszdrd
KRISTINUS KEFRANKOS ROSE “18/19 Balaton

BOLYKI ROSE ‘18/19 Eger

KAMOCSAY PREMIUM PINOT NOIR ROSE "18 Neszmély

725

COHEE ClAN

1,5DL 2,5DL
1070 1790
1130 2030
1070 1790
1070 1790
1230 2010
1230 2010
1200 1990
1630 2670
1070 1790
1290 2130
1070 1790
1070 1790
1070 1790
990 1650
1170 1890
1130 1910
1130 1910
1200 1990
1,5pL 2,5DL
1190 1950
1130 1790
1130 1790
1250 1950
1190 1980
910 1510
1250 2070
1210 2010
1210 2030
1490 2490
1710 2830
1710 2830
1270 2230
1270 2230
1350 2230
1350 2230
1,5DL 2,5DL
1190 1970
1390 2300
1050 1750
970 1590
1290 2100
1230 2010
1130 1890
N0 1930

VINS DE QUILITE SUPERIEURE |

KAMOCSAY PREMIUM CHARDONNAY ‘17/18 Neszmély

KAMOCSAY PREMIUM SARGAMUSKOTALY ‘18 Neszmély
KAMOCSAY PREMIUM SAUVIGNON BLANC ‘17 Neszmély

TAKLER MERLOT ‘16 Szekszdrd

GERE CABERNET SAUVIGNON BARRIQUE ‘14 Villdny
THUMMERER BIKAVER SUPERIOR ‘13/16 Eger

GERE KOPAR CUVEE ‘16 Villdny

SAUSKA VILLANYI SYRAH "15 Villdny

VINS DE TOKAJ *é

SZAMORODNI DOUX ‘15 Pajzos-Megyer
SZAMORODNI SEC '11/15 Pajzos-Megyer
ASZU 5 PUTTONYOS ‘96 Hilltop

ASZU 6 PUTTONYOS ‘11 Zwack Isabella

VINS IMPORTES *%f

BOTTEGA CELINE PINOT GRIGIO ‘18 Italie

PETER YEALANDS SAUVIGNON BLANC ‘18 Nlle Zeland
TRAPICHE MALBEC OAK CASK RANGE 18 Argentine
SANTA CAROLINA CABERNET SAUVIGNON ‘15 Chile

7,5DL 7,5DL

a emporter

5350 3200
5600 3200
5350 3400
5350 3200
5990

5990

5990

8100

5350

6250

5350

5350

5350

4900

5690

5530

5530

5700

7,5DL 7,5DL

a emporter
5900 3400
5370 3400
5370
5950
5770
4490
6200
6100
6050
7450
8490
8490
6650
6650
6650
6 650

3700

3800

7,5DL 7,5DL
a emporter
5650
6850
4900
4790
6270
5990
5650
5450

4100
3100

0,75 L (BOUTEILLE)

8cL
1390

930
1950
3250

1,5DL
1270
1790
1350
1250

6330
6330
6100
7250
10100
8900
16850
9800
5DL 5DL
a emporter
8190
5700
1150 7100
19500

2,5DL 7,5DL
2010 6350
2950 8790
2150 6350
2080 6200




7z BIERES BOUTEILLE 0,331
o1 DREHER CLASSIC 770

02 DREHER SANS ALCOOL (0,5%) 770
03 BIERE SANS GLUTEN 1290

04 HB BIERE DE BLE O,3L 1130

05 DREHER BAK (BRUNE) O,3L 770
06 PILSNER URQUELL 770
07CAPTAIN JACK BEER 910

au rhum, 6%

08 KINGSWOOD CIDER (POMME) 750
09 ASAHI 850 10 PERONI 0,33l 910

VVODKA 4cL

ABSOLUT BLUE/CITRON 1270
ABSOLUT ELYX 1890

ABSOLUT VANILIA 1150

ABSOLUT PEPPAR 1150
ZUBROWKA 1130 FINLANDIA 1230
SMIRNOFF RED/BLACK (40%) 1230
BELVEDERE PURE 1670
CIROC/CIROC MANGO 2090
GREY GOOSE 2090

RUSSIAN STANDARD ORIGINAL 1170

w WHISKY 4 cL

JOHNNIE WALKER RED 1230
JOHNNIE WALKER BLACK 2130
JOHNNIE GOLD RESERVE 2500
JACK DANIELS 1490

JACK DANIEL'S G. JACK 1890

JACK DANIEL'S SINGLE 2470
BALLANTINES 1230

BALLANTINES 12 EVES 1610
BALLANTINES BRAZIL 1290
GLENFIDDICH 12 ANS 2410

JIM BEAM 1230 CHIVAS REGAL 1610
JAMESON 1330

JAMESON BLACK BARREL 2890
BUSHMILLS 1330

BUSHMILLS BLACK 1490

GRANT'’S 1290 GRANT’S 12 ANS 1590
TULLAMORE DEW 1290
GLENMORANGIE 2130
BALLANTINE’S 17 ANS 3370
GLENLIVET FOUNDER’S RESERVE 2750
GLENLIVET 12 ANS SINGLE MALT 2130

w BRANDY, COGNAC 4 cL
LANCHID BRANDY 1330
METAXA ***** 1190

REMY MARTIN V.S.0.P 3370
REMY MARTIN X.0O ss500
MARTELL V.S. 1390

MARTELL V.S.0.P. 3370
HENNESSY V.S. 2130
HENNESSY FINE DE COGNAC 2450
HENNESSY XO 4990

ARARAT 6 ANS 1190

WTEQUILA 4 cL

SAUZA SILVER 1150

SAUZA GOLD 1190

SIERRA SILVER 1190

SIERRA GOLD 1230

OLMECA BLANCO/GOLD 1090/ 1290
JOSE CUERVO SILVER 1070

JOSE CUERVO GOLD 1130
MONTEZUMA WHITE 1190
MONTEZUMA GOLD 1190

WGIN 4cL
GORDON'S 1290
BEEFEATER 1330
MONKEY 47 2690
BOMBAY 1430
BEEFEATER 24 1550
TANQUERAY TEN 2150
HENDRICK'’S 2130

COHEE ClAN

BIERES PRESSION
3dl/5dl/ pint 5,68dl

DREHER CLASSIC 580 890 1050
PILSNER URQUELL 670 1010 1130

HB BIERE BLANCHE 770 1230 1370

DREHER BAK (brune) 630 1010 1130
DREHER PALE ALE 610 930 1040

...."....."....O‘.....O‘.....O‘...
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S SNACKS

o1 OLIVES 570
02 TOMATES SECHEES 620
03 CACAHUETES 620
04 BRUSCHETTA TOMATE 1930
05 ASSORTIMENT DE BRUSCHETTAS 2010

tomate, jambon de Parme, olives

06 AILERONS DE POULET
sauce piquante, pommes au four, avec sauce
piquante / fromage bleu / céleri
6/10/14pcs - 2710/3520/4170
07 TOAST A LAIL
GRATINE AU FROMAGE 1380
08 STEAK TARTARE ET TOASTS 3050/3930
100g/150g, with toast
09 NACHOS 1930

Servis avec une sauce mexicaine,
ou une sauce Cheddar

00 0000000000000 00000000000000000000O0°O0COO 0
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x BITTERS 4 cL

ZWACK UNICUM o910

ZWACK UNICUM PLUM 950
ZWACK UNICUM NEXT 950
ZWACK UNICUM RISERVA 1560
AVERNA 910

APEROL 1100

JAGERMEISTER 1010
BECHEROVKA 950

3 LLIQUEURS 4cL
BAILEYS 1290

6cl

BAILEYS 1510

4 cl, Chocolat Luxe
COINTREAU 1710
CALVADOS BOULARD 1650
PERNOD 1190

RICARD 1230

DISARONNO AMARETTO 1690
SOUTHERN COMEFORT 1590
SAMBUCA 1190

ABSINTH 1290

GALLIANO 1650

KAHLUA 1090

MALIBU 950

OUZO 12 1090

3¢ GRAND MARNIER 1630

wVERMUTH 8 cL
MARTINI 970
Bianco, Dry, Rosso, Rosato

CAMPARI nso

wRHUM 4 cL

HAVANA CLUB ANEJO BLANCO 1190
HAVANA CLUB ANEJO 3 ANS 1170
HAVANA CLUB ESPECIAL 1230
HAVANA CLUB 7 ANS 1930

BACARDI LIGHT-DRY 1230

BACARDI BLACK 1390

BACARDI 8 ANS 2050

CAPTAIN MORGAN BLACK 950
CAPTAIN MORGAN SPICED 1130
RON VARADERO SILVER DRY 1090
RON VARADERO ANEJO 7 ANS 2250
ZACAPA 23 ANS 2490




" long drinke

01 VODKA -SODA -LIME 2030

Vodka, jus de citron vert soda

02 MOJITO 2250

Rhum Havana, citron vert, sucre de canne,

menthe fraiche, soda

03 MOJITO AUX FRUITS 2570

Mangue, fraise, fruits des bois, melon, ananas-
pamplemousse, kiwi

04 LONG ISLAND ICED TEA 2610

Rhum Havana, vodka, gin, tequila, Triple Sec,
cola, jus de citron

05 PASSION LONG ISLAND ICED TEA 2550
Rhum Havana, vodka, gin, tequila, sirop fruits de la
passion, jus d airelles

06 CASTRO’S LEMONADE 2130

Rhum Havana, sirop fruits de la passion, citron vert
07 RICCOCONE 2070

Vodka, créme de noix de coco, jus d'ananas,

créme, sirop de mangue

08 BLOODY MARY 1890

Vodka, jus de tomate, Tabasco, Worchester, sel,
poivre, jus de citron, citron vert

09 CAIPIRINHA FRAISE 2290

Cachaca, cassonade, friase, citron vert

10 CUBA LIBRE 2230

Rhum Havana, Cola, citron vert

11 CUBA LIBRE ESPECIAL 2470

Rhum Havana Especial, Cola, citron vert

12 TEQUILA SUNRISE 2130

Tequila, grenadine, jus d'orange

13 GARIBALDI 1970

Campari, jus d'orange

14 BLUE LAGOON 1930

Curacao bleu, sirop de canne, rhum Havana,

jus de citron, soda

15 CHAVEZ’S LEMONADE 2150

Rhum Havana, sirop de cerise, citron vert, soda

16 SEX ON THE BEACH 2250

Vodka, liqueur de péche, jus d'airelle, jus d'ananas
17 SINGAPORE SLING 2250

Gin, liqueur de cerise, jus de citron, grenadine, soda
18 ACAPULCO DREAM 2030

Tequila, rhum brun, jus d'ananas, jus de pamplemouse
19 TEQUILA MATADOR 2350

Tequila, Triple Sec, jus de citron, jus d'ananas

20 WOO WOO 2090

Vodka, liqueur de péche, jus d'airelles

21 BANANA COW 1570

Rhum brun, lait, sirop de banane

22 SPICE & GINGER 2250

Rhum épicé, gingembre, citron vert

23 PINA COLADA 2230

Rhum Havana, créme de noix de coco,

jus d'ananas, créme liquide

24 BLUE HAWAII 2250

Vodka, Curacao bleu, Cointreau, jus d'ananas,
créme de noix de coco, créme liquide

25 PINA COLADA FRAMBOISE 2250
Rhum Havana, créme de noix de coco, framboises,
ananas, créme liquide

26 MAI TAl 2470

Rhum brun, Curacao Bleu, rhum 73%, sirop
d'amande, jus d'ananas, jus d'orange

27 CARIBBEAN PUNCH 1890

Rhum Havana, liqueur de péche, jus d'orange, citron
28 CHARLES 1770

Malibu, rhum Havana, Curacao bleu, jus d'ananas
29 MELON BALL 1970

Liqueur de melon, vodka, jus d'ananas

30 LAS PALMAS 1770

Sangria, Martini Rosso, Triple Sec, jus d'ananas,
jus de citron

31COOL-AID 2150

Amaretto, lime, Southern Comfort, liqueur de melon,
jus d'airelles

32 ZOMBIE 2430

Rhum blanc, rhum brun, rhum 73%,
liqueur de cerise, jus d'ananas, citron vert
33 CAIPIRINHA 2250

Cachaca, citron vert, sucre brun

34 SIXTH SENSE 2190

Vodka, liqgueur de banane, grenadine, sirop de
mangue, jus de citron, jus d'orange, jus d'ananas

35 BAHAMA MAMA 2430
Rhum brun, Kahlua, Malibu, jus de citron,

grenadine, jus d'orange, jus d'ananas

36 PASSION CAIPIROSKA 2250
Vodka, sirop fruits de la passion, citron vert
37 GINFIZZ 2150

Gin, sirop fruits de la passion, citron vert

38 SAN FRANCISCO 2090
i Bols Vodka, Bols Banane, grenadine, jus d'orange

COHEE ClAN
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LCHAMPAGNE ET FlIZZ
39 APEROL SPRITZ 1890

Prosecco, Aperol, soda, zeste d'orange

40 HUGO 1730

Prosecco, sirop de sureau, citron vert, feuilles de menthe

41 KIR ROYAL 1890

Champagne, Créme de Cassis

42 RUBY RED CHAMPAGNE 2090

Champagne, jus d airelles, citron vert

43 TROPICAL CHAMPAGNE 2250

Champagne sec, rhum Havana, sirop de mangue,
jus d'orange
44 ROSATO RIVIERA 1510

Champagne sec, Martini rosato, jus d'orange,
jus de fraise

45 CHAMBORD CHAMPAGNE 1790

Prosecco, liqueur de fraise Chambord, fraise

46 SUMMER ORANGE 1450

Lillet Blanc, jus d'orange, Prosecco, tranche d'orange

47 MORNING GLORY 1430

Lillet Blanc, Chambord, Prosecco, Angostura bitter,
cerise confite

48 TESTAROSSA 1890

Prosecco, fraise

.............““OO.................

CLASSIC
COCKTAILS

o1 MARGARITA 1950

Tequila, Triple Sec, jus de citron

o2 DAIQUIRI 1750

Rhum Havana, citron vert, sucre

03 MANHATTAN 1670

Bourbon, Martini Rosso, Angostura

04 MARTINI DRY 1670
Vodka, Martini dry, olive noire

05 NEGRONI 1970

Martini Rosso, Campari, Gin,
soda, zeste d'orange

06 OLD FASHIONED WHISKY 2130

Jack Daniels, sucre brun, angostura,
zeste d'orange, cerise confite

o7 BOURBON SOUR 1590

Jim Beam, jus de citron, sirop de canne,
cerise confite

0000000 0000000000000 000000000000000000000000000 0
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L LUXURY DRINKS

49 MOJITO DE LUXE 2910

Havana Especial, Citron vert, sucre brun,
Perrier citron vert, menthe fraiche

50 TANQUERAY 10 MARTINI 2390

Tanqueray 10, Martini dry, olive verte
51CUBA LIBRE 7 2470

Rhum Havana Club 7 ans d' dge, Cola, citron vert

52 ZACAPA SOLERA DAIQUIRI 2470

Zacapa Centenario, citron vert, sucre brun,
cerise confite

53 THE VIAN SMASH 2030

Tanqueray 10, Lillet Blanc, sucre, zest de citron vert,
menthe, jus de citron vert

54 GREYGOOSE COSMO 2550
Greygoose Vodka, Chambord, Ruby Red Cranberry, lime

55 TANQUERAY 10 TONIC 2910

Tanqueray 10, tonic, citron vert, romarin

56 CARIBBEAN PERRIER 2090
Gingembre frais, miel, Rhum Havana Especial,
Angostura, jus de citron vert, Perrier, tranche de
concombre, citronelle fraiche

57 MOSCOW MULE 2150
Absolut vodka, biére de gingembre, jus de lime,
concombre frais, Fernetbranca

58 COGNAC ALEXANDER 2890

Henessy VS, Créme de Cacao, cream,
créme, Noix de muscade rapée)




s SHORT DRINKS

01 SCREAMING ORGASM 2130

vodka, Kahliia, Baileys, Amaretto

02 COSMOPOLITAN 2250

Vodka, cointreau, jus d'airelles, citron vert

03 WHITE RUSSIAN 2150

Kahlua, vodka, créme

04 DAIKIRI GLACE AUX FRUITS 2250

Havana Rum,arémes: mangue, fraise,
fruits des bois, ananas-pamplemousse,
kiwi, banane, noix de coco ou melon

05 MARGARITA GLACEE AUX FRUITS 1930

Tequila, aromes: mangue-chili, fraise ou framboise

06 DAIQUIRI DEUX COULEURS 2250
Rhum Havana, sirop de fraise,
sirop de la passion, ananas ou fraise

07 PISCO SOUR 1730

Ligueur de Pisco, blanc d'oeuf, sirop de sucre,
jus de citron vert

sSHOTS
08 ABSOLUT FLYING 1350
Absolut vodka citron, sucre de canne,
rhum a 73%, citron, flambé
09 BLOODY BRAIN 1610
Liqueur de péche, grenadine, Baileys
10 BLACK OUT 1350
Unicum, Sambuca
11 RAINBOW SHOT 1350
A base de vodka, aromatisé mangue, fraise,
fruits des bois, banane, noix de coco, fruits
exotiques ou melon
par 2 2590 / par 4 4490 / par 6 5950
/ par 8 7800
12 HOT SHOT 1810
Kahlia, Baileys, Galliano, créme liquide
13B’52 2190
Kahlia, Baileys, Cointreau, flambé
14 KAMIKAZE 1870
Vodka, Cointreau, citron vert
15 FLAMING RAINBOW 2030
Grenadine, liqueur de banane, Curacao Bleu,
Ouzo, Rhum 73%

v
re

s Cocltails o base
de Palinka

40 CHERRY COOLER 1790
Alcool de cerise au miel, citron vert, sirop de griottes, jus
de fraise, soda

41 WILLIAM’S CAIPIRINHA 1810

Palinka a la poire William, citron vert, sucre brun,
cerise confite

42 HEY HONEY 1790

Alcool de péche, sirop de vanille, zest d'orange

et citron vert, cerise confite

43 LAND OF FIRE 1790

Brandy de fraise, sirop de fraise,citron vert,

jus de grenade

44 PLUM BLOSSOM 1710

Brandy de prune casher, sirop de cannelle, jus de
canneberge, citron vert

COHEE ClAN

S GIN COCKTAILS
16 DIRTY BEEFEATER MARTINI 1790

Beefeater, Martini dry, olive-juice

17 DRAGON-LYCHEE GIN FIZZ
Beefeater, Dragon purée, lime, soda

18 CUCUMBER GIN TONIC 1890

Beefeater, tonic, lime, concombre

19 HENDRICKS TONIC
AU CONCOMBRE 3050

Hendricks gin, tonic, citron vert tranche, concombre
en tranche

20 THE VIAN GIMLET 1790

Beefeater, jus de lime, gingembre sirop, gingembre frais
21PEACH SLING 1790

Beefeater, Liqueur de Péche, purée de peche, lime
juice, purée de peche, ananas

1810

S COCKTAILS SANS ALCOOL
22 ORANGE SOLLER 1590

Jus d'orange, glace vanille, chantilly

23 RED BANANA 1330

Sirop de banane, grenadine, jus d'ananas, jus
d'orange, créme liquide

24 ANANAS COLADA 1490

ananas, jus d'ananas, créme de noix de coco,
créme liquide

25 GREENY 1390

Jus de péche, jus d'ananas, créme liquide, créeme de
melon, Tropical blue

26 SAFE SEX ON THE BEACH 1390
Jus de péche, jus d'airelles, jus d'ananas

27 CRANBERRY ICE TEA 1250

Jus d'airelles, thé glacé, citron

28 SANTA CLARA 1250

Jus d'ananas, sirop de fruits de la passion, sirop de
mangue, lait

29 VIRGIN MOJITO 1450

Citron vert, menthe fraiche, soda, sirop de canne
30 GRAPY 1290

Jus de raisin, jus d'orange, jus d' ananas, jus de citron,
créme de coco

31 TONIC FRESH 1330

Jus d'orange, jus d'ananas, jus de citron, jus de fraise, tonic
32 VIRGIN CAIPIRINHA 1290

Citron, sucre brun, gingembre, cerise confite

33 X LEMONADE 1690

Fruits tropicaux, citron, purée d'ananas-
pamplemousse, Perrier

34 HAPPY MORNING 1390

Jus d'orange, jus de melon, jus de citron, grenadine
35 FROZEN DAIQUIRI/SMOOTHIES 1390
Saveur fraise, mangue, kiwi, fruits des bois,

melon, raisin, noix de coco ou banane

S MARTINI

COCKTAILS

36 ESPRESSO MARTINI 1990
Bols vodka, Kahlua, ristretto froid

37 MARTINI POMME VERTE 1890

Bols Vodka, Martini dry, sirop de pomme verte,
jus de pommes

38 PORNSTAR MARTINI 1990
Bols Vodka, Martini dry, sirop fruits de la
passion, citron vert et jus d'ananas

39 CHERRY MARTINI 1890

Bols Vodka, sirop de griottes, Martini rosé,
jus de citron vert

ASTI CINZANO DOUX O,75 L

MARTINI BRUT O,75 L
MOET & CHANDON O, 75 L

DOM PERIGNON 2008 0,75 L
SANGRIAO,1L/1,5L

CHAMPAGNE ET VINS MOUSSEUX

HUNGARIA EXTRADRY O,2L/0O,75L
HUNGARIA GRAND CUVEE O,75L

KREINBACHER EXTRA DRY O,75 L

GARRONE MUSCATO SPUMANTE DOUX O,75 L
VILLA SANDI PROSECCO DOC FRIZZANTEOJ5L/O,75L 1090/6990
CHAMPAGNE MUMM CORDON ROUGE O,75 L

MOET & CHANDON ROSE IMPERIAL O,75 L

1990 / 6590
6750
6950
7950
5550

16100
5650
19900
24900
74900

340 / 4600




CHEE 01BN

CAFE VIAN RESTAURANTS




H Der Verzehr von rohem oder halbrohem I:isch, Scha|entieren, Eiern

COHEE ClAN .

LIEBE GASTE,

Unsere Speisen bestehen aus grUnc“ich selektierten Inhaltsstoffen die
wir frisch zubereiten. Wir bitten daher um [hr Verstén&nis, far die
daraus entstehende Zubereitungszeit. Vielen Dank.

Wir berechnen fur die halbe Portionen 70 % des Preises. Der
Service ist nicht im Preis inbegrigen. Die Emp%Hene Servicegebuhr
ist von 12 bis 15 9%. Unsesre Preise sind in Ungarischem Forint.

Bitte {ragen Sie ihren Kellner nach AHergenen und Inhaltstoffen in

unseresm ESSGD.

Die mit dem Buchstaben V markierten Speisen sind Vegetarisch

Die mit einem \ makierten Speisen sind warzig,

und Fleisch erhoht das Risiko einer Lebensmitte|vergi{tung.

OFFNUNGZEITEN
9-O1 Uhr taglich

GESCHAFTFUHRERS
Péter Varosi, Laszlé Bote, Péter Muhorai, Csaba Czig|er

KUCHENCHEFS
Andras Kodak, Zoltan Laki

MIXER
Séandor Garzé

AUSWAHL DER WEINE
| ivia Kiss




¥ FRUHSTUCK ¥

o1 AMERIKANISCH 2590
0,2 [ Frischer Obstsaft, Omelette oder Eier, warmes Getrink nach Wahl

02 ENGLISCH 2640

Ham&Eggs, Wiirstchen, Bohnen mit Tomatensauce, Brot

03 FRANZOSISCH V 1990
2 grofie Stiicke frisches Feingebick, Konfitiire, Butter, Toast, warmes
Getrink nach Wahl

04 FITNESS V 1810
Corn Flakes oder Miisli mit Milch oder Joghurt + Obst

05 KONTINENTAL 2190
Schinken, Kise, Konfitiire, Butter, Mangalica Schinken, Cheddar
Kise, Tomaten, Paprika, Gurken, hartgekochtes Ei, warmes Getrink
nach Wahl

06 PARMA 2230

Parmaschinken, weiches Ei, Parmesankise, Oliven, Toast

o7 BRASILIANISCH 2230
% Grapefruit mit Obstsalat gefiillt, %> Grapefruit, 0,2 frischer Saft

08 WIENER 2230

1 Paar knackige wiener Wiirstchen, Dijon-Senf oder Sahnemeer-
rettich, Kartoffelsalat, dunkles Brot, 1 warmes Getrink nach Wahl

09 UNGARISCH 2390
Schweinenacken, geriucherter Mangalica Schinken, Trockenwurst,
Wintersalami, Kése, Ginsegriebe, hartgekochtes Ei, Paprika,
Tomaten, Butter, Sahnemeerrettich

10 MIAMI 2460

frisch gebackener Bagel, geriucherter Lachs, Frischkdse, Kapern,
rote Zwiebeln, gemischter Salat

=
Z

14 English muffin (ohne Fillung) 550

15 Frisch gebackenes Croissant mit Sticke) 7500
Fillung 590 Schoko, Marmelade

16 Frisch gebackenes Croissant, ohne
Fillung 570

17 Frisch gebackenes Panini (ohne
Fallung) 550

TR e ey
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5
S

COHEE ClAN
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\ 1 m% e %)

18 Frisches Feingeback im Korb (3 groBe

19 Frisch gebackener Bagel 510

20 Portion Butter, 21 Konfitiire, 22
Haselnusscreme / Erdnussbutter,
23 Frischkase +290

nformieren Sie sich iiber die taglich frische Auswahl bei der Bedienung

nCHAMPAGNER-

¢-  FRUHSTUCK =

BREAKFAST

Kir Royal, Mimosa, Testarossa zu
einer der obigen Friihstiickssorten
(Kir Royal Coctail oder Testarossa)

1190

Prosecco or Prosecco Rosé
1.5d1

790

§
T
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-~ EIER GERICHTE
o1 MEDITERRANES OMELETTE 1890

Zucchini, Paprika, Tomaten, Zwiebeln

02 LANDLICHES OMELETTE 1990
3 Eier, Wurst, Zwiebeln, Kartoffeln

03 LANDLICHES OMELETTE, GEREICHERT....2230
4 Eier, Wurst, Zwiebeln, Kartoffeln

04 FITNESS-OMELETTE 1870

nur Eiwef3, mit Schinken und Pilzen

05 POCHIERTE EIER VIAN ART 2230
Zubereitung ca. 20-25 MINUEEN.........ccccveviriroiiiiiiieeeneeneeeeeeee
mit Kartoffelristi, gediinstetem Spinat und Sauce Hollandaise

06 EIER LETSCHO 1620
3 Eiern mit WeifSbrot
07 OMELETTE MIT MEERESFRUCHTEN............. 1890

gerducherter Lachs, Garnelen, Muscheln

08 LACHS BENEDICT (EGGS ROYALE)....... 3210

gediinsteter Spinat und pochierte Eier, englischer Muffin und Sauce
Hollandaises Zubereitungszeit: 20-25 min.
>
09 EIERLETSCHO AUS 3 EIERN MIT
GEGRILLTE GANSELBER UND WEISSBROT ..3050

® &6 © 06 06 6 0 06 0 0 0 0 0 0 0 & 0 0 0 0 0 0 o o

10_olnme R 1420
v Knoblauch od

mit er Fruchtmarmelade
oder Ahornsirup

® & 06 6 06 6 06 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 o o

® 6 o o o o o
e 6 o o o o o

QSR GERICH 7

\/
o
v,‘ o

DREI EIER NACH WAHL
Spiegeleier , Riihreier
Omelette oder

Hart gekochtes Eier
1190

HAM & EGGS 1450

DREI EIER NACH WAHL
MIT Z BELAGEN
Spiegel Eier , Riihr Eier
Omelette oder

Hart gekochtes Eier
1730

BELAGE
Schinken, Kdse, Pilze,
Hiihnchen, Tomaten, Lachs,
Gemiise, Speck

EXTRA BEILAGEN ZU EIERN,
OMELETTE 290

= §




U EVORSPEISEN = =

OINACHOS V 1930

mit mexikanischer Salsa oder mit Jalapeno-Cheddarkdse-Sauce

02 TOASTSCHEIBEN MIT KNOBLAUCHUNDKASE V... .1380
03 TOMATEN-BRUSCHETT V...t 1930
04 GEMISCHTE BRUSCHETTA....................... 2010

mit Parmaschinken, Tomaten, Oliven

05 PARMASCHINKEN CARPACCIO................. 2560

auf Salatbett mit Balsamessig, mit Parmesanspdnen

O6 CAPRESE V ... 3050

Biiffelmozzarella, Tomaten, Pesto

07 GANSELEBERPASTETE .....................o... 4720

mariniert in Tokajer Ausbruchmit Obst-Chutney

08 CAPRESE MIT PARMASCHINKEN CARPACCIO.. 3370

Biiffelmozzarella, Parmaschinken, Tomaten, Pesto

09 AUBERGINENCREME V ... 2030

mit Kriutern der Provence, Toast, Panini

10 VEGETARISCHE PLATTE TOSKANA............. 2970

Auberginencreme, Artischokencreme, getrocknete Tomaten,
gegrillte Zucchini und Auberginen, Oliven, Parmesan

11 SPANISCHE ANTIPASTO-PLATTE................. 3320

Serrano-Schinken, gemischte spanische Wurst- und Salamisorten,
Oliven, Machengo Kiise

12LENDEN-CARPACCIO ..., 3370

mit Rucolasalat und Parmesanspiinen

13BEEFSTEAK-TATAR ..., 3050/3930
100g/ 150g, nach ungarischer Art, mit Toast

14 BEEFSTEAK-TATAR NACH FRANZOSISCHER ART. .. 3930

mit Kapern, Bratkartoffeln und Salat

15 GEWURZTER, GERAUCHERTER LACHS ........ 3010

mit Sahnemeerrettich

16 BAUERNPLATTE NACH UNGARISCHER ART ..3350

Schweinenacken, gerducherter Mangalica Schinken, Trockenwurst,
Wintersalami, Kdse, hartgekochtes Ei, Paprika, Tomaten,
Butter, Sahnemeerrettich

17WURZIGE HUHNERFLUGEL............. 2710/3520/4170
mit Steak-Kartoffeln, Chili- und Blaukdsesauce, Selleriestange 6/10/14

18 WALDPILZE IM OFEN UBERBACKEN V ......... 2230
Steinpilze, Austernpilze, Herbstlinge, Champignons, mit gegrillten
Zucchini und Tomaten Zubereitung ca. 20-25 Minuten

COHEE ClAN

JUICHE DES
TAGES

MIT GEMISCHTEM SALAT
1810

E SUPPEN

22 Ungarische

Pilzsuppe V
1390 V

23 Ungarische
Gulaschsuppe
im Kessel
1690

24 Putenragoutsuppe mit
Estragon und
Kasewiirfeln

1490

25 Kalte Fruchtesuppe V
1320

26 Franzosische
Knoblauchcrem Suppe V
1390

27 Pikante Hiihnersuppe

mit ErdniifRe
1420 K
28 Fleischbriihe

mit Gemiise garniert,

Rindfleisch
1450

0000000000000 000000000 X

x .
: 29 TAGES- :
: | CREMESUPPE | :
¢ | MIT CROUTONS V | 2
: 1390 :
;oosoooooooooooooo.oooo;

FUR 2 PERSONEN

7750

19 KALTE PLATTE NACH UNGARISCHER ART

Beefsteak-Tatar, Ginseleberpastete, Schweinenacken, geriducherter Mangalica Schinken, Kiise,
hartgekochtes Ei, Wurst, Tomaten, Zwiebeln, Butter

KASE

20 FRANZOSISCHE
KASEAUSLESE (120g)
mit Toast

1830

21 FRANZOSISCHE UND
UNGARISCHE
KASEAUSLESE
mit Toast

3360




CAFE VIAN
SPECIALS

13 GERAUCHERTES
ENTENBRUST CARPACCIO
MIT GEGRILLTER
GANSELEBER
auf einem Salatbett mit
Triiffeln und Olivenél, mit
Parmesanspéinen und

Wachteleiern
3690

14 ZIEGENKASE UND
GANSELEBERPASTETE
an Rucola Salat mit
pochierten Quitten und

Pinienkernen
3920

15 HONIG-INGWER ROTES
THUNFISCHSTEAK
auf Salatbett
mit Vinaigrette
3590

COHEE ClAN

C0 P SALATE

Unsere Salate sind auch als Hauptgericht geeignet und werden
mit Toast serviert. Auf Anfrage servieren wir auch gerne glutenfreies Brot
oder Toastbrot, 120 Ft/Scheibe

O1CASAR-SSALAT . ... 2870

Romersalat, mit gegrilltem Hihnchenbrustfilet, Tomaten, Cisar-
Sauce, Toast mit Pesto, Knoblauch

02 GRIECHISCHER SALAT V... ...,

Blattsalat, Tomaten, Paprika, Gurken, Oliven, blaue Zwiebeln,
Fetakiise, Petersilie, Zitrone, Salz, Pfeffer, Olivenél

03 CASAR-SALAT MIT KNOBLAUCH-SCAMPISPIESS 3 430

aus Rémersalat

04 DUFTIGER ENTENSALAT ........................ 3050

duftiger gemischter Salat mit frisch gebratenen Entenbruststreifen,
Bratdipfeln und Walniissen

05 GEGRILLTER SOIGNON ZIEGENKASE............ 3170

im Mantel auf Rucolasalat-Bett mit getrockneten Tomaten und Toast

O6NIZZASALAT ... 2730

frischer, gemischter Salat, Tomaten, gekochte Kartoffeln, Oliven,
hartgekochtes Ei, Thunfisch, Bohnen, Vinaigrette

O7SCHWEIZER ..., 2630

frischer Salat mit Ziegenkdse auf Toast geschmolzen, Oliven,
Walniissen und getrockneten Tomaten

O08NORWEGISCH.............. 3170

frischer, gemischter Salat, getrocknete Tomaten, gerducherter Lachs,
Zitronenscheibe, hartgekochtes Ei

O9HAWAIL. .. 2660

frischer, gemischter Salat, Gurken, Paprika, Apfel, Ananas gegrillte
Hdhnchenstreifen, geriebener Kise, Céisar-Sauce

IOMONTMARTRE ... 2730

frischer, gemischter Salat, Tomaten, Walniisse, hartgekochtes Ei,
Kise, gegrillte Hihnchenstreifen, Vinaigrette

11 LENDENSTREIFEN MARINIERT IN DIJON-SENF . 4490

gemischter Salat, frisch gebratene Lendenstreifen, Parmesanspcine

12 GEGRILLTE GENSELEBER STREIFEN ..........

auf duftiger, gemischter Salat, frisch gebratene Genseleber streifen
und Bratiipfel

3050

3850

4090

3090

3850

G NUDELGERICHTE UND SAUCEN

01 Lasagne mit Kase tiberbacken
aus Rindfleisch

02 Tortellini mit Ricotta-Spinat-
Fullung auf Olivenol
mit Basilikum und Zitrone V

03 Knoblauch-Scampi, Spaghetti mit
Basilikum und Muscheln

SCHARFE NUDELGERICHTE
04 Pikante Lendenstreifen, Penne
mit Sojasauce und Gemiise

05 Tortellini mit Ricotta-Spinat-
Fullung in Tomatensauce mit Chili
und Knoblauch V

06 Pikante Lendenstreifen, Penne
mit Sojasauce und Gemiise \
4490

N

Q Weihlen Sie bitte
von den nachstehenden

Nudeln und Zutaten
Penne, Spaghetti, Griine Nudeln

07 Renaissance 3010
Hihnchenbrust-, Pilzen-, Karotten- und
Zucchinistreifen, in Olivensl
mit Soja und Weilwein gegart

08 Arrabbiata 2360 \
Oliven, Kapern, scharfer Tomatensauce

09 Nach Vian Art 3050
mit gegrillten Hihnchenbruststreifen
und scharfen Tomatensauce
mit Oliven

&

10 Tomatensauce mit Parmesan
V 2230

11 Leichte Pilzrahmsauce V 2690

12 Kasesauce aus Raucherkise
und Blaukise V 2410

13 Lachsstreifen
in leichter Rahmsauce 3590

14 Spaghetti Bolognese
aus Rindfleisch 3050




COHEE ClAN

-~  HAUPTGERICHTE ¢ -~ ~

H HUHNCHENGERICHTE

01 GEGRILLTE HANCHENBRUST-
STREIFEN NACH VIAN ART 3010

mit kandierter Zitrone, Oliven und Kartoffelristi

02 PAPRIKAHUHN MIT
q HAUSGEMACHTEN
NOCKERLN 3350

03 ZITRONEN-CHILI HAHNCHEN-
SCHENKELFILET AM ROST 3150
mariniert mit Honig und Chili \
serviert mit Kartoffelpiiree und Parmesan

O4HAHNCHENBRUST MITMOZZARELLA 3500
und franzésischem Kartoffelauflauf
an Chardonnay-Sauce

05 HAHNCHENBRUST GEFULLT MIT
AUBERGINEN UND PARMESAN 3370

wiirziger Tomatensauce

06 HAHNCHENBRUSTRAGOUT MIT
ESTRAGON UND DIJON-SENF 2730

mit Jasmin reis oder mit gegrilltem Gemiise

M FISCH GERICHTE

01 HONIG-INGWER
THUNFISCHSTEAK, MIT GEGRILLTEM
GEMUSE UND PESTO
4490

02 NORWEGISCHER LACHS IN FOLIE
GEGART

mit Friihlingszwiebeln, Limetten und Sojasauce,
serviert mit gedimpftem Spargel und Jasmin Reis

4490

03 GEGRILLTES NORWEGISCHES
LACHSSTEAK

mit gegrilltem Gemiise und Pesto
4490

/

% A

04MIESMUSCHELN NACH VIAN ART
an Zwiebeln und WeifSwein, mit Pommes Frites
3990

05 MEERESFRUCHTE-PLATTE FUR 2
PERSONEN
14500
Scampi, Miesmuscheln, Thunfischsteak,
Lachssteak, gegrilltes Gemiise, gemischter Salat
mit Vinaigrette, Bratkartoffeln

>~ 1 ENTEN UND GANSELEBER GERICHTE < «

mit gegrillter Ginseleber,
Ratatouille, Oliven und

07 CONFIERTE ENTENKEULE MIT GNOCCHI

12ENTENBRUST UND DIJON-SENF ... ... 4490
AM ROST NACH mit gediinstetem Kraut in Weiflwein

A ARISCHER 08 GEGRILLTES ENTENBRUSTFILET .............. 4490
mit Letscho an Orangen-Honig-Sauce mit Kroketten

und Kartoffelrosti 09 ENTENBRUSTFILET IN EINEM PFEFFER-
13ENTENBRUSTFILET GEWURZMANTEL GEBRATEN \ ................ 4490
AM ROST NACH mit Steak Kartoffeln und Pfeffer Sauce

VIAN ART ' 5550 10 GEGRILLTES GANSELEBERMIGNON .......... 6330

mit karamellisierten Apfeln und Sellerie-Panna-Cotta

Kartoffelrosti 11 GANSELEBERSCHEIBEN
NACH UNGARISCHERART ...t 6330

mit pikantem Letscho

“ FLEISCH GERICHTEN =

14 WIENER SCHNITZEL 3350
Schweinefilet mit Mayonnaise-Kartoffeln
oder mit Pommes Frites

15 STEAK (180/300G) NACH
MEXIKANISCHER ART

(18/30DKG) 6730/ 9990

mit Chili-Honig-Pfeffersauce, gegrilltem Mais
und Steak-Kartoffeln

16 STEAK (180/300G) MIT COGNAC-
PFEFFERSAUCE
mit Kroketten 6730 [ 9990

17 STEAK (180/300G) MIT GEGRILLTER
GANSELEBER 7350/10990
mit Letscho und Steak-Kartoffeln

18 BEEFSTEAK MIT GESCHMOLZENEM
SAINT NECTAIRE KASE
(180/300G) 6730/9990

und in Honig geschwenkten Kartoffeln

19 KUMPEL PLATTE AUS UNSEREN
LIEBLINGSGERICHTEN 8290 /16500

Hiinchen, Ente oder schweine gerichte fiir 2 oder
fiir 4 Personen. (Fragen Sie ihren Kellner)

20 KNOBLAUCH-ROSMARIN
LAMMRUCKEN 6830

mit gegrilltem Gemiise

21 AINDSPORKOLT
MIT ROTWEIN
UND NOCKERLN

3350




COHEE ClAN

1 HAUSGEMACHTE HAMBURGER

Die Preise fiir die Sandwiches enthalten 1 Portion Pommes Frites oder Steak-Kartoffeln.

TONEW YORK HAMBURGER. ... ... 3350

hausgemachtes Hamburgerfleisch aus Lende, Bacon, Tomaten, Romersalat,
Cheddarkdse, Zwiebeln, Senf, Ketchup, Hamburgerbritchen

NMVIAN DELUX HAMBURGER. ...... . 4490

doppelte Portion hausgemachtes Hamburgerfleisch aus Lende, Bacon, Tomaten, Romersalat,
doppelte Portion Cheddarkdise, Zwiebeln, Senf, Ketchup, Hamburgerbritchen

12 MEXIKANISCHER BURGER \ .................................................... 3870

hausgemachtes Hamburgerfleisch aus Lende mit Chili, Jalapeno, mexikanisch Salsa,
Bacon, Tomaten, Romersalat, Cheddarkdise, Zwiebeln, Senf, Ketchup, Hamburgerbrdtchen

13HAMBURGER MIT FRZ. BLAU SCHIMMEL KASE 3590

” und ein Chutney von Rosinen H

und Zwiebeln mit siiflem Tokaj Wein aromatisiert und Rucola Salat

14BARBECUE HAHNCHENSCHENKEL BURGER ..., 3250

Hiéhnchenschenkel Filet in Chili und Zitrone mariniert, mit Barbecuesauce,
frischem Rémersalat, Tomaten und Cheddarkdse

| GEGRILLTE (NBED!EHTE.SNAEKSLUDUE

SANDWICHES NACHT NACH 23.30 UHR

OIARDECHE............................ 2050

hausgemachte, wiirzige Fleischcreme auf 01 GEMISCHTE KASEAUSLESE MIT

Buchweizenbrot, mit Kése gegrillt TOAST AUS UNGARISCHEN UND
FRANZOZISCHEN KASEN 3360

02MARGHERITAV ... ... 2050

Tomaten, Kdse, Basilikum, Buchweizenbrot 02 CAPRESE SALAT MIT

O3VIANYV ... 2050 PARMASCHINKEN 3370

hausgemachte, wiirzige Pilzcreme auf Buchweizenbrot, 03 WURZIGER, GERAUCHERTER LACHS

mit Kése gegrillt MIT SAHNEMEERRETTICH 3010

04 CROQUE MONSIEUR............... 2610 04 UNGARISCHE PILZSUPPE V 1390

franzésisches warmes Sandwich, Schinken, Kdse,

Béchamelsauce, Buchweizenbrot 05 PUTENRAGOUTSUPPE MIT
ESTRAGON UND KASEWURFELN 1490

05 CROQUE MADAME ................ 2710

Croque-Monsieur Sandwich mit einem Spiegelei darauf 06 CASAR-SALAT MIT GEGRILLTEM

HANCHENBRUSTFILET 2870
O6CLUB. ... 2810 frischer Roémersalat, Tomaten, Céisar-Sauce,
Salat, Tomaten, Bacon, Schinken, wiirzige Toast mit Pesto

Mayonnaise, Buchweizenbrot 07 RINDSPORKOLT MIT ROTWEIN UND

07CALIFORNIA........................ 3010 NOCKERLN 3350

Salat, Tomaten, gegrillter Hihnchenbrust,

César-Sauce, Buchweizenbrot 08 MAILAND SANDWICH 2250
Parmaschinken, Mozzarella, Tomaten, Pesto,

O8BAGATELLE......................... 2790 im Buchweizenbrot

gegrillte Hihnchenscheiben, Tomaten, Mozzarella,

im Baguette 09 PAPRIKAHUHN MIT NOCKERLN 3350

aus Lende im Baguette mit Bratzwiebel und Tomaten 10 UNGARISCHE GULASCHSUPPE

IM KESSEL 1690

c BEILAGEN
01 SPINAT MIT KNOBLAUCH 970 08 FRANZOSISCHER
02 POMMES FRITES 970 KARTOFFELAUFLAUF 1120
03 WURZIGE STEAK-KARTOFFELN 970 09 GEGRILLTES GEMUSE 1110
04 KROKETTEN 970 10 REIS 790
05 FRISCHER SALAT 970 11 ESSIGGEMUSE 690
06 MAYONNAISE-KARTOFFELN 970 12 KURBIS MIT SALBEI UND HONIG
07 TOMATEN MIT BASILIKUM 970 (nur im Winter) 970

Der Verzehr von rohem oder halbrohem Fisch, Schalentieren, Eiern und
Fleisch erhoht das Risiko einer Lebensmittelvergiftung.




D HAUSGEMACHTE
NACHSPEISEN

Sehen Sie sich unsere Dessert-Theke, um die Wahl zu erleichtern

OICAFEGOURMAND ..., 110

Kaffeegetrink nach Wunsch, mit dem Tagesdessert

02 SCHOKOLADEN-FONDANT ..................... 1580

mit Milchsauce Zubereitung ca. 20-25 Minuten

O3CREMEBRULEE.............oo o, 1420

gebrannte Creme mit Obst und Vanille

O4MILLE FEUILLE. ... ... 1420

karamellisierter Blitterteig, mit Englischer Creme und frischen
Erdbeeren gefiillt

05 SCHOKOLADENMOUSSE MIT ORANGENSCHALE. 1320
06 PALATSCHINKEN MIT ZIMT-APFEL-FULLUNG 1420

(2 Stiick) Kakaopulver aromatisierter Palatschinken mit Vanilleeis
07 MASCARPONE MOUSSE MIT ERDBEEREN. ... 1420
08 FRANZOSISCHER QUARKSTRUDEL ........... 1420

mit heifSer Zimt-Sauerkirsch-Sauce Zubereitungszeit ca. 20-25 Minuten

09 FRANZOSISCHE APFELTARTE .................. 1420
mit Vanilleeis

10 ZITRONENTARTE ... .. 1420
nach altem franzdsischem Rezept
NTMASCARPONE-KASETORTE...................... 1420
mit Himbeersauce

12 FRISCHER OBSTSALAT........ooo . 1480
aus Friichten nach Saison

BPROFITEROL ..., 1580
3 Stiick

14SCHOMLAUER NOCKERLN ...................... 1420
15 MARONENPUREE MIT SCHLAGSAHNE........ 1420
16,,BABY” DESSERT AUSWAHL ..................... 1790

3 verschiedene Dessert auf einem Teller; hierzu fragen
Sie bitte Ihren Kellner fiir das Tagesangebot

17 ZUCKER- UND GLUTENFREIE DESSERTS
1480

fragen Sie bitte nach unserem Tagesangebot

08 FRANZOSISCHE KASEAUSLESE................ 1830
120g

COHEE ClAN

ZITRONENTORTE
NACH ALTEM
FRANZOSISCHEM REZEPT
1420

MASCARPONE
MOUSSE
MIT ERDBEEREN
1420

MASCARPONE-
KASETORTE
MIT HIMBEERSAUCE
1420

SCHOKOLADENMOUSSE
MIT ORANGENSCHALE
1320

FRANZOSISCHE
APFELTORTE
MIT VANILLEEIS
1420

DEISBECHER

o1RIVIERA 1520
Erdbeere, Pfirsicheis,
Zitronensorbet, Minze, Roletti,
frische Ananas

02ZAZIE 1520
Pfirsich- und Vanilleeis,
Obstsalat, Schlagsahne

03 VERSAILLES 1520
3 Kugeln Vanilleeis,
Sauerkirschsauce, Schlagsahne
und Roletti

04VIAN 1520

Karamell-, Vanille-,
Schokoladeneis, Schlagsahne,
Roletti, Kaffeelikor, Niisse,
Karamellsauce, Léffelbiskuit

05 CHANSON 1520

Walnuss-, Schoko-, Tiramisueis,
Schokolikér, Schlagsahne,
Walniisse

06 BANANENSCHIFF 1520
o7 RASPUTIN 1520

Zitronensorbet, Minze,
Zitronen-Wodka




COHEE ClAN .

0 GERICHTE NACH UNGARISCHER ART

O1UNGARISCHE BAUERNPLATTE 3350
Schweinenacken, gerducherter Schinken, Trockenwurst aus Mangalica-Schwein, Wintersalami, Kise,
hartgekochtes Ei, Paprika, Tomaten, Butter, Sahnemeerrettichcreme

02 BEEFSTEAK-TATAR NACH UNGARISCHER ART 100G/150G 3050/ 3930
03 KALTE PLATTE NACH UNGARISCHER ART FUR 2 PERS 7750

Beefsteak-Tatar, Ganseleberpastete, Schweinenacken, gerducherter Schinken, Kise, hartgekochtes Ei,
Trockenwurst aus Mangalica-Schwein, Tomaten, Zwiebeln, Butter

04 GANSELEBERPASTETE MARINIERT IN TOKAJER AUSBRUCH 4720
05 GULASCHSUPPE IM KESSEL 1690
06 PILZSUPPE V 1390
07 WIENER SCHNITZEL 3350

Schweinefilet mit Mayonnaise-Kartoffeln oder mit Pommes Frites
08 PAPRIKAHUHN MIT NOCKERLN 3350
09 ENTENBRUSTFILET AM ROST 4490

mit pikantem Letscho

10 ENTENBRUST YOM ROST VIAN ART 5590

mit gegrilltem Gdnseleber

11 GEGRILLTE GANSELEBERSCHEIBEN 6330

mit pikantem Letscho und Steak-Kartoffeln
12 RINDSPORKOLT MIT ROTWEIN UND NOCKERLN 3350

13STEAK MIT GEGRILLTER GANSELEBER (18/30 DKG) 7350 /10990
und steak Kartoffeln

14 KNOBLAUCH-ROSMARIN-LAMMRUCKEN 6830

mit gegrilltem Gemiise

15 PALATSCHINKEN MIT ZIMT-APFEL-FULLUNG 1420

und Vanilleeis

16 SCHOMLAUER NOCKERLN 1420
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U HAUSGEMACHTE
ERFRISCHUNGSGETRANKE

3dl 5d 1l
O1 HAUSGEMACHTE LIMONADE 710 1070 2130

O2 LIMONADE AROMATISE 770 1230 2250
Erdbeere, Holunder, Kirsche, Griiner Apfel,
Mango, Melone, Preisselbeeren, Pfirsich, Minze,
Rosen-Basilikum, Mango-Chili, Zimt Apfel

Ingwer Sauerkirsche, Erdbeeren-Rosmaring

O3 HAUSGEMACHTER EISTEE 770 1230 2250
Erdbeere, Pfirsich, Griiner Tee

O4 FRISCH GEPRESSTER ORANGEN SAFT
ODER GRAPEFRUIT SAFT
2d1/720 3di/1080 5di/1800 11/3600

COHEE ClAN

LIMONADEN MIT ALKOHOL 5DL 1L

O5 "FUTYULOS" LIMONADE MITHOLUNDER 1790 3570
"Fiityiilés" Holunderlikor mit Honig,
Holundersirup, Soda, Limette
06"FUTYULOS"HIMBEERLIKORMITHONIG 1790 3570
mit Honig, Himbeersirup, Soda, Limette

3DL /50L

890 1490

0 MILCHSHAKES
o1 MILCHSHAKES

Bananen, Mandel-Vanilie,
Nuss-Schokoladen, Erdbeer, Tropical

02/03 HIMBEERE/ERDBEERE 1130 1750

04 GREEN LIFE 1130 1750
Sellerie, Petersilie, Apfel, Gurken

MINERALWASSER

17 THEODORA 520 mo

18 ACQUA PANNA 2,5DL7DL 650 1320
19 PERRIER 3,3dl 830

20 SAN PELLEGRINO 25dl 650 1320
21SODA WASSERO,IL 95 O9L 910

22 PERRIER LIMETTE 850

SODAS in der Flasche
23 PEPSI, 24 PEPSI LIGHT, 25 7UP,
26 CANADA DRY, 2,5DL 560

SCHWEPPES 2,5DL 560
27 Orange, 28 Tonic

SANPELLEGRINO 2DL 650
33 Orange, 34 Blutorange, 35 Zitrone

FEVER TREE TONIC WATER 2DL 890
OBSTSAFTE 3 dI

100% OBSTSAFTE 690
36 Orange, 37 Grapefruit, 38 Ananas,
40 Tomate

42 PREISELBEERE 720

EISTEE 2,5DL 670
43 Zitrone, 44 Pfirsich, 45 Griiner Tee

OBSTSAFTE IN FLASCHE 2,5DL 710
Apfel, Pfirsich, Orangen

GETRANKE ZUM FRUHSTUCK UND ZUR BROTZEIT

38 MILCH 380
mit Zucker oder mit Honig 2.5 dl

39 KAKAO 530
40 KARAMELL MILCH 510
41 HEISSE SCHOKOLADE 810

braun, weifd, Haselnuss, Erdbeere, Kokos,
Banane, Glutenfreie

42 HEISSE SCHOKOLADE
OHNE ZUCKER 810

43 HAUSEGEMACHTE HEISSE
SCHOKOLADE MIT SCHLAGSAHNE 670

Y EISSHAKES 3 DL
05 ORANGE SOLLER 1590

frischer Orangensaft, Vanilleeis,
Schlagsahne

06 ZITRONEN-SHAKE 1350

07 KOKOS-SCHOKO-SHAKE 1390

os ERDBEER-ORANGE 1350
09 VANILLE-SHAKE 1430

10 MANGO-SHAKE 1470
nERDBEER-EISSHAKE 1790
12 AMARETTO SAUERKIRSCH-
SHAKE 1330

13BAILEYS SHAKE 1430
alkoholhaltig

P DESTILLATE UND OBSTSCHNAPSE 4 cl

'BEKESI DISZNOTOROS' SCHNAPS
O1BIRNEN 1530 02 PFLAUME 1530
03 PFIRSICH 1670

DESTILLATE
04 ZWACK WILLIAMSBIRNE 1070

05 FUTYULOS HEIDELBEERE MIT
HONIG 1350

06 FUTYULOS HOLUNDER MIT
HONIG 1350

SCHNAPS

07 KOSCHER PFLAUME 1330

08 TEUFLISCHE SAUERKIRSCHE MIT
HONIG 1190

09 MARTON UND TOCHTER
UNGARISCHE MARILLE 1630

HIROS AUS KECSKEMET

10 SAUERKIRSCHSCHNAPS MIT
HONIG UND TROCKENOBST 1530
1M PFLAUME 50% 1530

12 APFEL 50% 1630

BRILL VEGETABLE SCHNAPS
13SELLERIE 1630 14 KURBIS 1630

EDELBRANDE VON ZWACK

15 PFLAUMEN VON BESZTERCE 2030
16 SAFTIGE SAUERKISRSCH 1830

17 QUITTE 2290

18 MARILLE 1730

OBSTSCHNAPSE AUS GYULA

19 QUITTE 2300

20 ZIGEUNERKIRSCHE 2100

21 WILLIAMSBIRNE TIEFES WASSER
60%,2c| 1410

22 MARILLE TIEFES WASSER

60%, 2cl 1410

GUSTO OBSTSCHNAPSE
23 IRSAI OLIVER TRAUBEN 2030

24 APRIKOSEN AUS KECSKEMET 1390
25 QUITTE 1390

(irpid Obatachniipse

26 LEPOTICA PFLAUME 1650
27 SAMTIGE QUITTE 2030

28 HAUSGEMACHTER
PFLAUMENSCHNAPS
AUS CSABA 1410




T KAFFEES UND

KAFFEESPEZIALITATEN
2dloder 3 dl

01 ESPRESSO 520
02 DOPPELTER ESPRESSO 950
03 MACCHIATO ESPRESSO 540
04 KOFFEINFREIER KAFFEE 550
05 VERLANGERTE KAFFEE 520
06 CAPUCCINO 660/ 910

07 AMERIKANISCHER
KAFFEE 560

08 DER BERUHMTE,
GESTREIFTE MILCHKAFFEE
DES CAFE VIAN 730/ 990

09 GOLD 790 /1050
Milchkaffee mit Honig

10 EISKAFFEE 910 /1260

mit Vanilleeis und Schlagsahne

NIRISCHER KAFFEE 1490

Jameson Whisky, brauner Zucker,

verliingerter Kaffee, Schlagsahne e

12 FLAT WHITE 1030
doppelter Espresso mit 120 ml heisser Milch

13 VANILLEKAFFEE 850/ 1110

verlingerter Kaffee, Vanillecreme, Milch, Schlagsahne

14 CHOCOLACCINO 810/1130
verlingerter Kaffee, Milch, Schokolade, Schlagsahne

15 CARAMELLACCINO 850 /1110
verlangerter Kaffee, Milch, Karamell, Schlagsahne

16 COCCO KAFFEE 850/ 1110

verlingerter Kaffee, Milch, Kokoscreme, Schlagsahne

17 EISKAFFEE AUS CANNES 1010
Vanille Eis, Espresso,Milch, Keksstiickchen, Schlagsahn

18 EISKAFFEE VIAN 930/1260
Kaffee, Karamell, Milch, Crascheis, Schlagsahne

19 COFFEE AMARETTO 850/ 1110

Vanillecreme mit Mandelaroma, Kaffee, Milch

20 CASTRO'S EISKAFFEE 1070

Americano geschiittelt mit Eiswiirfeln und serviert
mit Sahnehaube

21FRAPUCCINO 870
22 WIENER KAFFEE 730/ 950

23 CORTADO 570
D

kleiner Cappucccino
24 JAMAIKA EISKAFFEE 1340
Im Shaker geschiittelt mit Espresso

N

25 EISKAFFEE BAILEYS 1490/2050
Baileys, Vanilleeis, Schlagsahne, Kaffee, Milch

26 BAILEYS MOKKA 1290
Baileys, Kaffee, Milch

27 COFFEE AMARETTOLIKOR 1310
Amarettolikor, Kaffee, Milch

e L L R R R R R TR

28 BAILEYS MOCCA 1350
Baileys, Espresso, Schokolade, Milch, Kakaopulver

29 KAFFEE VIAN CALVADOS 1410
Calvados, Milch, verlingerter Kaffee

30 ANDREW'S COFFEE 1410
Schokolade, Rum, Milch, Kaffee, Schlagsahne

31 BAILEY’S HEISSE SCHOKOLADE 1410

o o o KAFEES MIT ALKOHOL ¢ ¢ o

COHEE ClAN

T BESONDERE TEEAUSWAHL
VON JULIUS MEINL

TEESORTEN LOSE 890

Organic English Breakfast / Earl Grey / Darjeeling /
Ceylon Nuwara Eliya

GRUNER TEE LOSE 890

Griiner Tee mit Jasminblittern / China Sencha

FRUCHTETEE LOSE (KOFFEINFREI) 890
Fruit Symphony / Granatapfel / Mix von Waldfriichten /
Kirsche-Granatapfel / Erdbeere cream

DILMAH PREMIUM TEESORTEN LOSE 890

Erdbeeren-Granatapfel-Vanille / Lime-Orangen /
Jasmin Green / Pfeffermint-Zimt / Apfel-Holunder

DILMAH BESONDERES PREMIUM

TEESORTEN LOSE 1050

Pu-Erh gereifter Schwarzer Tee / Lapsang Souchong
gerducherter Schwarzer Tee / Jasmine Pear Dragon
Weifder Tee / Italianische Mandel

TEESORTEN (IM BEUTEL) 550

L TR TR T

vGROGS UND
PUNSCHE FUR KALTE
ABENDE

01 SCHOKO-SAUERKIRSCH-GROG 1390

heifde Rum-Sauerkirsche, Schokosauce,
Milch, Cherry Brandy Likér

02 HEISSER PINA COLADA GROG 1450

Ananassaft, Havana Rum, Kokossirup, Sahne

03 BANANE PUNSCH 1450

Banane, Bananensirup, brauner Rum, Milch

04 HEISSER WALDFRUCHTE GROG 1550

Rum, Erdbeere, Himbeere, Friichtetee, Honig

05 SYLTER GROG 1350

Rum, Zitrone, Honig, Tee

06 RED & WHITE GROG 1350

weifler und brauner Rum, Créme de Cassis,
Milch, Schlagsahne

07 ORANGE PUNCH 1450

Cointreau, Orangetee, frischer Zitronensaft,
Orangensaft, Honig

08 APFEL-ZIMT GROG 1490
Rum, Apfelsaft,Friichtetee, Honig,
Zimt, cinnamon

09 TROPICAL GROG 1430

Rum, Mangosirup, Honig, Ananassaft,
tropischer Tee

10 VIAN PUNCH 1290

Rum, Schwarzer Tee, Sahne, Schlagsahne

11 ORIENTALISCHER MINZTEE 1350

mit braunem Rum, Griiner Tee
mit Marokkanischer Minze, Rum,
frische, aufgebriihte Minzblitter

12 BAILEYS HEISSE CHOCOLATE 1410
13WURZIGER GLUHWEIN 330/

SO e e e e e e e e e

00 0000000000000 000000000000

RENERGY-DRINKS

O1RED BULL ENERGY-DRINK 870
02 RED BULL OHNE ZUCKER 870
03RED BULL - VODKA 1550
04RED BULL - MOJITO 2420

o5 RED BULL BOAT 14500
6 Red Bull, 0,71 Vodka

L]
00 0000000000000 0000000000 00

0000000000000 0O0COCOGNS

00000000000 00O0OCOCFOCCOISTS




WEISS-WEIN **}

GESPRITZTE (2DL)
HILLTOP CHARDONNAY 18 Neszmély, Cuvée de la maison
HILLTOP IRSAI OLIVER “18-19 Neszmély

HILLTOP SAUVIGNON BLANC ‘18 Neszmély

HILLTOP OLASZRIZLING ‘18 Neszmély

HARASZTHY IRSAI OLIVER ‘17/18 Etyek-Buda

SZOKE MATYAS MUSKOTALY ‘18 Mdtra, meduim siiss
VYLYAN CHARDONNAY ‘8 Villdny

ZWACK ISABELLA FURMINT ‘16 Tokaj

NYAKAS ALIGVAROM ‘18/19 Etyek-Buda

NYAKAS SAUVIGNON BLANC ‘18 Etyek-Buda

LAPOSA BADACSONY!I ILLATOS ‘19 Badacsony
LAPOSA RIZLING FRISS ‘19 Badacsony

BARDOS SAUVIGNON BLANC ‘18/19 Mtra
VESZTERGOMBI KIRALYLANYKA “18/19 Szekszdrd
KONYARI CHARDONNAY “18/19 Balaton

KAMOCSAY PREMIUM IHLET CUVEE '17/18 Neszmély
KAMOCSAY PREMIUM OLASZRIZLING ‘18 Neszmély
PATZAY RIZLING "18 Badacsony

ROT-WEIN *%|

HILLTOP CABERNET SAUVIGNON ‘17 Szekszdrd, Cuvée de la maison
HILLTOP MERLOT ‘17 Szekszdrd

VYLYAN CABERNET SAUVIGNON CLASSIC ‘17 Villdny
GUNZER TAMAS PORTUGIESER ‘18/19 Villdny
VYLYAN PORTUGIESER ‘18/19 Villiny

TAKLER KEKFRANKOS "18 Szekszdrd

IKON SYRAH ‘17 Balaton

IKON MERLOT ‘17 Balaton

THUMMERER TREFLI CUVEE ‘16 Eger, siiss
VESZTERGOMBI PINOT NOIR ‘17 Szekszdrd

GERE CABERNET SAUVIGNON 16 Villdny

VYLYAN MONTENOUVO CUVEE ‘15/16 Villdny
JUHASZ BIKAVER “16 Eger

KISS GABOR 364 ‘18 Villdny

KONYARI CABERNET SAUVIGNON ‘18 Balaton
KAMOCSAY PREMIUM MERLOT “16/17 Neszmély

ROSE-WEIN °*%}

GESPRITZTE (2DL)

PATZAY ROSE “18/19 Badacsony

SAUSKA ROSE “18/19 Villdny

HILLTOP MERLOT ROSE ‘18/19 Neszmély
JUHASZ ROSE ‘18 Eger

DUZSI KEKFRANKOS ROSE “18/19 Szekszdrd
KRISTINUS KEFRANKOS ROSE ‘18/19 Balaton
BOLYKI ROSE ‘18/19 Eger

KAMOCSAY PREMIUM PINOT NOIR ROSE 18 Neszmély

PRESTIGE-WEIN | o

KAMOCSAY PREMIUM CHARDONNAY ‘17/18 Neszmély %
KAMOCSAY PREMIUM SARGAMUSKOTALY ‘18 Neszmély
KAMOCSAY PREMIUM SAUVIGNON BLANC ‘17 Neszmély
TAKLER MERLOT ‘16 Szekszdrd

GERE CABERNET SAUVIGNON BARRIQUE ‘14 Villdny
THUMMERER BIKAVER SUPERIOR ‘13/16 Eger

GERE KOPAR CUVEE ‘16 Villdny

SAUSKA VILLANYI SYRAH "15 Villdny

TOKAJER WEIN %

SZAMORODNI SUSS ‘15 Pajzos-Megyer
SZAMORODNI TROCKEN "11/15 Pajzos-Megyer
ASZU 5 PUTTONYOS ‘96 Hilltop

ASZU 6 PUTTONYOS ‘N Zwack Isabella

INTERNATIONALE WEINE %}

BOTTEGA CELINE PINOT GRIGIO ‘18 Italien

PETER YEALANDS SAUVIGNON BLANC ‘18 Neuseeland
TRAPICHE MALBEC OAK CASK RANGE ‘18 Argentinien
SANTA CAROLINA CABERNET SAUVIGNON ‘15 Chile

710

725

COHEE ClAN

1,5pL 2,5DL
1070 1790
1130 2030
1070 1790
1070 1790
1230 2010
1230 2010
1200 1990
1630 2670
1070 1790
1290 2130
1070 1790
1070 1790
1070 1790
990 1650
1170 1890
1130 1910
1130 1910
1200 1990
1,5pL 2,5DL
1190 1950
1130 1790
1130 1790
1250 1950
1190 1980
910 1510
1250 2070
1210 2010
1210 2030
1490 2490
1710 2830
1710 2830
1270 2230
1270 2230
1350 2230
1350 2230
1,5DL 2,5DL
1190 1970
1390 2300
1050 1750
970 1590
1290 2100
1230 2010
1130 1890
190 1930

7,5pL 7,5DL
zum Mitnehmen

5350 3200
5600 3200
5350 3400
5350 3200
5990

5990

5990

8100

5350

6250

5350

5350

5350

4900

5690

5530

5530

5700

PSDLTANL
5900 3400

5370 3400

5370
5950
5770
4490
6200
6100
6050
7450
8490
8490
6650
6650
6650
6650

3700

3800

7,5DL 7,5DL

zum
Mitnehmen

5650
6850
4900
4790
6270
5990
5650
5450

4100
3100

0,75 L (FLASCHE)

8cCL
1390

930
1950
3250

1,5DL
1270
1790
1350
1250

6330
6330
6100
7250
10100
8900
16 850
9800

5DL 5DL
8190  Mitnehmen
5700
11150
19500

7100

2,5DL 7,5DL
2010 6350
2950 8790
2150 6350
2080 6200




ZFLASCHENBIERE 0,331

o1DREHER CLASSIC 770

02 DREHER ALCOHOL FREIl(©0,5%) 770
03 GLUTEINFREIE BIER 1290

04 HB WEISS BIER O,3L 1130

o5 DREHER BAK O,3L 770

06 PILSNER URQUELL 770

07 CAPTAIN JACK SOR 910

mit Rum 6%-os

09 KINGSWOOD CIDER (APFEL) 770
10 ASAHI 890 PERONI 0,33 910

VVODKA 4 cL

ABSOLUT BLUE/CITRON 1270
ABSOLUT ELYX 1890

ABSOLUT VANILIA 1150

ABSOLUT PEPPAR 1150
ZUBROWKA 1130 FINLANDIA 1230
SMIRNOFF RED/BLACK (40%) 1230
BELVEDERE PURE 1670
CIROC/CIROC MANGO 2090
GREY GOOSE 2090

RUSSIAN STANDARD ORIGINAL 1170

wWHISKY 4cL

JOHNNIE WALKER RED 1230
JOHNNIE WALKER BLACK 2130
JOHNNIE GOLD RESERVE 2500
JACK DANIEL'S 1490

JACK DANIELS G. JACK 1890

JACK DANIEL'S SINGLE 2470
BALLANTINES 1230

BALLANTINES 12 JAHRE 1610
BALLANTINES BRAZIL 1290
GLENFIDDICH 12 JAHRE 2410

JIM BEAM 1230 CHIVAS REGAL 1610
JAMESON 1330

JAMESON BLACK BARREL 2890
BUSHMILLS 1330

BUSHMILLS BLACK 1490

GRANT'’S 1290 GRANT’S 12 JAHRE 1590
TULLAMORE DEW 1290
GLENMORANGIE 2130
BALLANTINE’S 17 JAHRE 3370
GLENLIVET FOUNDER’S RESERVE 2750
GLENLIVET 12 ANS SINGLE MALT 2130

w BRANDY, COGNAC 4 cL
LANCHID BRANDY 1330
METAXA ***** 1190

REMY MARTIN V.S.0.P 3370
REMY MARTIN X.O s500
MARTELL V.S. 1390

MARTELL V.S.0.P. 3370
HENNESSY V.S. 2130
HENNESSY FINE DE COGNAC 2450
HENNESSY XO 4990

ARARAT 6 JAHRE 1190

wTEQUILA 4cL

SAUZA SILVER 1150

SAUZA GOLD 1190

SIERRA SILVER 1190

SIERRA GOLD 1230

OLMECA BLANCO/GOLD 1090/ 1290
JOSE CUERVO SILVER 1070

JOSE CUERVO GOLD 1130
MONTEZUMA WHITE 1190
MONTEZUMA GOLD 1190

wGIN 4 cL
GORDON'S 1290
BEEFEATER 1330
MONKEY 47 2690
BOMBAY 1430
BEEFEATER 24 1550
TANQUERAY TEN 2150
HENDRICK'’S 2130

COHEE ClAN

BIER VOM FASS
3dl/5dl/ pint 5,68dl

DREHER CLASSIC 580 890 1050
PILSNER URQUELL 670 1010 1130
HB WEIZEN 770 1230 1370
DREHER BAK (braun) 630 1010 1130
DREHER PALE ALE 610 930 1040

..O.‘.‘......O.‘.‘......0.0.‘.‘....

S SNACK
01 0LIVEN 570
02 GETROCKNETE TOMATEN 620
03 ERDNUSSE, GESALZEN 620
04 TOMATEN-BRUSCHETTA 1930
05 GEMISCHTE BRUSCHETTA 2010

Tomaten, Parmaschinken, Oliven

06 WURZIGE HUHNERFLUGEL
mit Steak-Kartoffeln 6/10/14 Stick mit
Chili-und Blaukésesauce, Selleriestange
2710/3520/4170

07 TOASTSCHEIBEN
mit Knoblauch und Kase 1380

08 BEEFSTEAK-TATAR 100g/150g 3050/3930
mit Toast

09 NACHOS 1930
mit mexikanischer Salsa oder mit
Jalapeno-Cheddarkase-Sauce

©e00000000000000000000000000000000°

xBITTERLIKOR 4 cL
ZWACK UNICUM 910

ZWACK UNICUM PLUM o950
ZWACK UNICUM NEXT 950
ZWACK UNICUM RISERVA 1560
AVERNA 910

APEROL 1100

JAGERMEISTER 1010
BECHEROVKA 950

wLIKOR 4cL

BAILEYS 1290

6cl

BAILEYS 1510

4 cl, Chocolat Luxe
COINTREAU 1710
CALVADOS BOULARD 1650
PERNOD 1190

RICARD 1230

DISARONNO AMARETTO 1690
SOUTHERN COMFORT 1590
SAMBUCA 1190

ABSINTH 1290

GALLIANO 1650

KAHLUA 1090

MALIBU 950

OUZO 12 1090

GRAND MARNIER 1630

wVERMUTH 8 cL
MARTINI 970

Bianco, Dry, Rosso, Rosato
CAMPARI 190

wRUM 4 cL

HAVANA CLUB ANEJO BLANCO 1190
HAVANA CLUB ANEJO 3 JAHRE 1170
HAVANA CLUB ESPECIAL 1230
HAVANA CLUB 7 JAHRE 1930
BACARDI LIGHT-DRY 1230

BACARDI BLACK 1390

BACARDI 8 JAHRE 2050

CAPTAIN MORGAN BLACK 950
CAPTAIN MORGAN SPICED 1130
RON VARADERO SILVER DRY 1090
RON VARADERO ANEJO 7 JAHRE 2250
ZACAPA 23 JAHRE 2490
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long drinke

01 VODKA -SODA -LIME 2030

Wodka, Limettensaft, Sodawasser

02 MOJITO 2250

Havana Rum, Limette, Zuckersirup, Minzblitter, Soda
03 FRUCHT-MOJITO 2570

Mango, Erdbeere, Waldfriichte, Melone,
Ananas-Grapefruit, Kiwi

04 LONG ISLAND ICED TEA 2610
Havana Rum, Wodka, Gin, Tequila,

Triple Sec, Cola, Zitronensaft

05 PASSION LONG ISLAND ICED TEA 2550
Havana Rum, Wodka, Passion Fruit Sirup,
Heidelbeersaft, Gin, Tequila

06 CASTRO’S LEMONADE 2130
Havana Rum,Passion Fruit Sirup, Limette

07 RICCOCONE 2070

Wodka, Kokoscreme, Ananassaft, Sahne, Mangosirup
08 BLOODY MARY 1890

Vodka, tomaten saft, Tabasco, Limette,
Worchester, Salz, Pfeffer, Zitronensaft

09 ERDBEER-CAIPIRINHA 2290
Cachaca, brauner Zucker, Erdbeere, Limette

10 CUBA LIBRE 2230

Havana rum, cola, Limette

11 CUBA LIBRE ESPECIAL 2470

Havana Especial Rum, Cola, Limette

12 TEQUILA SUNRISE 2130

Tequila, Grenadine, Orangensaft

13 GARIBALDI 1970

Campari, Orangensaft

14 BLUE LAGOON 1930

Curacao Blue, Zuckersirup, Havana Rum,
Zitronensaft, Soda

15 CHAVEZ’'S LEMONADE 2150

Havana Rum, Kirschsirup, Limette, Soda

16 SEX ON THE BEACH 2250

Wodka, Pfirsichlikér, Preiselbeersaft, Ananassaft
17 SINGAPORE SLING 2250

Gin, Cherry Brandy, Zitronensaft, Grenadine, Soda
18 ACAPULCO DREAM 2030

Tequila, brauner Rum, Ananassaft, Grapefruitsaft
19 TEQUILA MATADOR 2350

Tequila, Triple Sec, Zitronensaft, Ananassaft

20 WOO WOO 2090

Wodka, Pfirsichlikér, Heidelbeersaft

21 BANANA COW 1570

Brauner Rum, Milch, Bananensirup

22 SPICE & GINGER 2250

Spiced Rum, Ingwer, Limette

23 PINA COLADA 2230

Havana Rum, Kokoscreme, Ananassaft, Sahne
24 BLUE HAWAII 2250

Wodka, Curacao Blue, Cointreau, Ananassaft,
Kokoscreme, Sahne

25 PINA COLADA HIMBEERE 2250
Havana Rum, Kokoscreme, Himbeere, Ananas, Sahne
26 MAI TAI 2470

Brauner Rum, Curacao Blue, Rum 73% Vol.,
Mandelsirup, Ananassaft, Orangensaft

27 CARIBBEAN PUNCH 1890

Havana Rum, Pfirsichlikér, Orangensaft, Zitrone
28 CHARLES 1770

Malibu, Havana rum, CuraGao Blue, pineapple juice
29 MELON BALL 1970

Melonenlikér, Wodka, Ananassaft

30 LAS PALMAS 1770

Sangria, Martini Rosso, Triple Sec, Ananassaft
31 COOL-AID 2150

Amaretto, Limette, Southern Comfort, Melonenlikér,
Preiselbeersaft

32 ZOMBIE 2430

Havana rum, brauner Rum, Rum 73% Vol.,
Cherry Brandy, Ananassaft, Zitronensaft

33 CAIPIRINHA 2250

Cachaca, Limette, brauner Zucker

34 SIXTH SENSE 2190

Wodka, Bananenlikér, Grenadine, Mangosirup,
Zitronensaft, Ananassaft, Orangensaft

35 BAHAMA MAMA 2430

Havana rum, Kahlia, Malibu, Zitronensaft,
Grenadine, Orangensaft, Ananassaft

36 PASSION CAIPIROSKA 2250

Wodka, Passion Fruit Sirup, Limette

37 GINFIZZ 2150

Gin, Limette, Zuckersirup, Soda

38 SAN FRANCISCO 2090

Bols Vodka, Bols Banana, grenadine, Orangensaft

COHEE ClAN

LCHAMPAGNER UND

SPRITZER COCKTAILS
39 APEROL SPRITZ 1890

Prosecco, Aperol, Soda, Orangescheibe

40 HUGO 1730

Prosecco, Holundersirup, frischer Limettensaft,
Minzblitter

41KIR ROYAL 1890

Creme de Cassis, trockener Sekt

42 RUBY RED CHAMPAGNE 2090

Preiselbeersaft, trockener Sekt, Limette

43 TROPICAL CHAMPAGNE 2250

Havana Rum, Mangosirup, Orangensaft, trockener Sekt

44 ROSATO RIVIERA 1510
Martini Rosato, frischer Orangensaft, frische
Erdbeeren, Prosecco, Orangenscheibe

45 CHAMBORD CHAMPAGNE 1790

Chambord Himbeerlikor, Himbeerpiiree, Prosecco

46 SUMMER ORANGE 1450

Lillet Blanc, Orangensaft, Prosecco, Orangenscheibe

47 MORNING GLORY 1430
Lillet Blanc, Chambord, Prosecco, Angostura bitter,
Orangenspritzer, Cocktailkirsche

48 TESTAROSSA 1890

Prosecco, Erdbeerpiiree

.............““OO.................

CLASSIC
COCKTAILS

o1 MARGARITA 1950
Tequila, Triple Sec, Zitronensaft

02 DAIQUIRI 1750

Havana Rum, Limette, Zucker

03 MANHATTAN 1670

Bourbon, Martini Rosso, Angostura

04 MARTINI DRY 1670
Vodka, Martini dry, schwarze Oliven

05 NEGRONI 1970

Martini Rosso, Campari, Gin,
Soda, Orangenschale

06 OLD FASHIONED WHISKY 2130

Jack Daniels, brauner Zucker,
Angostura,Orangenschale, Cocktailkirsche

07 BOURBON SOUR 1590

Jim Beam, Zitronensaft, Zuckersirup,
Cocktailkirsche

00 00 0000000000000 00000 0000000000000 0000OCGOCOCFOCNOIOGIOSINOINOGINOGIOIOS
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L LUXURY DRINKS

49 MOJITO DE LUXE 2910

Havana Especial, Limette, brauner Zucker,
Perrier Limette, frische Minzblitter

50 TANQUERAY 10 MARTINI 2390

Tanqueray 10, Martini Dry, griine Riesenoliven

51CUBA LIBRE 7 2470
Havana Club 7 Jahre, Cola, Limette

52 ZACAPA SOLERA DAIQUIRI 2470

Zacapa Centenario, Limette, Rohrzucker, Cocktailkirsche

53 THE VIAN SMASH 2030

Tanqueray 10, Lillet Blanc, Minze, Zitronen-
Limettenschale, Limettensaft, Zucker

54 GREYGOOSE COSMO 2550
Greygoose Vodka, Chambord,

Ruby Red Cranberry, Limette
55 TANQUERAY 10 TONIC 2910

Tanqueray 10, Tonic, Limette, ein Rosmarinstengel

56 CARIBBEAN PERRIER 2090
frischer Ingwer, Honig, Havana Especial, Angostura,

frische Limette, Gurkenscheibe, eine Prise Zitronengras

57 MOSCOW MULE 2150
Absolut Vodka, Ingwer Bier, Limette, Gurkenscheibe,
Fernetbranca 58

58 COGNAC ALEXANDER 2890

Henessy vs Bols Creme de Cacao, Sahne,
Frisch geriebene Muskatnuss




; COHEE ClAN

s SHORT DRINKS

01SCREAMING ORGASM 2130
Wodka, Kahlia, Baileys, Amaretto
02 COSMOPOLITAN 2250

Wodka, Cointreau, Heidelbeersaft, Limette

03 WHITE RUSSIAN 2150
Kahlua, Wodka, Sahne

04 EISKALTE-FRUCHTIGE
DAIQUIRI-COCKTAILS 2250

Havana Rum, Mango, Erdbeere, Waldfriichte,
Ananas-Grapefruit, Kiwi, Banane, Kokos, Melone

05 EISKALTER-FRUCHTIGER
MARGARITA 1930

in den Sorten Tequila, Mango - Chili, Erdbeere oder
Himbeere

06 TWO COLOUR DAIQUIRI 2250

Havana Rum, Erdbeersirup, Passion
Fruit Sirup, Ananas oder Erdbeere

07 PISCO SOUR 1730

Pisco liqgueur, Limette, Ingwer Bier, Sirup, Limette

« sOHOTS

08 ABSOLUT FLYING 1350
Absolut Citron Wodka, brauner Zucker, Rum
73% Vol., Zitrone, flambiert

09 BLOODY BRAIN 1610
Pfirsichlikér, Grenadine, Baileys

10 BLACK OUT 1350

Unicum, Sambuca

11RAINBOW SHOT 1350
Wodka basierter Shot mit Friichtenin 7
Geschmacksrichtungen: Mango, Erdbeere,
Waldfriichte, Banane, Kokos, Tropical Blue, Melone
2 Stiick 2590 / 4 Stiick 4 490

6 Stiick 5 950 / 8 Stiick 7800
12HOT SHOT 1810

Kahlia, Baileys, Galliano, Sahne
13B’52 2190

Kahlia, Baileys, Cointreau, flambiert
14 KAMIKAZE 1870

Wodka, Cointreau, Limettensaft

15 FLAMING RAINBOW 2030
Grenadine, Bananenlikor, Curacao Blue,
Ouzo, Rum 73% Vol.

v
re

s MARTINI COCKTAILS

36 ESPRESSO MARTINI 1990

Bols Vodka, Kahlua, kalter Ristretto

37 GREEN APPLE MARTINI 1890

Bols Vodka, Martini dry, Apfelsaft Sirup, Apfelsaft
38 PORNSTAR MARTINI 1990

Bols Vodka, Martini dry, Passionfruit Sirup,
Limetten- und Ananassaft

39 CHERRY MARTINI 1890

Bols Vodka, Cherry Sirup, Martini rosato,
Limettensaft

s GIN COCKTAILS
16 DIRTY BEEFEATER MARTINI 1790

Beefeater, Martini dry, olive-juice
17 DRAGON-LYCHEE GIN FIZZ

Beefeater, Dragon pure, lime, Soda wasser

18 CUCUMBER GIN TONIC 1890

Beefeater, tonic, lime slices, Gurkenscheiben

19 HENDRICKS TONIC MIT
GURKENSCHEIBE 3050

Hendricks gin, tonic, Limettenscheibe,
Gurkenscheibe

20 THE VIAN GIMLET 1790
Beefeater, lime-juice, ginger syrup, fresh ginger
21PEACH SLING 1790

Beefeater, peach liqueur, peach pure,

lime juice, Ananas saft

1810

S ALCOHOL FREIE COCKTAILS
22 ORANGE SOLLER 1590

frischer Orangensaft, Vanilleeis, Schlagsahne
23 RED BANANA 1330

Bananensirup, Grenadine, Ananassaft,
Orangensaft, Sahne

24 PINEAPPLE COLADA 1490
Ananas, Ananassaft, Kokoscreme, Sahne

25 GREENY 1390

Peach juice, pineapple juice, cream,honey melon
cream, Tropical blue syrup

26 SAFE SEX ON THE BEACH 1390
Pfirsichsaft, Preiselbeeresaft, Ananassaft

27 CRANBERRY ICE TEA 1250

Preiselbeersaft, Eistee, Zitrone

28 SANTA CLARA 1250

Ananassaft, Maracujasirup, Mangosirup, Milch

29 VIRGIN MOJITO 1450

Limette, Minzblitter, Soda

30 GRAPY 1290

Grapefruitsaft, Orangensaft, Ananassaft,
Zitronensaft, Kokoscreme

31 TONIC FRESH 1330

Orangensaft, Ananassaft, Zitronensaft,
Erdbeersirup, aufgefiillt mit Tonic

32 VIRGIN CAIPIRINHA 1290

Limette, Brauner Zucker, Ingwer, Cocktailkirsche
33 XLEMONADE 1690

tropische Friichte, Limette, Ananas-Grapefruit-
Piiree, Perrier

34 HAPPY MORNING 1390

Orangensaft, Karottensaft, Zitronensaft, Grenadine
35 FROZEN DAIQUIRI/SMOOTHIES 1390

Erdbeeren, Kiwi, Mango, Maracuja :

2()e . j.-
s Palinka. Cocltails
-
40 CHERRY COOLER 1790 - bﬁ'
Teuflischer Sauerkirschschnaps mit Honig -E"i g
und Trockenobst, Limette, Sauerkirschsirup, ' \F-EI
Heidelbeersaft, Soda a.-' L

41WILLIAM’S CAIPIRINHA 1810

William’s pear spirit, lime, brown sugar, cocktail cherry
42HEY HONEY 1790

Fiityiilos Aprikosenschnaps mit hausgemachtem
Vanillesirup, Limette-Orangenscheibe, Cocktailkirsche
43LAND OF FIRE 1790

Fiityiilés Erdbeerschnaps mit Trockenobst,
Erdbeersirup, frische Limette, Granatapfelsaft
44PLUM BLOSSOM 1710

Koscher Pflaumenschnaps, Zimtsirup,
Heidelbeersaft, frische Limette

ASTI CINZANO DOUX O,75 L

MARTINI BRUT O,75 L
MOET & CHANDON O,75 L

DOM PERIGNON 2008 0,75 L
SANGRIAO,IL/15L

CHAMPAGNE UND SEKT...
HUNGARIA EXTRA DRY O,2L /0,75 L
HUNGARIA GRAND CUVEE 0,75 L

KREINBACHER EXTRA DRY O,75 L

GARRONE MUSCATO SPUMANTE DOUX O,75L
VILLA SANDI PROSECCO DOC FRIZZANTEO,I5L/O,75L 1090/6990
CHAMPAGNE MUMM CORDON ROUGE O,75 L

MOET & CHANDON ROSE IMPERIAL O,75 L

1990 / 6590
6750
6950
7950
5550

16100
5650
19900

24900
74900
340/ 4600
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